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Kiirbiscrémesuppe 8.50

mit gerdsteten Kurbiskernen

>

Kleiner Menlisalat 7.50

an Hausdressing

SNACKS
Bunter Herbstsalat 18.50

Gemischter Salat mit gerdstetem Kiirbis, Baby Spinat, Kiirbiskernen und Feta Kase an Hausdressing

Flammkuchen nach Elsasser Art 17.50
mit Speck und Zwiebeln (Convenience)

Flammkuchen Vegan 19.50
mit Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Peperoni, Rotkraut, Champignons und Friihlingszwiebeln (Convenience)
Rosti Fries 8.50

aus dem Ofen (20 Minuten)

HAUPTGANG

Schweinskotelette 24.50
mit Krduterbutter dazu Rosti Fries und Gemise

Curry a la Chef 22.50
Poulet und Gemuse in wiirziger Kokosmilch-Curry Sauce, mit Reis Beilage

Spatzlipfanne 23.50
Hausgemachte Spatzli mit Speck und Gemiuse, Uberbacken mit Kase

Spatzlipfanne Vegi 21.50
Hausgemachte Spatzli mit Gemuse, Uberbacken mit Kase

Geschmorter Schweinebauch 25.50
In wirziger Sauce nach Art unseres Chefkochs, mit Gemusespatzli

Rindstatar 100g 19.50
mit Toast, Butter und Pickles 200 g 36.-
verfeinert nach lhren Wiinschen

Dumplings 23.50

Spezialitdt unseres Chefkochs - 5 Stlick mit gemischtem Salat - frei kombinierbar

Vegan mit Tofu, Gemuse und Glasnudeln und / oder

Hausart mit Poulet, Crevetten und Gemiise und / oder zusétzlicher Dumpling  2.50
Spicy Pork mit Schwein, Karotten, Friihlingszwiebeln und Chilli

DESSERT

Lena’s Schokokuchen... 7.50
...oder Apfelstrudel, mit Rahm...

...und einer Kugel Vanilleglacé 10.50
Glacékiibeli von “Kalte Lust” 70ml / 120ml 4.- [6.-

Fir allergene fragen Sie unser geschultes Personal
Poulet- Rind- und Schweinefleisch aus der Schweiz, Brot und Backwaren produziert in der Schweiz



