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Wo Genuss auf Charakter trifft

Und das schmeckt man bei jedem Schluck und Bissen: Unser
Bier fliesst frisch aus der SPELUCA Brauerei, das Brot inklusive
der Burgerbrétchen backen wir in unserer eigenen Backstube.
Sogar das Eis stammt aus unserer Kiche, mit Kreationen wie
dem charaktervollen «Pschuuri Eisy. Zusammen mit einer
Vielfalt feinster Gerichte aus regionalen Zutaten entsteht so
ein Erlebnis voller Genuss mit Charakter.
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Fleisch- und Fischherkunft:

Poulet, Schwein, Kalb, Ente = Schweiz
Rind = Schweiz, Irland

Lamm = Irland

Lachs, Thunfisch = Nordostatlantik, FAO-Gebiet Nr.27
Kabeljau, Crevetten = Nordostatlantik, FAO-Gebiet Nr. 27

Vegetarische Gerichte? \/’
Das Symbol zeigt dir deine Genuss-Optionen.
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Fiir unsere jliingsten Gaste Q@

Unsere kleinen Geniesseriinnen erkennen ihre Menls am
Kinder-Symbol. Pasta, Risotto & Co. gibt’'s dann auch als kleine
Portion — mit CHF 5.— Genussvorteil.
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Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten?
Unser Team hilft dir gerne weiter.
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TOURER

@& Sportskanone (Alkoholfreies Bier) )@é

& Grand Tourer (Helles Lagerbier) & ?@!
& Bon Vivant (Helles Spezialbier) @@

@& Frohnatur (Helles Weissbier) (& ¢

& Pschuuri Braut (Stout-Bier) 3@@
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DURSTLOSCHER

«SPELUCA» Hausbiere
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@ 20 cl
é Grand Tourer 3.50
@ Bon Vivant 3.50
Pschuuri Braut 3.50
Frohnatur 3.50
Sportskanone 3.50

Panache Zitro oder Orange

Wein im Offenausschank

Weine siehe Weinkarte
Prosecco
Moéhl Saft (mit Alkohol)

Aperitives

Campari / Aperol Spritz

Gin Tonic

Jagermeister Negroni

Gin Tonic (Alkoholfrei)
Sanbitter Rosso (Alkoholfrei)

Spirituosen
Jagermeister, Williams, Zwetschge
Himbeere, Kirsch, Pflaume

Edelspirituosen Studer
Vieil Abricot, Vieille Williams, Vieille Prune
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33cl
4.90

4.90
4.90

4.90
4.90
4.90

10 cl
50 cl

25 cl
14 cl

6 cl
25 cl
10 cl

2cl

2cl

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. & Abgaben
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50 cl
6.90

6.90
6.90

6.90
6.90
6.90

7.00
6.80

9.00
14.00
14.00
12.00

6.00

6.00

9.00
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@@ Alkoholfreier Genuss 20cl  33¢l 50l o ?
& Soda 200 3.00 4.00 @
@ Apfelsaft, Apfelschorle 3.80 4.80 550 @@
@ @é Coca Cola, Cola Zero 3.80 480 550 '@Q
&,@ \ Eistee Zitrone, Rivella Rot 3.80 4.80 550 Q@@
) ¢ Orangen-, Zitronenlimo 380 480 550 )
& %8 Mshl Saft (ohne Alkohol) 6.00 ,@é
® @ Bitter Lemon 25cl 580 @&@&
Set e, i B8
@ @g | (& g
ﬁ@ \ CAFE «Hausrostung Speluca» 3 E
] q Espresso 400 e
& G Doppio 6.00 @é
® @ Cafe Corretto 500 & @=&
%®\ Schale 4.50 @ \@
| Cappuccino 5.00 &
@ @{ Café Creme 450 {
%‘@ ' Latte Macchiato 5.00 @E
?@ g‘ Heisse Schoggi (mit Rahm + CHF 0.50) 4.50 );@é
& @ Pure Tea 40cl 500 Bw®m
&@\ ¢ Nandil (Assam) & James (Earl Grey) @@:@
»@ @ @Jinjin (Mango Lu Dao) @ Traudl (Almkréauter) @,@
ﬁ@ é & Bongani (Rooibos Vanille) @& Sarala (Chai) Q@ﬁ
) € @ Namira (Pfefferminze) & Claire (Verbena) )@
@@) @ & Annemarie (Beeren & Vanille) o %
& @\ Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. & Abgaben @@
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o2 VORSPEISEN & SUPPEN =
Vitello tonnato Vorspeise 28 (3 @

. &

Hauptspeise 34 @ ¢
Rindstartar auf seinem Markknochen 26 Q
Haselnuss-Mayonnaise und GemuUsecracker )\ A
Petersilienwurzel-Cremesuppe \? 13 ,@é
gebratene Petersilienwurzel, Haselnussol e
Rinderkraftsuppe 10
mit Fritatten oder Kaspressknodel @@
Rote-Bete-Carpaccio \# 18 (& g
mit Feta, Rucola und WalnUssen 3 E
Thunfisch Tataki 28 ) -
Teriyaki, Nori-Algen, Wasabi-Mayonnaise, Safran-Korallen @é

SAISONALE SALATE Q&Q

Haussalat «Speluca» \# 18

mit Apfel, CroGtons, Walnisse glasiert mit Balsamico und )\
Splugner-Kése «Findling» @é
Lachs Pokeé 22 &&_
mit Reis, Lachs, Avocado, Mango, Edamame, Gurken, \@
Cherry-Tomaten, Sesam @@Y

Backhendl-Salat 20 Q@ ¢
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Griner Salat\g 12
Gemischter Sqlq’r\,a 12 )@é
&2
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. & Abgaben @@
' W@@@W@@@W@@@W@@@@ﬁ
@ & B @
, d@lﬁg@d@\ﬁn@d@\fﬁd@lﬁm ﬁ{\@\ﬁ}q@



& o BB G- & o B o &

(& ¢
B R B Ra ?%éwg

RUSTIKALE JAUSE =
Bretteljause 20 @@

Rinderzunge, Schweinsbraten, gerducherter Schinken, Kése und @

@

Essiggemuse §
Bauerngrostl 24 @@
Fleisch, Kartoffeln, Spiegelei, roter Rubensalat und Knédel )L@
Treberfleck «Speluca» 15 ¢
mit Kartoffeln, Provola und Luganighetta &8 _
Treberfleck «Veggie» \# 15 @@:@
mit Tomaten, Mozzarella, Auberginen und Pecorino Romano
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WURSTELKUCHE B

Miinchner Weisswurst 12
mit stissem Senf und Silser-Brétchen @ g

Bierwurst 12 3 E
mit Senf, Kren und Brot -

)N
Kalbsbratwurst 14 @@

mit Senf und Brot o
Kdasegrillwurst 16 \@
mit Senf, Kren und Brot @

Wienerli 8 Q@ g

mit Senf, Kren und Brot

Wienerli mit Gulaschsaft 14 )@
é

mit Brot

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. & Abgaben @@
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PASTA & RISOTTO 22

Hausgemachte Ravioli \#
mit Zucchini, Ricotta und Limette

Cavatelli
mit Entenragout und verbranntem Zitronenpulver

Spargel-Risotto \?

Kasspatzle mit knusprigen Zwiebeln \#

HAUPTGERICHTE 22

Knuspriger Schweinshaxen (1.5 kg, ca. 30 Min.)
mit Sauerkraut, Senf, Kren und Brot
Zum Teilen flr 2-3 Personen

Rindersaftgulasch mit Semmelknédel

Gesottener Tafelspitz
Kartoffelschmarren, Cremespinat, Schnittlauchsauce und
Apfelkren

Original Wiener Schnitzel (Kalbfleisch)

mit Kartoffelsalat

Schnitzel nach Wiener Art
vom Schweinerlcken oder aus der Pouletbrust
mit Kartoffelsalat

Geschmorte Rindswangen-Pschuuri
mit Kartoffelpliree und Topinambur-Chips

Bauernschmaus «Speluca»

Schweinsbraten, Gerduchertes, Wirstel, Semmelknédel und

Sauerkraut

Fish & Chips «Bon Vivant»

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. & Abgaben
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SPELUCA-BURGER &

Alle Burgergerichte inkl. Pommes @ @
Smashed Burger 29 Q@Q

@

&P

@

Zwiebel, Speck, Cheddar, Gurke, Salat, BBQ-Sauce

Pulled Pork Burger 29 )
Zwiebel, Speck, Cheddar, Gurke, Salat, BBQ-Sauce ,@é

Crispy Chicken Burger 29 (®w |

Frittiertes Huhn, Cheddar, Salat, Gurke, Tomate, Haussauce

Brokkoli-Burger \# 25 @@f
Cheddar, Zwiebel, Gurke, Salat, Haussauce 3@ ¢

VOM JOSPER GRILL

<
Alle Grillgerichte inkl. zwei Beilagen deiner Wahl ¢

Spareribs 38 @
Ribeye-Steak vom Rind 250g 46

+ CHF 6.- pro 50g 3@ ¢

Lammkoteletts 46

Chicken Wings 34 );@é

Riesen-Crevetten Spiess mit Chimichurri-Sauce 34 & %

BEILAGEN NACH WAHL ¥ caporion & -

& Pommes Frites & Sauerkraut @ﬁ
@& Susskartoffel-Pommes ¢ Zwiebelringe )@
¢

& Kartoffelplree & Semmelknodel
& gegrilltes Gemuse & Kartoffelsalat
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. & Abgaben @@
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DESSERTS 4
SPELUCA-Feuilletine 15 g@

Millefeuille, Vanillecreme, Himbeeren, Ziegenmilcheis @

Birramisu 12 Q E
&

Apfelstrudel 10 )

mit Schlagsahne ,@é

Topfenstrudel 12 (®w

mit Vanillesauce

Palatschinken 10 @@f

mit Aprikosenmarmelade 3@ &

Brownie 14
mit Karamellsauce und Popcorn-Eis

X
Hausgemachter Kuchen (Tagesauswahl) 6.50 @é

HAUSGEMACHTES EIS

Rahmglace & Sorbets je Kugel 4.50 3 E
@

Extra Rahm 0.50 );@
&

¢ Pschuuri-Eis & Basilikum-Limetten-Sorbet ey
& Vanilleeis & Yuzu-Sorbet @ \@
& Schokoladeneis & Melonensorbet
@& Kinder-Bueno-Eis & Himbeersorbet
¢ Pina-Colada-Eis

@
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Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. & Abgaben @@
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Mehr als Genuss am Tisch @@E

Bei uns hort Genuss nicht am Teller auf. Geniesse die @f
Gastfreundschaft im Hotel mit modernen Apartments & Q \@
gemdutlichen  Zimmern, entdecke unsere Brauerei mit \ ©
charakterstarken Bieren, stébere im Shop mit regionalen
Spezialitdten & SPELUCA-Produkten (Bekleidung, SPELUCA- é
Bier und taglich frisches Brot), erlebe gesellige Stunden in <& &
der Bar «Bierfluty und lass dich im Restaurant mit Bier-
gartenkiche begeistern. @@
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Entdecke mehr
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	Bei uns hört Genuss nicht am Teller auf. Geniesse die Gastfreundschaft im Hotel mit modernen Apartments & gemütlichen Zimmern, entdecke unsere Brauerei mit charakterstarken Bieren, stöbere im Shop mit regionalen Spezialitäten & SPELUCA-Produkten (Bekleidung, SPELUCA-Bier und täglich frisches Brot), erlebe gesellige Stunden in der Bar «Bierflut» und lass dich im Restaurant mit Bier-gartenküche begeistern.



