
Wir – Dominika & Klaudia  – sind seit vielen
Jahren mit Herzblut  in der Gastronomie

unterwegs und haben hier in Kriens unsere
Wurzeln gefunden.

Gemeinsam mit unserem Küchenchef Jonas
stehen wir für eine ehrliche Küche  –

handwerklich gekocht, mit Respekt  vor dem
Produkt  und seinem natürlichen Geschmack.

Unsere Gerichte entstehen im Rhythmus 
der Jahreszeiten ,  verwurzelt in der Schweizer

Küche, modern interpretiert
und mit viel Liebe  zu saisonalen, frischen

Produkten zubereitet.

Genuss  bedeutet für uns Qualität,
Authentizität & gelebte Gastfreundschaft .  

Wir freuen uns, wenn Sie sich bei uns wohlfühlen ,
die Zeit vergessen  und einfach geniessen!

Herzlich willkommen in der
Wichlern Genussstube



~VORSPE ISEN~

Wichlern Genusssalat
mit unseren eingelegten Gemüsen, gerösteten Kernen und 

grünem Hausdressing

10

Wichlern Rindstatar
mit gebeiztem Ei, Crème Fraîche & luftiger Dijon-Espuma,

dazu Toast und Butter

70g  23 • 140g  33
auf Wunsch mit Cognac + CHF 4

Tagessuppe aus saisonalen Zutaten
einfach fein nach Inspiration des Tages

10

Randensalat mit Dallenwiler Geissfrischkäse  
begleitet von Orangen, Rucola & gerösteten Baumnüssen 

13

Wir beraten Sie gerne persönlich zu allen Allergenen in unseren Gerichten.
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Zarter Nüsslisalat 
mit knusprigem Speck, Ei & Croutons an grünem Hausdressing, 

12.50



~ U N S E R E  H A U S K L A S S I K E R ~

Hausgemachtes Schweins-Cordon bleu
mit Bergkäse & Schinken gefüllt und klassisch in der Pfanne goldbraun

gebraten, serviert mit Pommes Frites & buntem Ofengemüse

34

Paniertes Schweinsschnitzel
knusprig in hausgemachter Panade und klassisch in der Pfanne
goldbraun gebraten, dazu Pommes Frites & buntes Ofengemüse

32

Kalbsgeschnetzeltes „Luzerner Art“
in feiner Champignon-Rahmsauce,

serviert wahlweise mit hausgemachter BUTTER-RÖSTI oder PASTA

36

Älpler Magronen
in Rahmsauce mit Kartoffeln & Bergkäse, begleitet von 

hausgemachtem Vanille-Apfelkompott & knusprigen Röstzwiebeln

25

Rösti-Pfanne
klassisch mit Bergkäse, Fleischtomaten & Spiegelei

24
auf Wunsch mit Speck + CHF 4

Wir beraten Sie gerne persönlich zu allen Allergenen in unseren Gerichten.
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Rindfleisch – Schweiz | Schweinefleisch – Schweiz 
Kalbfleisch – Schweiz | Poulet – Schweiz



~ K Ü C H E N C H E F  J O N A S

E M P F I E H L T ~

Angus Beef Burger
belegt mit Bergkäse, Speck, hausgemachtem Coleslaw, knusprigen

Zwiebelringen und Wichlern-Sauce, serviert mit Pommes Frites

30

Spare Ribs mit BBQ-Sauce
langsam gegart und glasiert, dazu Pommes Frites & hausgemachter

Coleslaw

36

Sous-vide gegarte Pouletbrust
an feiner Thymian-Pfeffer-Sauce, dazu Bratkräuter-Kartoffeln

& buntes Ofengemüse

29

Cremiges Randenrisotto
mit karamellisiertem Dallenwiler Geisskäse und gerösteten

Baumnüssen verfeinert

27

Wir beraten Sie gerne persönlich zu allen Allergenen in unseren Gerichten.
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Rindfleisch – Schweiz | Schweinefleisch – Schweiz 
Kalbfleisch – Schweiz | Poulet – Schweiz

Schweizer Entrecôte vom Yakitori-Grill · 180 g
mit Thymiankartoffeln, saisonalem Ofengemüse & Sauce Béarnaise

44
Schonend auf dem japanischen Yakitori-Grill über Holzkohle 

gegart – für feine Röstaromen und saftigen Genuss.


