GENUSS AM MITTAG

1 18.-20. MARZ 2026 |

MITTWOCH
ZITRONENSCHAUMSUPPE

Thymian « Junger Lauch « Croutons

SCHWEINEROULADE
Rahmkabis - Kartoffelblinis . Senfestragonsauce

PASTA GENOVESE NAPOLITANA

Tofu « Spinat « Pecorino Romano

e

DONNERSTAG

LINSENCURRYSUPPE

Karotte « Kurkuma « Limettenbldicter

RINDSVORESSEN MEDITERRAN

Oliven-Creme-Polenta « Ratatouille « Kapern

PILZ-GERSOTTO

Champignons « Marinierter Feta » Rucola

v.-<>.¢

FREITAG

KOHLRABISUPPE
Vanille « Griiner Apfel « Petersilie

POULET ADOBO
Su’ﬂkartoffel e Pak-Choi - Ingwer

GEMUSEQUICHE
Radieschen « Tomatenschaum - Eingelegte Zwiebeln
.<>..A
MENU FLEISCH CHF 25 - VEGI CHF 22
jeweils inklusive Suppe und Salat mit unserem Hausdressing

KLEINE SUSSE ZUM ABSCHLUSS - CHF 5.50 PRO STUCK

SAMTLICHES VON UNS VERWENDETES FLEISCH STAMMT AUSSCHLIESSLICH AUS DER SCHWEIZ.
ALLERGENE UND UNVERTRAGLICHKEITEN BERUCKSICHTIGEN WIR GERNE.
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