
Wir – Dominika & Klaudia  – sind seit vielen
Jahren mit Herzblut  in der Gastronomie

unterwegs und haben hier in Kriens unsere
Wurzeln gefunden.

Gemeinsam mit unserem Küchenchef Ben
möchten wir die feine Schweizer Küche  mit

einem modernen Touch bereichern  –
 mit Liebe zur Region  und zu den saisonalen

Schätzen der Natur .

Genuss  bedeutet für uns Qualität,
Authentizität & gelebte

Gastfreundschaft .  
Wir freuen uns, wenn Sie sich bei uns
wohlfühlen, die Zeit vergessen und

einfach geniessen!

Herzlich willkommen in der
Wichlern Genussstube



~VORSPE ISEN~
Grüner Blattsalat • Gemischter salat

mit Dressing nach Wahl – hausgemacht, französisch oder italienisch

8.50 • 11

Cremige Schweizer Burrata
begleitet von gegrilltem Hokkaido, Basilikum, Rucola, getrockneten

Tomaten & Feigen-Balsamico

16.50

Wichlern Rindstatar
mit gebeiztem Ei, Crème Fraîche & luftiger Dijon-Espuma,

dazu Toast und Butter

70g  23 • 140g  33
auf Wunsch mit Cognac + CHF 4

Tagessuppe aus saisonalen Zutaten
nach Inspiration des Tages

10

Zarter Nüsslisalat 
an hausgemachtem French Dressing, mit knusprigem Speck, 

Ei & Croutons

12.50

~APÉRO -ZE IT~
Sbrinz-Möckli „Genuss“

Hausgemachter Feigensenf, Baumnüsse & Salatbouquet

13.50
auf Wunsch mit feinem Trockenfleisch  + 6

Fleisch- & Käseplättli
Auswahl regionaler Fleisch- und Käsespezialitäten,

verfeinert mit marinierten Oliven & hausgemachtem Feigensenf

27

Wir beraten Sie gerne persönlich zu allen Allergenen in unseren Gerichten.
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.



~ U N S E R E  H A U S K L A S S I K E R ~

Hausgemachtes Schweins-Cordon bleu
mit Bergkäse & Schinken gefüllt und klassisch in der Pfanne goldbraun

gebraten, serviert mit Pommes Frites & buntem Ofengemüse

34

Paniertes Schweinsschnitzel
knusprig in hausgemachter Panade und klassisch in der Pfanne
goldbraun gebraten, dazu Pommes Frites & buntes Ofengemüse

32

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“
in feiner Champignon-Rahmsauce,

serviert wahlweise mit hausgemachter BUTTER-RÖSTI oder PASTA

34

Älpler Magronen
in Rahmsauce mit Kartoffeln & Bergkäse, begleitet von 

hausgemachtem Vanille-Apfelchutney & knusprigen Röstzwiebeln

24

Rösti-Pfanne
klassisch mit Bergkäse, Fleischtomaten & Spiegelei

23
auf Wunsch mit Speck + CHF 4

Wir beraten Sie gerne persönlich zu allen Allergenen in unseren Gerichten.
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Rindfleisch – Schweiz | Schweinefleisch – Schweiz 
Kalbfleisch – Schweiz | Poulet – Schweiz



~ E M P F E H L U N G E N  V O N  B E N ~

Angus Beef Burger
mit Bergkäse, Speck, knusprigen Zwiebelringen & unserer Wichlern-

Sauce, serviert mit hausgemachtem Coleslaw & Pommes Frites

29

Spare Ribs mit Ben’s BBQ-Sauce
langsam gegart und glasiert, dazu Pommes Frites & hausgemachter

Coleslaw

36

Sous-vide gegarte Pouletbrust
an feiner Thymian-Pfeffer-Sauce, dazu Bratkräuter-Kartoffeln

& buntes Ofengemüse

28

Cremiges Randenrisotto
mit karamellisiertem Ziegenkäse und gerösteten Baumnüssen

verfeinert

27

Wir beraten Sie gerne persönlich zu allen Allergenen in unseren Gerichten.
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Rindfleisch – Schweiz | Schweinefleisch – Schweiz 
Kalbfleisch – Schweiz | Poulet – Schweiz


