
Menü 1 Menü 2 (fleischlos) Wochenhit
Montag Basler Mehlsuppe Basler Mehlsuppe

Gemischter Salat Gemischter Salat

Käse- und Zwiebelwähe Käse- und Zwiebelwähe

23.02.2026

Fasnachtschüechli Fasnachtschüechli

Dienstag Rüeblisuppe mit Vanille Rüeblisuppe mit Vanille

Menüsalat Menüsalat

Frikadellen mit Pfeffersauce Bohnen-Süsskartoffel-Eintopf

24.02.2026 Bramata

Marktgemüse

Berliner Berliner

Mittwoch Asiatische Gemüsesuppe mit Ingwer Asiatische Gemüsesuppe mit Ingwer

Menüsalat Menüsalat Tagessuppe

Rindsgeschnetzeltes Teigwaren-Gemüseauflauf

25.02.2026 Krawättli Menüsalat

Vichy Karotten Brüsseler-Schinkenrolle

Tagesdessert Tagesdessert Kantonesischer Reis

Donnerstag Klare Gemüsesuppe Klare Gemüsesuppe

Menüsalat Menüsalat Tagesdessert

Paniertes Schnitzel Vegi-Bällchen an Tomatensauce

26.02.2026 Country Frites Country Frites Saison Spezial:

Blattspinat mit Cantadou Blattspinat mit Cantadou Nüsslisalat 

Joghurtcreme mit Zwetschgen Joghurtcreme mit Zwetschgen mit Leberli

Freitag Tomatensuppe Tomatensuppe

Menüsalat Menüsalat

Fischfilet* Eierschwämmli an Kräuterrahmsauce

27.02.2026 an Zitronensauce Gemüse-Ebly

Gemüse-Ebly

Schenkeli Schenkeli

Samstag Fenchelsuppe Fenchelsuppe

Menüsalat Menüsalat

Waadtländer Saucisson Soja-Medaillon

28.02.2026 auf Lauch-Kartoffeleintopf auf Lauch-Kartoffeleintopf

Tagesdessert Tagesdessert

Sonntag Griesssuppe mit Lauch Griesssuppe mit Lauch

Menüsalat Menüsalat

Kalbsbraten an Rosmarinjus Getreideküchlein

01.03.2026 Kartoffelstock auf Sauce Bernaise

Erbsen mit Silberzwiebeln Erbsen mit Silberzwiebeln

Dessertvariation Dessertvariation

(*Griechenland)

Menüplan vom 23.02. - 01.03.2026 (KW 9)

Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert, Fleisch, Geflügelprodukte, Brot und Backwaren aus der Schweiz.

Allergiker: Bei Unverträglichkeiten oder Lebensmittelallergien, informieren Sie bitte unser Serviceteam.            

Eine Fachperson aus der Küche wird Sie entsprechend beraten.

Menüplan KW 9-26/20.02.2026/SA


