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Ikigai ist ein japanisches Konzept, das sich auf den Sinn des Lebens oder den 
Zweck des Seins bezieht. Es ist eine Kombination aus vier Elementen:

Leidenschaft, Berufung, Beruf und Bestimmung.
 

Tauchen Sie ein in eine kulinarische Reise, in der die Aromen Asiens mit
internationalen Einflüssen aus aller Welt vereint werden. Inmitten des
lebendigen Mühleplatzes in Thun erwarten wir Sie im Friends mit einer

Fusion von modernen asiatischen Gerichten, saftigem Fleisch und kreativen 
Interpretationen globaler Küche. Bei uns teilen wir Teller, Geschichten und 

Momente unter Freunden miteinander.

Erleben Sie, wie traditionelle Rezepte mit innovativen Zutaten und
Techniken verschmelzen, um ein einzigartiges geschmackserlebnis zu

schaffen. Von köstlichen Japanischen Sushi-Kreationen bis hin zu
Herzhaften Steaks sowie vegetarischen & Veganen Gerichten ist für

jedermann etwas dabei.

Unsere leidenschaftliches Team kreiert jedes gericht mit Liebe zum Detail und 
sorgt für eine entspannte Atmosphäre zum wohlfühlen im trendigen Ambiente.

 
Ob Sie einen besonderen Anlass feiern oder einfach nur eine kulinarische 

Entdeckungsreise unternehmen möchten, bei uns sind sie immer richtig.

Your Friends 
Flaki & Arijeta

carte du menu

françaisenglish

menu card



Starters & Appetizers

Salty Edamame	 9	 Gamba Tempura                   	 22
Warme gesalzene japanische Sojabohnen		  Riesencrevetten im Tempura
Chili - Sesam		  Gurkensalat - Satay

Salmon Tiradito	 24	 Sea Bass Ceviche               	 25
Lachs - Tigermilch - Yuzu - Kosho		  Wolfsbarsch Pfirsich Nektar - Yuzu
Passionsfrucht - Chili - Wildkräutersalat		 Mirin - Guacamole - Chili - Sesam
		  Frühlingszwiebel
   
                                                   
Pork Bao Bun                    	 18 	 Chicken Bao Bun                  	 18
Waldpilze - eingelegte Zwiebeln		  Rotkohl - Karotten - eingelegte Gurken
Bunte Tomaten - Minz-Joghurt		  würzige Cocktailsauce

Chicken Gyoza                        	 14	 Vegan Gyoza	 14
4 Gedämpfte Teigtaschen mit Rindfleisch 		  4 Gedämpfte Gemüse-Teigtaschen 
Gemüse - Waldpilze - Soja 		  Sesam - Soja 
		

Burrata                           	 16	 Confit Potatoes                   	 10
Karamellisierte Feigen - Tomaten		  Confierte Kartoffeln - Trüffel Mayo
Balsamico-Essig                                             

Tuna Tataki                      	 26	 Beef Tataki                          	 28
Ingwer - Ponzu - Mirin - Pfirsich		  Yuzu - eingelegter Knoblauch
Wakame - Frühlingszwiebeln		  frittierte schalotten - Rinderjus

	 Tuna Tartar	 25
	 Avocado - Gurken - Spinat - Kapern 
	 Frühlingszwiebeln - Ingwer - Limetten 
	 Mirin
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Ramen - Salads - Soups

Vegan Ramen                     	 28 	 Beef Ramen                          	 33
Brühe aus getrockneten Steinpilzen		  Rinderbrühe - Miso - Ingwer - Pak Choi
knuspriger Tofu - Waldpilze - Kombualgen	 	 Spargel - Kohl - knuspriges pochiertes Ei
Mais - eingelegter Ingwer - Frühlingszwiebeln
knackige Schalotten

Watermelon Cazpacho	 14	 Tonjiru Soup	 15
Wassermelone-Gazpacho		  Schweinebauch - Miso - rettich - Tokyo
mit Fetakäse und Basilikumöl		  Negi - Tofu - Dashi - Cognac - Frittierte
		  Schalotten
 
Exotic Salad                      	 17	 Wakame Salad	 12
Nüsslisalat - Spinat - Rucola - Minze		  Meeresalgen - Karotten - Paprika - Kohl
Avocado - Trauben - Pistazie		  Gurken - Cherrytomaten - Sataydressing
Erdnussbutter - Soja-Pfirsich-Dressing
 
 
Smoked Caesar                	 22              
Eisberg - Cherryomaten - Babymais
Speck - Smoked Pouletbruststreifen

Poke Bowls

Salmon	 28 	 Tuna 	 28 
Lachs - Gurke - Edamame - Mango		  Thunfisch - Gurke - Edamame - Granatapfel
Rettichsprossen - Ponzu-Yuzusauce		  Rettichsprossen - Ponzu-Yuzusauce

Veggie	 26 	 Chicken	 27
Tofu - Gurke - Edamame - Mango 		  Smoked Pouletstreifen - Gurke - Mango
Cashewnüsse - Lollo - Ponzu-Yuzusauce		  Wakame - Ponzu-Yuzusauce
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Sashimi & Nigiri
                                          	  
	 Sashimi                         	 Nigiri       
                                         	 4 pro Sorte	 2 pro Sorte
 

Tuna                                     	 16                            		 13

Lachs                                  	 14                            		 11

Wolfsbarsch                       	 14                           		 11

Sushi Rolls
                                          	  
	 4 Stk 	 8 Stk

 
California	 10	 20
Crevetten - Avocado - Gurke - Masago - Mayo
 
Spicy Tuna	 13	 26
Pikantes Thunfischtartar Flambé - Avocado - Gurke - Mayo
 
Beef Signature                                                          	 16	 32
Flambiertes Rindsfilet - Spargel Tempura - Avocado - Trüffel Mayo
 
Tempura Roll                                                         	 13 	 26
Tempurarolle im Panko - Lachs - Avocado - Philadelphia
 
Prawn Tempura                                                       	 14	 28
Tempura-Crevetten - Avocado - Masago - Mayo
 
Vegan Roll                                                          	 14	 28
Avocadotartar - Mango - Veganer Käse - Gurke - Lollo
 
Juicy Salmon                                                           	 13	 26
Flambierter Lachs - Avocado - Mango - Philadelphia
 
Rainbow Roll                                                           	 12	 24
Lachs - Thunfisch - Wolfsbarsch - Avocado - Gurke - Mayo

Tuna Bigone                                                           	 15	 30
Lachs - Avocado - Philadelphia - flambierter Thunfisch

Omakase - 2 Personen                     	 62 	 Omakase - 4 Personen                  	 125
28 Stk. Mixed Sushi - Nigiri - Sashimi		  60 Stk. Mixed Sushi - Nigiri - Sashimi
Chefs Choice		  Chefs Choice

Flakeron Isaki

Flakeron Isaki
Tobiko

Flakeron Isaki
Tobiko

Flakeron Isaki

Flakeron Isaki
+ 1 Rolle:



Flakeron Isaki
Philly Salmon
Lachs - Avocado - Philadelphia - Sesam ( 11Fr und 22 Fr)
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Sharing Together
Zartes Rindsfilet am Stück

400 Gr               	 110
Ab 2 Personen inkl. 2 Beilagen & 2 Saucen

800 Gr                    	 220
3 bis 4 Personen inkl. 4 Beilagen & 4 Saucen

Sides
Kimchi	 5	 Trüffel-Fries	 9

Sweet Potatoe Fries	 6	 Confit Potatoes	 8

Grillgemüse	 5	 Reis	 5

Sauces
	 Trüffel-Mayo  	 Tonkatsu-Sauce
	 Béarnaise-Sauce 	 Hausgemachte BBQ
	 Chimichurri

	 Pro Sauce / 3.5

Flakeron Isaki

Flakeron Isaki
mittig
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Fusion Signature

Monkfish Beurre Blanc 	 44 	 Surf & Turf	 85
BBQ Seeteufelfilet - Sake Beurre Blanc		  Black Angus Filet - Hummerschwanz - 
Erdnussbutter - Mischpilze - Ikura Kaviar 		 Rumbisque Mischpilze - Gegrillter Spargel
	 	 essbare Blüten mit Ponzu

Tonkatsu	 32	 Salmon Teriyaki	 39
Panierte Schweinekoteletts - smoked BBQ		 Sous-Vide Lachs - smoked Selleriepuree
Karamellisierte Bambussprossen - Pak Choi	 Broccolini - Spinat - Bärlauch - Teriyaki
geröstete Peperoni

Dry Aged Rib Eye	 49	 Seitan	 28
Dry Aged Ribeye - Granatapfel-Walnussjus	 Hausgemachtes veganes Seitan-Steak
confierte Kartoffeln		  glasierten Agaven-Sauce - bunte Karotten
		  Süsskartoffeln
Codess	 32
Marinierter Tofu - knuspriges Nor		  Green Thai Curry	 30
Pastinakenpüre - Bärlauch - Cashewnüsse		 Hausgemachte Wildkräuterpaste
		  Sojachunks - Reis - gegrillte Frühlings- 
		  zwiebeln

 

Noodles & Rice

EGG Noodles	 26 	 Udon Noodles	 26
Eiernudeln - Sojasprossen - Pak Choi  		  Udonnudeln - Sojasprossen - Pak Choi
Broccoli - Waldpilze - Karotten - Sesam	  	 Broccoli - Paprika - Waldpilze - Karotten
Soja - Teriyaki 		  Sesam - Sweetchili

Fried Rice 	 26 	  
Sojasprossen - Pak Choi / Brokkoli 
Peperoni - Waldpilze - Karotten 
Sesam - Erdnussbutter-Kokos-Sauce

Your Choice
Beef 8.00

 Smoked Chicken 5.00
Tempura Crevetten 5.00



BEVERAGES
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Sip by the glass
WHITE
HERKUNFT		   1 DL	 7.5 DL
PIEMONTE	 GAVI DOCG GIGI ROSSO	 7	 49
PIEMONTE	 LANGHE ARNEIS DOC GIGI ROSSO	 6.5	 45
RIOJA	 BECQUER BLANCO	 7	 45
RUEDA	 BOADA VINAS VIEJAS	 6.5	 45

ROSE
PUGLIA	 PRIMITIVO SALENTO IGT BARONCELLI	 6.5	 42
RED
PUGLIA	 PRIMITIVO DI PUGLIA IGT	 6.5	 42
PUGLIA	 SALICE SALENTINO «QUATTRO VENTI»	 6.5	 42
SIZILIEN	 NERO D’AVOLA «99»	 7.5	 52
SARDEGNA	 CANNONAU «IL MORO»	 7	 49
WALLIS	 MALBEC «OJO DE AGUA»	 8	 60
RIBERA DEL DUERO	 BOADA TEMPRANILLO	 7.5	 49

SPUMANTI
PIEMONTE	 MOSCATO D’ASTI «VERONICA»	 7.5	 49
VENETO	 PROSECCO DI CONEGLIANO «IL COLLE»	 7.5	 49
 
 
 

Vini Bianchi Italy
PIEMONTE
LANGHE ARNEIS DOC GIGI ROSSO	 7.5 DL	 45
STROHGELB BIS GRÜNLICH. BLUMIGES BOUQUET. TROCKEN IM GESCHMACK 
MIT FEINEN MANDELNUANCEN.

PIEMONTE 
GAVI DOCG GIGI ROSSO	 7.5 DL	 49
GAVI IST EIN TROCKENER ITALIENISCHER WEISSWEIN. ER GEHÖRT 
ZU DEN BELIEBTESTEN WEISSWEINEN IN ITALIEN. DER WEISSWEIN 
WIRD ZU 100 % AUS DER REBSORTE CORTESE GEKELTERT. DER GAVI 
IST FRUCHTIG UND AROMATISCH, EIN WENIG HERB UND MIT EINER 
ZITRONENNUANCE.



ALLE PREISE INKL. MWST

Vinos Blancos Spain
RIOJA
BECQUER BLANCO	 7.5 DL	 49
50 % VIURA VON REBEN MIT EINEM ALTER VON 60 JAHREN,
50 % CHARDONNAY VON REBEN MIT EINEM ALTER VON 26 JAHREN – 
EIN AUSSERORDENTLICHER, ÜBERRASCHENDER WEISSWEIN, DER ÜBER LANGE 
ZEIT EINEN HERRLICHEN TRINKGENUSS VERSPRICHT.

RUEDA 
BOADA VINAS VIEJAS	 7.5 DL	 45
HÄLFTE DER WEINBERGE MIT DER EINHEIMISCHEN REBSORTE 
VERDEJO ZU BESETZEN, DIE AN SAUVIGNON BLANC ERINNERT.  
DIE REBEN WACHSEN AUF KALKHALTIGEN BÖDEN, WAS EINE GUTE FEUTIGKEITS-
KONTROLLE GARANTIERT UND DEM WEISSWEIN SPRITZIGKEIT VERLEIHT. 
DER WEIN IST FRUCHTIG-FRISCH MIT DEM TYPISCH, UNVERKENNBAREN AROMA 
VON HOLUNDERBLÜTEN UND GRAPEFRUIT.

Vini Rossi Italy
VENETO
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC «CENT’ANNI»	 7.5 DL	 56 
TRAUBENSORTE: CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA
DIE GESUNDEN, AUSGESUCHTEN TRAUBEN WERDEN AUF BESONDEREN 
GESTELLEN NACHGETROCKNET. ERST IM DEZEMBER WIRD DER MOST ANGESETZT, 
DER LANGSAM ZU FERMENTIEREN BEGINNT. DAS KALTE KLIMA FAVORISIERT EINE 
BESONDERE FLORA, DIE DEN DUFT UND DEN CHARAKTERISTISCHEN GESCHMACK 
DES WEINES BESTIMMT. SO ENTWICKELT SICH ZUERST EIN SÜSSER, PERLENDER 
RECIOTO HERAN. LÄSST MAN DEN WEIN GANZ NATÜRLICH WEITER ALTERN, REIFT 
EIN SEHR KÖRPERREICHER, TROCKENER WEIN, DER FAMOSE «AMARONE»; EIN WEIN, 
DER LANGE GELAGERT WERDEN KANN.

PUGLIA
SALICE SALENTINO DOC «QUATTRO VENTI»	 7.5 DL	 42
DIESER REICHHALTIGE WEIN VERSTRÖMT INTERESSANTE, FRUCHTIGE 
AROMEN VON REIFEN PFLAUMEN UND BROMBEEREN UND ZEIGT ANGENEHM- 
LEICHTE GEWÜRZNOTEN.

PUGLIA
PRIMITIVO DI PUGLIA IGT «ANGELA»	 7.5 DL	 42
ENTLANG DER WUNDERSCHÖNEN SÜDKÜSTE IN DER PROVINZ TARENT 
UND BRINDISI WÄCHST DIE TRAUBE AUF KALK- UND TUFFHALTIGEM BODEN. 
NACH VORSICHTIGER LESE IM OKTOBER ENTSTEHT DIESER INTENSIV, 
ROT-VIOLETTE WEIN MIT GRANATROTEN REFLEXEN BEI ZUNEHMENDER ALTERUNG. 
ES IST EIN CHARAKTERVOLLER WEIN MIT EINEM WOHLRIECHENDEN DUFT UND 
FRUCHTIGEM GESCHMACK.
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SICILIA
NERO D’AVOLA «SESSANTASEI»	 7.5 DL	 52
NERO D’AVOLA WAR SCHON IMMER DIE WOHL BEKANNTESTE REBSORTE 
VON SIZILIEN. DER WEIN PRÄSENTIERT SICH MIT EINEM INTENSIVEN ROT 
MIT VIOLETTEN SPIEGELUNGEN. DAS BOUQUET ERINNERT AN WALDFRÜCHTE, 
VANILLE UND EINEN HAUCH VON EUKALYPTUS. IM GESCHMACK IST ER ANGENEHM 
VOLLMUNDIG, GEFOLGT VON EINER FRUCHTIGEN NOTE. ER PASST PERFEKT ZU 
HERZHAFTEN SPEISEN WIE GEGRILLTEM FLEISCH, BRATEN, WILD UND KÄSE.

SARDEGNA
CANNONAU DI SARDEGNA RISERVA «IL MORO» 	 7.5 DL	 49
GRENACHE IN FRANKREICH, GARNACHA IN SPANIEN UND CANNONAU 
AUF SARDINIEN SIND DIE EIN UND SELBE TRAUBENSORTE. IM BOUQUET
ENTDECKT MAN AROMEN NACH JOHANNISBEEREN, DER KÖRPER IST STOFFIG,
WEICH UND SAMTIG. DIESER WEIN WECKT FERIENERINNERUNGEN.

Vinos Tintos Spain
RIOJA
SOLAR DE BECQUER GRAN RESERVA	 7.5 DL	 58
IN DER NASE SCHON RECHT ENTWICKELT, ES ÜBERWIEGEN KAKAO-NOTEN.
SCHÖNER SAFT AM GAUMEN, ES DOMINIEREN ETWAS KOMPOTTARTIGE NOTEN,
WEICHER ABGANG.

RIOJA
VALSACRO «DIORO»	 7.5 DL	 110
DER WEIN IST EINE ASSEMBLAGE AUS 65 % GARNACHA, 20 % TEMPRANILLO, 
10 % GRACIANO UND 5 % MAZUELO. DIE TRAUBEN GEDEIHTEN AN DEN SÜDHÄNGEN
DES YERGA-BERGES, 500 BIS 700 METER ÜBER MEER. DER VALSACRO «DIORO»
WURDE WÄHREND 15 MONATEN IN NEUEN FRANZÖSISCHEN BARRIQUES
AUSGEBAUT. DEGUSTATIONSNOTIZ: INTENSIVES, DICHTES UND VIELSCHICHTIGES
BOUQUET, KAKAOBOHNEN, TABAK, BLAUE BEEREN UND HOLUNDER. IM GAUMEN
FÜLLIG UND SAMTIG, SCHÖN MIT EICHENHOLZ HINTERLEGT.

RIBERA DEL DUERO
BOADA TEMPRANILLO	 7.5 DL	 52
ATTRAKTIVE DUNKLE KIRSCHROTE FARBE MIT BLAU-VIOLETTEN FARBTÖNEN. 
KRAFTVOLL IN DER NASE MIT REIFEN AROMEN VON ROTEN BEERENFRÜCHTEN 
(MAULBEEREN UND ROTE JOHANNISBEEREN) ZUSAMMEN MIT SUBTILEN KOMPLE-
XEN AROMEN AUS DER EICHE (VANILLE, GEWÜRZE UND GERÖSTETE KAFFEEBOH-
NEN). AM GAUMEN VOLLMUNDIG MIT EINER WEICHEN, SAMTIGEN TEXTUR. EIN LAN-
GER ABGANG MIT WILDEN AROMEN VON ROTEN BEEREN UND VANILLE AM ENDE.



RIBERA DEL DUERO
VALDUERO UNA CEPA	 7.5 DL	 89
DER UNA CEPA IST EIN BESONDERER CRIANZA ROTWEIN, GEKELTER ZU 100 %
AUS DER TEMPRANILLOTRAUBE. IN DIESEM ZUSAMMENHANG LÄSST SICH AUCH
SEIN NAME ERKLÄREN: AUS EINEM REBSTOCK ERHÄLT MAN EINE FLASCHE.
KOMPLEXE AROMATIK UND AUSSERGEWÖHNLICHE INTENSITÄT.  
BEIM SCHWENKEN DES WEINES VERMISCHEN SICH FRUCHT- UND HOLZAROMEN 
UND EINE SPUR VON REIFEN ROTEN FRÜCHTEN, LEDER, RÖSTNOTEN UND VANILLE
KOMMEN ZUM VORSCHEIN. EIN WEIN MIT EINER GUTEN STRUKTUR UND EINER
HERVORRAGENDEN BALANCE.

NAVARRA
TIERRA DE SANTANA	 7.5 DL	 49
DER TIERRA DE SANTANA IST EINE SORGFÄLTIGE AUSLESE DER REBSORTEN
TEMPRANILLO, CABERNET SAUVIGNON UND GARNACHA. NACH EINEM JAHR IM
EICHENFASS REIFTE DER WEIN WEITERE FÜNF JAHRE IM TANK. ER
BEGEISTERT NUN DURCH SEIN INTENSIVES, WÜRZIGES BOUQUET; WELCHES AN
WALD, HARZ UND ÄTHERISCHEN ÖLEN ERINNERT. IM GAUMEN ZEIGT ER SICH
FRUCHTIG, HARMONISCH UND KÖRPERREICH.

 

América del Sud
CHILE, SYRAH MANIAC
MARCHIGUE VALLE DE COLCHAGUA VIÑA POLKURA	 7.5 DL	 180
IM VALLE DE COLCHAGUA VERWIRKLICHTEN SVEN BRUCHFELD UND GONZALO  
MUÑOZ IHREN TRAUM EINES EIGENEN WEINGUTS. DER SYRAH PROFITIERT  
HIER VON DER NÄHE ZUR PAZIFIKKÜSTE UND BRINGT EINEN KÖRPERREICHEN, 
INTENSIVEN WEIN HERVOR, GEPRÄGT VON SAMTIGEN TANNINEN UND EINER 
EINZIGARTIGEN TEXTUR.

CHILE, PINOT NOIR TAYU 1865
VALLE DEL MALLECO VIÑA SAN PEDRO	 7.5 DL	 69
TIEFDUNKLES RUBINROT MIT DICHTEM, SCHWARZEM KERN MIT EINER REIFEN
INTENSIVES RUBINROT, FRISCHE ROTE FRÜCHTE IN DER NASE, KIRSCHE UND 
KRÄUTER AM GAUMEN, PRÄSENTE REIFE SÄURE, GANZ GRADLINIG, OBWOHL  
SPONTANVERGOREN – VERBLÜFFEND, WIE KLASSISCH UND ELEGANT DIESER  
PINOT MIT NUR 12,5 % ALKOHOL DAHERKOMMT, UNBEDINGT PROBIEREN.



Bottles
RIVELLA	 30 CL	 5	 ALPINESSE	 20 CL 	 4.5
COCA COLA / ZERO	 30 CL	 5	 FIZZY	 35 CL	 5.5
FRUCHTSAFT	 20 CL	 4.5	 SAN BITTER	 10 CL	 4.5
CHINOTTO	 20 CL	 6	 RED BULL	 25 CL	 6
APFELSCHORLE	 30 CL	 5	 ARKINA MIT/OHNE	 80 CL	 9

OFFENAUSSCHANK	 3 DL	 5 DL	 1 L
WASSER	 4	 5	 9.5
COLA	 4.5	 6
CITRO	 4.5	 6
EISTEE	 4.5	 6

Barrel
VOM FASS	 3 DL	    5 DL
HOPFENPERLE	 5	 6.5
VALAISANNE JUICY IPA	 5.5	 7.5

Beer
THUNBIER NEW ENGLAND IPA	 33 CL	 7
SCHNEIDER WEISSE ORIGINAL	 50 CL 	 8
EVE STRAWBERRY MOJITO	 33 CL	 6.5
SAN MIGUEL FRESCA	 33 CL	 6.5
GUINESS DRAUGHT	 33 CL	 6.5 
ALKOHOLFREI WEIZENFRISCH	 33 CL	 5



Aperitivi e Bitter
CAMPARI	 23 VOL %	 4 CL	 7
MARTINI BIANCO / ROSSO	 15 VOL %	 4 CL	 7
CYNAR	 16.5 VOL %	 4 CL	 7
AVERNA	 23 VOL %	 4 CL	 7
AMARO RAMAZZOTTI	 30 VOL %	 4 CL	 7
APPENZELLER	  9 VOL %	 4 CL	 7
HIERBAS	 29 VOL %	 4 CL	 7

& More
LIMONCELLO	 30 VOL %	 2 CL	 7
AMARETTO DI SARONNO	 28 VOL %	 2 CL	 8
VECCHIA ROMAGNA	 38 VOL %	 2 CL	 8
SAMBUCA	 42 VOL %	 4 CL	 7
JÄGERMEISTER	 35 VOL %	 2 CL	 7 
BAILEY’S	 17 VOL % 	 2 CL	 8
WILLIAMINE MORAND	 43 VOL %	 2 CL	 8
COCNAC HENNESSY	 40 VOL %	 4 CL	 12
BACARDI RUM	 40 VOL %	 4 CL	 9
GIN MALFY	 37.5 VOL %	 4 CL	 10
WODKA BELOW	 40 VOL %	 4 CL	 8
WODKA GREY GOOSE	 40 VOL %	 4 CL	 12
WHISKY SUNTORY TOKI	 43 VOL %	 4 CL	 10
WHISKY JACK DANIELS	 43 VOL %	 4 CL	 10
CHIVAS EXTRA WHISKY	 40 VOL %	 4 CL	 12
TEQUILLA CAZADORES	 40 VOL %	 4 CL	 9
GIN BOMBAY SAPHIRE	 40 VOL %	 4 CL	 8
GIN ETSU PACIFIC OCEAN WATER	 43 VOL %	 4 CL	 12
GIN ETSU DOUBLE YUZU	 43 VOL % 	 4 CL	 12
SAKE INATAHIME RYOKAN 	 15 VOL % 	 1DL 	 16

CAFFÈ E THE
CAFFÈ / ESPRESSO / CAFFÈ DECAFFEINATO	 4.5
ESPRESSO DOPPIO 	 6
CAPPUCCINO / CAFFE LATTE	 5.5
LATTE MACCHIATO 	 5.5
TEE	 4.5
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Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über 
mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

OUR FRIENDS

Mühlibar Gastro GmbH
Mühleplatz 1 • 3600 Thun

vis-à-vis Del Padre

Del Padre Gastro GmbH
Mühleplatz 9 • 3600 Thun

vis-à-vis Mühlibar

Del Padre
«Come Prima – Solo Diverso»


