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MONTAG

Gegrilltes Entrecote an Rotweinsauce,
Susskartoffelpuree, Broccoli & Erbsen

@ Lauwarmer Randensalat, Baumnus-
spesto, Ziegenkase und Orangenzeste

DIENSTAG

Doradenfilet, Krauter-Kartoffelstampf,
Caponata-Sauce & frischer Krautersalat

@ Falafel mit Tahini-Joghurtsauce,
Rucolasalat & cremiger Ricotta

MITTWOCH

Gebratene Lammkeule' S.

karamettisierte Feigen, geraucherte
Mandeln und Thymian

DONNERSTAG

BOOKE

Orz er—welsses Truffelol
und fri

FREITAG

Gegrillte Pouletbrust an Zitror y-
mian-Sauce, Kartof [ n

Frische Muscheln mit
Tomaten-Concassé,

schwarzen Pfeffer,
Weisswein, Knoblauch,

Alle Preise in CHF, inklusive Service & gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Allergien & Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach der Allergendeklaration.

LOULOUS FAVORITEN
Zartes Wolfsbarschfilet mit
Zitronenbutter, Kapern, Zitrone 39

Schweizer Rindstartare mit Senf,
Kapern, suss-saure Schalotten,
Krautern, Toast, kleiner Salat  26/36

Rigatoni Cacio e Pepe Pecorino
und der LoulLou Peffermischung 24

Tagliatelle al Ragu Bianco di Cervo,
weisses Hirschragout mit einer
Reduktion roter Beeren 27

Ceasar Salad, Romersalat, Ceasar
Dressing, Croutons, schwarzer Pfef-
fer, Parmigiano 36 Monate gereift 18
mit gegrillter Pouletbrust +7

Living Room Burger, saftiges
Rindfleisch (200g), Brioche-Bun,
Spiegelei, Kalbsbacon, Emmentaler,
rote Zwiebelmarmelade, wurzige
Cornichon, Tomaten-Chutney,
Eisbergsalat und Senfmayonnaise
Serviert mit Zuri Fries 36
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