b dur %du. :

Donnerstag, 10. September und Freitag 11.September 2026

Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum
Menu 1 21.00
Auberginen-Piccata mit Tomatenspaghetti

Menu 2 26.00
Geschmorte Kalbshaxe
Safranrisotto und Blumenkohl

Menu 3 32.00

Gebratener Seeteufel an Noilly Prat Sauce
Fregola Sarda mit Salicorn, Peperoni und Oliven

Cfbuier,

Bunter Blattsalat 7.00

Sommersalat mit karamellisierten Pfirsichschnitzen 12.50
Avocado und Schlossberger(Kase), Limetten-Chili Dressing

Kalbs-Cordonbleu (CH) mit Pommes frites und Gemiise 38.50
Rindsfilet Stroganoff (mit Mandelreis oder hausgemachten Nudeln) 39.50
Rindsfilet mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen 46.50

und Rucola, Balsamicojus und Oliven-Polenta

Entrecote vom Biohof Scheibler, Pommerysenfsauce 43.00
Kartoffelgratin und Gemduse

Seetaler Kalbskotelett (ca. 350g) mit Zitronen-Thymian Butter 54.00
Pommes frites und Blattspinat

Rosmarin-Zitronen Mais Gnocchis mit gebratenem Gemise (vegan) 26.50
und Passionsfrucht-Chili-Tomatensauce

Bestellen: Von Dienstag bis Freitag ab 9.00 Uhr nur telefonisch unter 062 212 22 11.

Abholzeiten: Die Offnungszeiten finden Sie auf unserer Homepage.
Die genaue Abholzeit wird bei der Bestellung bestimmt.



