
    Donnerstag, 01. Mai und Freitag, 02. Mai 2025
           
                                                            

Nüsslisalat mit Ei und Brotcroûtons oder Süsskartoffelsuppe

Menu 1 25.50
 Zucchetti mit Gemüse gefüllt, Bärlauchrisotto und Tomatensauce

Menu 2 30.50
 Kalbsflanksteak an Pfefferrahmsauce
 Pommes frites und Gemüse

Menu 3 38.50
Gebratenes Zanderfilet an Chardonnaysauce
 Mandelreis und Blattspinat mit getrockneten Tomaten

Spargelsalat mit Champignons, Frühlingszwiebeln (vegan) 17.50
Radieschen, getrockneten Tomaten und Bärlauchpesto

Nüsslisalat mit Speck, Brotcroûtons 17.50
Ei und Datteln

Serrano Schinken mit einem Spargel-Pannacotta 26.50
Frühlingssalat und Bärlauchglace

Spargelcremesuppe mit einem Rohschinken-Grissini 13.50

Kalbs-Cordonbleu (CH) mit Pommes frites und Gemüse 47.50

Rindsfilet Stroganoff (mit Mandelreis oder hausgemachten Nudeln) 46.50

Rindsfilet mit Blattspinat und getrockneten Tomaten 55.50
Balsamicojus, junge Kartoffeln und Spargeln

Entrecôte vom Biohof Scheibler, Béarnaise Sauce 52.50
Kartoffelgratin und Gemüse

Seetaler Kalbskotelett (ca. 350g) mit Zitronen-Thymian Butter 65.00
Pommes frites und Blattspinat

 Gebratenes Doradefilet an Hummerbuttersauce 53.50
 schwarze Tagliatelle und zweierlei Spargeln
    
Süsskartoffel auf Blattspinat (vegan) 36.50
mit Guacamole und Tomatensauce


