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Donnerstag 18. April und Freitag 19. April 2024

Randen-Apfelsalat

Menu 1 20.00
Penne mit Spinat, Cherry Tomaten und Spargeln
an Zitronenrahmsauce

Menu 2 25.00
Gebratene Pouletbrust an Morchelsauce
Kartoffelgratin und Romanesco mit Tomatenconcasée

Menu 3 31.00
Gebratener Zander an Curry-Kokosnusssauce
Gemoisereis und Pak Choi mit Ananaswdirfeln

Bunter Blattsalat 7.00

Spargelsalat mit Champignons, Frihlingszwiebeln (vegan) 12.50
Radieschen, getrockneten Tomaten und Barlauchpesto

Kalbs-Cordonbleu (CH) mit Pommes frites und Gemduse 37.50
Rindsfilet Stroganoff (mit Mandelreis oder hausgemachten Nudeln) 39.50
Rindsfilet mit Blattpinat und getrockneten Tomaten 45.50

Balsamicojus, junge Kartoffeln und Spargeln

Entrecéte vom Biohof Scheibler, Pommerysenfsauce 42.00
Kartoffelgratin und Gemiise

Seetaler Kalbskotelett (ca. 350g) mit Zitronen-Thymian Butter 54.00
Pommes frites und Blattspinat

Bulgur-Frihlingsspfanne (vegan) 26.50
mit Erbsenplree, Basilikumpesto und gerdsteten Mandeln

Geschmorter Rinder Short Rib 32.50
Kartoffelstock und Frihlingsgemiise

Cheesecake mit Rhabarberkompott 8.00
Erdbeer-Clafouti mit Vanillesauce 8.00
Bestellen: Von Dienstag bis Freitag ab 9.00 Uhr nur telefonisch unter 062 212 22 11.
Abholzeiten: Die Offnungszeiten finden Sie auf unserer Homepage.

Die genaue Abholzeit wird bei der Bestellung bestimmt.



