
La  f e t e  de  l a  Choucroute

Chougroute  Royal e   |   98

Schweinsfi let ,  Poulet  und Rindsentrecôte
mit Champagner-Sauerkraut,  Kalbsjus und Salzkartoffeln

Tarte  F lambee   |   16
Flammkuchen
mit Speck und Zwiebeln

Tarte  F lambee  a u  l egumes  |  1 4
Flammkuchen
mit Gemüse und Schnitt lauch

Champagner  -  Homage  a  Gas ton Burt i n  |  99

Cremant  D 'Alsace  Rose   |   79

Cremant  de  L imoux  Blanc    |   72  /  12

j arret  de  v ea u  |  44

Kalbshaxe mit  Kalbsjus,  Sauerkraut 
und Salzkaroffeln

Choucroute  a u  Loup  de  mere  |  46

Wolfsbarsch mit  Beurre blanc,
Sauerkraut und Salzkaroffeln

für  2  Personen

Chougroute  Garn i e   |   84

Geräuchter Speck,  Kasseler,  Kalbshaxe,  Knackerli
mit  Sauerkraut,  Senf und Salzkartoffeln

Chougroute  de  l a  mere    |    78

Lachs,  Jackobsmuschel,  Miesmuschel  und Loup de mere
mit Sauerkraut,  Beurre blanc und Salzkartoffeln
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