Das Restaurant Chiffon befindet sich auf dem Florhof-Areal, nahe dem historischen
Neumarkttor von Ziirich. Wo einst Seide hergestellt wurde, zaubern wir Thnen heute
ein Licheln ins Gesicht. In bequemer Gehdistanz zum Kunsthaus, Schauspielhaus
und Neumarkttheater verwohnen wir unsere Géste im historischen Gebiude oder im
schattigen Garten.

Unsere Kiiche basiert auf einem franzosischen Konzept. In Brasserie-Atmosphiire
bieten wir eine Vielzahl an kostlichen Gerichten. So konnen Sie gemeinsam mit Thren
Liebsten verschiedene Geschmacksrichtungen und kulinarische Highlights
entdecken. Auch wenn Thre Veranstaltung in einem formellen oder geschiiftlichen
Rahmen stattfindet, eignet sich die Chiffon-Kiiche gut.

Dazu servieren wir eine erlesene Auswahl an Weinen und anderen edlen Tropfen, die
unsere Speisen harmonisch erginzen.
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OAKETT & EVENTS

bis 50 Personen sitzend
flexibel bestuhlbar, stilvoll

SRBEREICH (¢PRO)

bis 25 Personen stehend
ideal fiir Drinks & Happli

Restaurant Chiffon
Hirschengrahen 36, 8001 Ziirich

(EWSIBEKELLER

bis 70 Personen stehend
bis 50 Personen sitzend

historische Decke, private
Atmosphire

Bis 50 Personen sitzend

felxibel bestuhlbar, sonnig,
belebt

+41{0)43 243 60 63

kontakt@restaurant-chiffon.ch

GDYLLISCHER STADTGARTE

bis 70 Personen stehend
bis 50 Personen sitzend

lauschig, ruhig, windgeschiitzt

www.reslaurant-chiffon.ch
achiffon_restaurant_bar
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Rind- & Lachstatar, Randen- & Oliventapenade

Beef & salmon tatar, beetroot & olive paste
12 pro Person

Charcuterie und Kése | Marinierte Oliven
Mini-Kisekiichlein | Zweierlei Canapés

Cold cuts and cheese | Marinated olives
Small cheese quiche | two kind of canapes
18 pro Person

Charcuterie und Kése | Marinierte Oliven
Mini-Késekiichlein | Zweierlei Canapés | Randensalat mit Ziegenkiise & Himbeere
Saisonaler Suppen-Shot | Schinkengipfeli | Chiffon-Saucisson mit Senf | Saison-Ravioli

Cold cuts and cheese | Marinated olives
Small cheese quiche | two kinds of canapes | Beetroot salad with goat cheese
Seasonal soup shot | Ham croissants
Chiffon sausage with mustard | Seasonal ravioli
42 pro Person

Charcuterie und Kése | Marinierte Oliven
Mini-Késekiichlein | Zweierlei Canapés | Randensalat mit Himbeeren & Ziegenkise
Saisonaler Suppen-Shot | Schinkengipfeli | Chiffon-Saucisson mit Senf
Meat-Balls mit pikanter Tomatensauce | Saison-Ravioli
Mousse au chocolat im Glas | Créemeschnitte | Cheesecake

Cold cuts and cheese | Marinated olives
Small cheese quiche | two kinds of canapes | Beetroot salad with goat cheese
Seasonal soup shot | Ham croissants
Chiffon sausage with mustard | Meat-Balls with spicy tomato sauce
Chocolate mousse | Mille freuille | Cheesecake
69 pro Person

Seasonal ravioli
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nach Wahl unseres Kiichenchefs
inkl. Ziiriwasser und Kaffee

2 COURSE QUNCH QAU

at our chef’s choice
incl. water and coffee
48

Inkl. 2dl Wein nach Wahl des Hauses
incl. 2 dl wine at the choice of the house
66

nach Wahl unseres Kiichenchefs
inkl. Ziiriwasser und Kaffee

5 COURSE Qunci uenu
at our chef’s choice
incl. water and coffee
58

Inkl. 2dl Wein nach Wahl des Hauses
incl. 2 dl wine at the choice of the house
76
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SALADE DU MARCHE

Hausdressing und Brotchip

skekskokokok

POULET PROVITIEALE

Maispoularde
mit Zitrone, Thymian, Kirschtomaten und Rosmarinkartoffeln

skesksksksksk

CHEESECAKE

mit Mango-Passionsfrucht-Coulis



mailto:kontakt@restaurant-chiffon.ch
http://www.restaurant-chiffon.ch/

(ReME DISPERAE

Creme-Suppe vom weissen Spargel

skesksksksksk

4OUP DE MER

Filet vom Wolfsbarsch mit Beurre Blanc,
griinen Spargelspitzen und Pomme Nouvelles

skesksksksksk

GRTE AT

Karamellisierter Apfelkuchen mit Vanilleglace

69
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SALADE DASPERAES fUX FRAISES

Spargelsalat, mit Erdbeeren, frischcher Minze und Lavendelvinaigrette

skekskokokok

ROITIDE BOLUF

Roastbeef vom Irish Foyle Beef mit Sauce Béarnaise,
provenzalischem Gemiise und Pommes Lyonnaise

skesksksksksk

SOUFFLE il CHOCOLAT

Schokoladenkiichlein mit fliissigem Kern

74
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GiTAR DE BEUF

Rindstatar mit Hausbrot

skesksksksksk

YEfU AU COAC

Kalbshuft mit Cognac-Pfefferrahmsauce,
Marktgemiise und Taglierini

skesksksksksk

QUILLES FEULLES

mit Himbeeren

82
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SALADE DU MARCHE

Hausdressing und Brotchip

oder/or

SOUPE DE CHAMPANE

Champagner-Cremesuppe mit Crottons

skekskokokok

CEUFS fi LAt FLORENTINE

Pochiertes Ei mit Spinat und Sauce Hollandaise

oder/or

RIOTTO UK ASPERAES

Spargelrisotto

skkskokoksk

Dessert vom reguliren Menu / Dessert of the regular menu

64
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Ab 23 Uhr Musik in allen Riumlichkeiten auf normale Lautstirke.
Bei vorsitzlichem und nachweislichem Verstoss gegen diese Bestimmungen,
behalten wir uns das Recht vor, die Busse dem Veranstalter zu verrechnen.

Der Veranstalter darf Speisen und Getrinke zur Veranstaltung grundsétzlich
nicht mitbringen. Ausnahmen bediirfen einer schriftlichen Vereinbarung mit
dem Chiffon. In diesen Fillen wird ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten
(Servicegebiihr) berechnet. Fiir selbst mitgebrachte Weine verrechnen wir ein
Korkgeld von CHF 45.- pro o0.751 Weinflasche. Fiir Spirituosen CHF 65.- pro
Flasche.

Annullationen von Veranstaltungen miissen dem Restaurant Chiffon moglichst
friihzeitig und schriftlich mitgeteilt werden. Wird die Veranstaltung
vollumfinglich durch den Veranstalter abgesagt, verrechnet das Restaurant
Chiffon folgende Stornierungskosten:
Bis 30 Tage vor dem vereinbarten Termin: keine Kosten
15 bis 29 Tage vor dem Termin: 50% der reservierten Leistungen

e 8 bis 14 Tage vor dem Termin: 75% der reservierten Leistungen

e 1his 7 Tage vor dem Termin: 100% der reservierten Leistungen
Wurden die reservierten Leistungen (Menu & Getrinke) noch nicht festgelegt,
gilt ein Betrag von CHF 35.00 pro Person fiir Apéro-Anlisse und CHF 80.00 pro
Person fiir Mittag-/Abendessen als Berechnungsgrundlage.

Rechnungen des Chiffons sind innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsdatum
ohne Abzug fillig. Die berechneten Leistungen gelten als vollstindig und
ordnungsgemiss erbracht, wenn der Veranstalter innerhalb der Zahlungsfrist
keine Beanstandungen meldet.
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