
 

Vorspeisen 

Knoblauchbrot                                                       7. - 

Salate 

Bunter Blattsalat 9. -                                             

Gemischter Salat 12. -                                           

Salat Dressing zur Auswahl: Italienisch/ Französisch  
oder unsere hervorragende Haussauce  

Hauptspeisen 

Poulet 

Pikantes Pouletcurry mit Reis und gerösteten Cashewnüssen  30. -  

dazu ein hausgemachtes Naanbrot                                             

Schwein 

Paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Rüebli 27. -                                            

Schweins Cordon Bleu klassisch mit Pommes frites und Gemüse 34. - 

Rind  

Herbstlicher Doppelstockburger  29. - 

mit gebratenem Steinpilz und Trüffel-Mayonnaise dazu Pommes frites 
 



 

 

Die 7 Goldenen Regeln der  

Tafelgesellschaft zum Goldenen Fisch  

1. Die Verleihung der Auszeichnung der Tafelgesellschaft zum Goldenen Fischerfolgt nur an    

Gastronomiebetriebe, bei denen der frische Fisch besonders gepflegt wird. Wenn immer 

möglich muss einheimischer Fisch den Schwerpunkt im Angebot bilden. 

2. Das Angebot an Fisch-, Schalen- und Krustentiergerichten umfasst auch regionale und 

oder Hausspezialitäten. 

3. Fachgerechte Beratung über die Auswahl an Gerichten wird erwartet. 

4. Das Weinsortiment ist auf das Fischangebot abgestimmt. 

5. Die Präsentation spricht den Gast an. 

6. Das Preis- / Leistungsverhältnis stimmt überein. 

7. Die Identifikation des Betriebes mit der Tafelgesellschaft zum Goldenen Fisch ist 

erkennbar. 

 

Fischgerichte      

Es werden nur fangfrische Fische für sie zubereitet. Über die Herkunft der Fische 

geben wir ihnen gerne Auskunft.                                                                                                                              

Herbstliche Felchen gebraten  41.- 

dazu Süsskartoffelstock und sautierte Mischpilze 

Felchen gebraten Provençale, mit Kräutern, Knoblauch, Zwiebeln, 40. -  

Tomatenwürfel und Champignon dazu Reis und Tagesgemüse 

Felchen Papa Müller pochiert in Butterweisswein-Sauce  39. -  

 mit speziellen Kräutern dazu Reis                                             

 



 

Kalte Teller 

Aeschteller; Fleischteller mit Salat und Käse garniert 21. -                

Bündnerteller; Bündnerfleisch, Rohschinken, Bergkäse 28. -                       

1/2 Portion     22. - 

Wurstsalat einfach 13. -                 

Wurstsalat reich garniert  21. -                

Wurstkäsesalat einfach 14.50                 

Wurstkäsesalat reich garniert 22. - 

Bunter grosser Salatteller 20. -                

Sandwiches; Schinken / Salami / Fleischkäse / Käse 8. -                                 

Bündnerfleisch / Rohschinken 10. -                

Uf em Brättli  12. - 

Nussini-Wurst und Walchwiler Bergkäse 

Kalts Plättli zum vo Hand ässe gemischt mit Fleisch und Käse            21. - / Person 

Ab 2 Personen 

Alle Preise Inklusive 8.1 % MwSt.             


