


STARTERS

S O U P SS O U P S

GAZPACHO ANDALUZ  	 12
Gurkenwürfel, Olivenöl

SOUP OF THE DAY       	 9
Tagessuppe

S T A R T E R S  &  S A L A D SS T A R T E R S  &  S A L A D S

SMOKED BURRATA 	 19
geräucherte Burrata, Berner-Rosen-Tomate, Basilikum

FENNEL SALAD   	 14
roher Fenchel, Avocado, Babyspinat, Parmesan, Yuzu-Dressing

BOHEMIA SALAD 	 16
Mesclun Salat, Babyspinat, mini Lattich, Avocado, Tomate,  
Ei, Schnittlauch, Granatapfelkerne 

mit Pouletbrust	 +11
mit patagonischer Wildgarnele	 +13
Unsere hausgemachten Dressings: Italian, French, Yuzu

GRILLED SCALLOPS	 20
Jakobsmuschel, Wassermelone, Szechuanpfeffer

SUMMER SALAD 	 18
Mesclun Salat, Gurken, Kirschtomaten, Pfirsich, Avocado, Feta, Bohemia Dressing

R A W  C U T SR A W  C U T S
	 7 0  G   1 4 0  G 	 

BEEF TATAR 	 27 | 38
Kapern, Röstbrot 

CEVICHE 	 29
Wolfsbarsch, knuspriger Mais, Limette, Koriander, Süsskartoffel 

A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L .  M W S T.

C L A S S I C SC L A S S I C S

CHICKEN PAILLARD                                                  	 33
Pouletbrust, Rucola, Kräuteröl, Datteltomaten, Jus, Pommes Frites

BOHEMIA BURGER 150 g (vegetarisch auf Wunsch)  	 36
Brioche, Speck, karamellisierte rote Zwiebeln, Cheddar, Chipotle Mayonnaise, 
Truffle Fries

FREGOLA SARDA 	                                                        29 
Tomatensauce, Burrata, Basilikumöl

STEAK SANDWICH                                                                                                  	 34
Rib-Eye, rote Zwiebel, Tomate, junger Spinat, Bergkäse, Chimichurri, 
French Fries 

LAMB LOIN                                                                    	 42
Lammrücken, Kräuterkruste, Grillgemüse, Granatapfelkerne, Petersilie	

STARTERS

MAINS

B E I  F R A G E N  Z U  A L L E R G E N E N  I M  A N G E B O T  G I B T  I H N E N  U N S E R  S E R V I C E  T E A M  G E R N E  A U S K U N F T.



STARTERS

V O M  H O L Z K O H L E G R I L L*V O M  H O L Z K O H L E G R I L L*
  Grosse Stücke zum Teilen, wie z.B.:

T-BONE | PORTERHOUSE | CÔTE DE BOEUF | TOMAHAWK

STARTERS

MAINS

MAINS

 V E G E TA R I S C H E  G E R I C H T E 

 
H E R K U N F T:  
R I N D F L E I S C H  C H  |  K A L B  C H  |  S C H W E I N  C H  |  
P O U L E T  C H  |  Z A N D E R  C H  |   SAL M O N CH |  
W I LD G AR N ELE AR G | WO LFSBAR SCH FAO27 |  
SC ALLO PS FR | M O U L E S  N L D

S I D E S 	S I D E S 	 8

FRENCH FRIES | GRILLED VEGETABLES | BROCCOLINI | BABY SPINACH | 
CHAMPAGNER RISOTTO | GREEN SIDE SALAD | COLESLAW  

TRUFFLE FRIES 			   +2

S A U C E S 	S A U C E S 	 3

JUS | BÉARNAISE | CAFÉ DE PARIS | CHIMICHURRI 

S E A S I D ES E A S I D E

SWISS SALMON 	 39
Lostallo Lachs, Basilikum-Risotto, confierte Tomaten

MOULES ET FRITES	 32
Weisswein, Gemüse-Julienne, Rouille, Pommes Frites

ALPINE PIKE PERCH                                                                                                       	 43
Schweizer Zander, grillierter Lattich, Gemüsevinaigrette 

F A R M S I D E   F A R M S I D E   

VEAL FLANK STEAK 200 g	 42
Kalbs Flank Steak, Rucola, Tomaten

VEAL SPARERIBS Kalb	 39
2 0 0  G   3 0 0  G 

RIB-EYE	 45 | 59

FILET MIGNON 180 g	 54

PICANHA 250 g	 44
Rinder Hüftdeckel am Spiess, grillierte Zwiebeln

LUMA PORK 200 g	 39
Schweizer Schweinenacken 

CHATEAUBRIAND Rindsfilet 450 g für zwei Personen	 p.P. 59 

Farmside Gerichte werden mit einer Beilage (Sides) und einer Sauce nach Wahl serviert.

Y O U R  S T E A K ?

H
O

W
 W

O U L D  Y O U  L I K
E

R A R E  blutig    

M E D I U M R A R E  rosa

M E D I U M  mittel    

W E L L  D O N E  durch


