
WIR VERMÄHLEN TRADITION MIT NEUEM GENUSSERLEBNIS
Die «Proposta dello Chef» steht für Frische, Leichtigkeit, Saisonalität sowie für ausgewogenes und gesundes Essen. Moderne und 
saisonal wechselnde Genuss-Kombinationen, die à la Minute mit überraschenden und ebenso vergessenen Zutaten der italieni-
schen Küche zubereitet werden. Buon appetito!

LA PROPOSTA 
DELLO CHEF

1  INSALATA
INSALATA DI CAVOLFIORI AI 3 COLORI 
CON CECI CARAMELLATI  14  22
Zweierlei Blumenkohl, Broccoli und Grünkohl 
serviert mit karamellisierten Kichererbsen, 
frischer Minze und hausgemachtem Dressing

2  ZUPPA
MINESTRONE DI VERDURA   16  21
Klassisch hausgemachte Minestrone, serviert 
mit Brot-Crûton

3  ANTIPASTI
CAPONATA D‘AUTUNNO 
CON RICOTTA  16  21
Gemüsevariation aus Broccoli, Kürbis, zweierlei 
Paprika, rotem Basilikum, Mandelblättchen und 
getrockneten Tomaten, serviert mit Focaccia

4  PASTA
TORTELLONI FATTI IN CASA AI 
FUNGHI PORCINI  28
Hausgemachte Tortelloni gefüllt mit Steinpilzen, 
an einer Pilzrahmsauce mit karamelisierten 
Birnen

mit Hirsch 100g +14

5  PIZZA
CALZONE «QUASI APERTO» 
GIORGIO ARMANI   30
Hausgemachte Steinpilzcreme, Rucola, Ei, ge-
röstete Baumnüsse, Mozzarella di Bufala DOP 
und Oregano

mit Prosciutto di San Daniele DOP +7

6  PIATTO CLASSICO
FEGATO DI VITELLO 
ALLA VENEZIANA   34
Kalbsleber (CH) an hausgemachter Zwiebel- 
sauce mit Panorama d‘Oro abgelöscht, serviert 
mit gebratenen Süsskartoffeln und frischem 
Salbei

7  PESCE
FILETTO DI PESCE PERSICO  41
In Butter gebratene Eglifilets (EE) mit gerösteten 
Mandeln und Kapern, serviert mit Tartar-Sauce 
und Ofenkartoffeln

8  CARNE
OSSOBUCO DI VITELLO ALLA
MILANESE CON GREMOLADA  39
Kalbs-Ossobuco (CH) nach Mailänder-Art mit
cremigem Safran-Risotto

MENU SPECIALE  32*
INSALATA DEL GIORNO + 4  ODER 5  + PUNTO E BASTA!

*Zusätze zu den jeweiligen Gerichten sind zusätz-
lich mit Aufpreis zubestellen

Genauere Informationen zu den Deklarationen 
finden Sie in unserer Speisekarte. Betreffend 
Allergene und Intoleranzen geben unsere Mit-
arbeitenden gerne Auskunft. Alle Preise verstehen 
sich in CHF, inkl. Mehrwertsteuer.

Weitere Weine finden Sie hier oder fragen 
Sie unsere Service-Mitarbeiter. Salute!

«Schönes Rubinrot, gehaltvolle und fruch-
tige Nase. Weicher, ausgewogener und 
kräftiger Körper mit einem eleganten und 
sauberen Abgang.»

Passt zu: Pizza, Pasta und Grillgerichte
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