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AL FIUME

RISTORANTE | THALGUT

INSALATE FRESCHE E COMPOSTE

INSALATA VERDE
Grlner Salat CHF 8.00

INSALATA MISTA
Gemischter Salat CHF 9.00

INSALATA DI VALERIANA MELA VERDE, VINAIGRETTE E NOCI
Nusslisalat mit grinem Apfel, Vinaigrette und Nussen CHF 12.00

INSALATA DI RUCOLA GRANA CON MIELE ALL’ACETO BALSAMICO
Rucola Salat mit Grana und Honig-Balsamico-Dressing CHF 12.00

INSALATA CAPRESE CON PESTO DI BASILICO

Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikumpesto CHF 18.00
ANTIPASTI
CARPACCIO DI MANZO E SOTTOBOSCO CHF 28,00

CARPACCIO VOM RIND — mariniert, Steinpilze, Kastaniendl

SALMONE MARINATO CON MISTICANZA CHF 25,00
MARINIERTER LACHS - Buffelmozzarella, Mango, Grapefruit

CAPONATA DI MELANZANA CHF 20,00
Auberginen, Zwiebel, Kapern, Sellerstange, Tomate (lauwarm)

POLPO ARROSTO CHF 24,00
GEBRATENER OKTOPUS - Gebratener Oktopus mit Rosmarin und Kartoffelvariation

VITELLO TONNATO CHF 26.00
Kalbfleisch fein aufgeschnitten auf Thunfischsauce — Kapern, Sherry-Tomaten

@ Laktosefrei @ Glutenfrei v Vegetarisch Vegan

Preise in CHF inkl. MwSt.
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ZUPPE

ZUPPA DI CASTAGNE CHF 10.00
MARONI-CREME

PAPPA AL POMODORO CHF 10.00
PAPPA AL POMODORO — Tomaten und altes Brot

PRIMI PIATTI KLEIN / GROSS

GNOCCHI CON POMODORO FRESCO, BASILICO, BURRATA CHF 23.00/26.00
GNOCCHI mit frischen Tomaten, Basilikum, Burrata

SPAGHETTI AGLIO OLIO, LIMONE, TATAR DI GAMBERAI CHF 27.00/32.00
SPAGHETTHI aglio olio, Zitronenzeste, Tartar von roten Crevetten

TAGLIATELLE CON PORCINI, SCAGLIE DI PECORINO CHF 24.00/ 28.00
TAGLIATELLE MIT STEINPILZEN — Pecorino-Flocken

RISOTTO AL BASILICO, POMODORO, GUANCIALE CHF 24.00/ 28.00
BASILIKUM-RISOTTO — Tomatenfilets, knuspriger Speck, Parmesan-Mousse

RAVIOLI “Ratatouille”, SALSA DI GORGONZOLA, NOCI CHF 23.00/ 26.00
RATATOUILLE-RAVIOLI — Gorgonzola-Sauce und Niusse

@ Laktosefrei @ Glutenfrei v Vegetarisch Vegan

Preise in CHF inkl. MwSt.
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PIATTI

PIATTO DI FORMAGGI - KASEPLATTE CHF 22.00
Mit italienischem Hartkase und Weichkase von der Kaserei Gerzensee

PIATTO DI APERITIVO — APERO PLATTLI CHF 28.00
Parmaschinken, Bresaola, Salami, Hart- und Weichkase, Caponata, Bruschetta

FORMULA APERITIVO CHF 46.00
2 Spritz 0 2 Hugo mit Piatto di Aperitivo

PER DUE PERSONE

BRANZINO IN CROSTA DI SALE CHF 41,00
WOLFSBARSCH IN SALZKRUSTE
Gemiuse und Kartofelln (Vorbestellungszeit — 6 Stunden)

T-BONE “FIORENTINA” CHF 69,00

T-BONE 700GR «FIORENTINA» MIT KNOCHEN
Kartoffeln und Gemiise

Wartezeit mind. 20min.
Preise pro Person

@ Laktosefrei @ Glutenfrei v Vegetarisch Vegan

Preise in CHF inkl. MwSt.
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SECONDI PIATTI DAL MARE ALLA TAVOLA

TONNO IN CROSTA DI SESAMO SU VERDURE CONFIT CHF 46,00
THUNFISCH IN SESAMKRUSTE AUF KONFIERTEM GEMUSE
Gebratener Thunfisch, Sesamkruste, in stf3-saurer Sauce gediinstetes Gemiise

CAPPESANTE GRIGLIA CON HUMUS CHF 41,00
GEGRILLTE ST. JAKOBSMUSCHELN
Mit Humus und Gemise

FILETTO ORATA GRIGLIA, VERDURE, SALSA LIMONE, FREGOLA  CHF 38,00
GEGRILLTE DORADE MIT ZITRONENSAUCE
Gerostetes Gemuse und Fregola

TRANCIO PESCE SPADA ALLA PANTESCA CHF 44,00
GEGRILLTER SCHWERTFISCH — Tomaten, Kapern, Zwiebel, schwarze Oliven,
Bratkartoffeln und Blattspinat

SECONDI PIATTI

FILETTO DI MAIALE CON FUNGHI E RIDUZIONE VINO ROSSO CHF 48.00
NIEDERGEGARTES SCHWEINEFILET
Serviert gegrillten Cardoncelli Pilzen auf Rotweinreduktion

FILETTO DI MANZO CHF 59,00
RINDERFILET
Mit Steinpilzen, Kartoffeln, Gemuse

OSSOBUCO DI VITELLO ALLA MILANESE CHF 44,00
OSSOBUCO VOM KALB ALLA MILANESE
Mit Safranrisotto und gereiftem italienischem Hartkése

PETTO D’ANATRA, RISOTTO AL FRANCIACORTA CHF 42,00
GEBRATENE ENTENBRUST mit Franciacorta-Risotto

@ Laktosefrei @ Glutenfrei v Vegetarisch Vegan

Preise in CHF inkl. MwSt.



