
SPEISEKARTE 
 
 

 

 

LANDGASTHAUS STRAUSS 
STRAUSSWEG 8 

6344 MEIERSKAPPEL 

 
TEL. 041 790 11 65 

WWW. LANDGASTHAUS-STRAUSS.CH 
 
 
ÖFFNUNGSZEITEN 
MONTAG & DIENSTAG  RUHETAG 
MITTWOCH – SAMSTAG 08:00-23:30 UHR 
SONNTAG  10:00-22:00 UHR  
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SUPPEN 

 

Kraftbrühe mit Eierflädli CHF 9.50 

Tomatencrémesuppe mit Croutons CHF 11.— 

Hummer Rahmsuppe CHF 14.50 

 

SALATE 

 

Eisbergsalat mit gebratenen Speckstreifen CHF 13.— 

Bunter gemischter Saisonsalat CHF 11.— 

Nüsslisalat mit Speck und Ei CHF 16.— 

Salatteller mit Ei gross CHF 16.— 

Tomaten und Büffelmozzarella Salat CHF 18.— 
mit Basilikum, Olivenöl und Balsamico 

Wurst-Käsesalat einfach CHF 19.50 

Wurst-Käsesalat garniert mit Salaten  CHF 22.— 

 

 

VORSPEISEN 

 

Bruschetta Teller (3 Stk) CHF 12.— 

Cherrytomaten, hausgemachte Vinaigrette, Knoblauch  

Rauchlachs mit Toast und Butter   CHF 22.— 

 

 Klein  Gross  

Rindstatar mild oder pikant CHF 21.— CHF 31.50 
Garniert mit Kapern und Zwiebeln, serviert mit Toast und Butter 

mit Calvados, Whisky oder Cognac       + CHF 4.00 

 

Rindscarpaccio CHF 24.50 CHF 32.50 
Hauchdünn geschnittenes Rindsfilet mit Rucola und Parmesanspänen 

 

Portion Pommes Frittes CHF 12.50
  

Bitte beachten Sie 
Alle unsere Gerichte servieren wir Ihnen von 11:30 – 14:00 und von 18:00-21:30 
In den übrigen Zeiten haben wir unsere „kleine Karte“, um Ihren Hunger zu stillen.  
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HAUPTGERICHTE 

 

Vom Rind 

Hacktätschli mit Kartoffelstock wahlweise mit Pfeffer – oder Pilzsauce CHF 23.50 

Angus Beef Burger mit Pommes Frites CHF 27.50 

Gehacktes mit Hörnli CHF 18.— 
 

Vom Schwein 

Cordon Bleu mit Pommes Frites CHF 36.— 

Schweinssteak vom Nierstück mit Röstikroketten, Gemüse und Pilzrahmsauce  CHF 33.— 

Rahmschnitzel mit Nudeln und Gemüse  CHF 28.— 

Schweinsschnitzel paniert mit Gemüse und Pommes Frites  CHF 28.— 

Schweinsbratwurst mit Pommes Frites  CHF 18.— 
  

Vom Kalb 

Geschnetzeltes Zürcher Art an Champignon Rahmsauce, Gemüse, Nudeln CHF 41.— 

Wienerschnitzel mit Pommes Frites und Gemüse CHF 38.— 

Kalbsleber mit Rösti und Gemüse CHF 32.— 

Cordon Bleu mit Pommes Frites CHF 42.— 

Piccata Milanese mit Tomaten Spaghetti CHF 38.— 

Kalbsbratwurst mit Pommes Frites  CHF 18.— 

 

Poulet 

Fitness Teller (Poulet Brüstli mit Salat) CHF 24.— 

Poulet Flügeli 6 Stk. mit Pommes Frites und 2 Saucen CHF 23.50 

Poulet Flügeli 9 Stk. mit Pommes Frites und 2 Saucen CHF 31.50 

 

Urchige Sachen 

Käseschnitte mit Spiegelei CHF 18.— 

Älplermagronen mit Zwiebeleschwitze CHF 19.— 
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VEGETARISCH 

 

Tagliatelle ai Funghi CHF 21.50 

Gnocchi Gorgonzola CHF 21.50 

Spaghetti Napoli CHF 21.— 

Spaghetti aglio olio e peperoncino CHF 21.— 

Gebackene Frühlingsrolle mit Gemüse gefüllt, garniert mit Salat CHF 24.50 

Gemüseteller mit Ei CHF 23.— 

 

 

KINDERMENUS 

 

Spaghetti mit Tomatensauce CHF 14.— 

Fischstäbli mit Pommes Frites CHF 16.— 

Schnitzel mit Pommes Frites CHF 16.— 

Chicken Nuggets mit Pommes Frites CHF 15.— 

Portion Pommes Frittes CHF 7.— 

 

 

 

 

Unsere Speisen können produktionstechnisch bedingt Spuren von Zutaten enthalten, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen. 

Bitte teilen Sie allfällige Unverträglichkeiten dem Servicepersonal mit. 

 

 

 

Unser Fleisch liefern regionale Metzger aus folgenden Ländern: 
 

Schwein  Schweiz 
Kalb  Schweiz 
Rind  Schweiz oder Argentinien 
Poulet  Schweiz oder Brasilien 
Fisch  Europa, Vietnam  
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VOM HEISSEN STEIN 

 

Gönnen Sie sich ein zartes Stück Fleisch und braten Sie es genau nach Ihrem Gusto auf dem 300° Grad 
heissen Hot-Stone.  
 

Argentinisches Rindsfilet Ladys Cut (200g) CHF 45.— 
 Gentlemen Cut (300g) CHF 55.— 
 Farmers Cut (400g) CHF 65.— 
 

Weiden Entrecote Ladys Cut (200g) CHF 41.— 
 Gentlemen Cut (300g) CHF 51.— 
 Farmers Cut (400g) CHF 69.— 
 
 

Schweinssteak vom Nierstück Ladys Cut (200g) CHF 32.— 
 Gentlemen Cut (300g) CHF 42.— 
  

Gemischter Teller (Rind und Poulet) 300g CHF 48.— 
 

Neuseeländisches Lammfilet Ladys Cut (200g) CHF 36.— 
 Gentlemen Cut (300g) CHF 46.— 
 

Pouletbrust Ladys Cut (150g) CHF 24.— 
 Gentlemen Cut (200g) CHF 32.— 
 

 

Zu allen Gerichten vom heissen Stein servieren wir Ihnen eine Beilage nach Wahl und 2 Saucen. 
  
Kräuterbutter Klassische, aromatische Butter, mit Kräutern, Knoblauch und Zitronensaft verfeinert. 
Knoblauchsauce  Eine cremige Sauce auf Basis von Mayonnaise mit viel Knoblauch. 
Pfeffersauce  Eine würzige Sauce mit schwarzem Pfeffer auf Sahnebasis. 
Béarnaise  Eine reichhaltige, buttrige Sauce mit Estragon, ideal für rotes Fleisch. 
Barbecue  Eine süssliche und rauchige Sauce, die mit Honig und Tomaten zubereitet wird. 
 
 

Beilagen: 

Pommes Frites, Röstikroketten, Rosmarinkartoffeln, Nudeln, Reis, saisonales Gemüse 
Eine Beilage ist stets inbegriffen. Jede weitere Beilage CHF 5.— 
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WAGYU SPEZIALITÄTEN 

Unsere Strauss Spezialitäten 

Wagyu ist weltweit bekannt für seine aussergewöhnliche Fleischqualität und seinen unvergleichlichen 
Geschmack. Das Geheimnis liegt in der fein marmorierten Fettstruktur, die das Fleisch besonders saftig und 
zart macht. Jede Scheibe schmilzt förmlich auf der Zunge und bietet ein einzigartiges Geschmackserlebnis. 
Lassen Sie sich von der Perfektion dieses kulinarischen Highlights begeistern! 

 

Wagyu Burger mit Pommes Frites CHF 42.— 

Wagyu Filet 300g mit Pommes Frites, Gemüse und 2 Saucen CHF 145.— 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

Für genussreiche Momente 
Gutschein 

 
Schenken Sie Freude!  
Unsere Gutscheine können Sie für jeden beliebigen Betrag ab CHF 20.— bei uns erhalten. 
 
Fragen Sie unser Personal.  
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FISCH 

 

Eglifilet à la meunière CHF 37.— 
Zanderknusperli CHF 39.— 
Riesencrevetten (200g) CHF 39.— 
 
Unsere Fischgerichte werden jeweils mit Salzkartoffeln oder Reis sowie Gemüse serviert. 
 

 

 

Unseren Fisch beziehen wir direkt von G. Bianchi AG, Zufikon 

 

 

ZUM ZVIERI – KLEINE KARTE 

Tagsüber und spät nachts, sprich: vor und nach dem Abendservice (14:30 – 18:00 und 22:30 – 23:30), 
können wir Ihnen diese Gerichte anbieten: 
 

Zvieri Plättli (mit Rohschinken, Salami, Rauchwurst und Käse) CHF 24.— 

Diverse Sandwiches (Schinken, Salami, Käse) CHF 9.— 

Sandwich mit Bündnerfleisch CHF 11.50 

Bunter gemischter Saisonsalat CHF 11.— 

Nüsslisalat mit Speck und Ei CHF 16.— 

Salatteller mit Ei gross CHF 16.— 

Tomaten und Büffelmozzarella Salat CHF 18.— 
mit Basilikum, Olivenöl und Balsamico 

Wurst-Käsesalat einfach CHF 19.50 

Wurst-Käsesalat garniert mit Salaten  CHF 22.— 

 

 

Handwerker z’Morge (bis 10:00 Uhr) 
 
2 Kafi + ein Sandwich nur  CHF  13.50 
1 Paar Wienerli mit Brot nur  CHF  7.50 
Sandwiches nur  CHF  9.— 
(Käse, Schinken, Salami, Fleischkäse) 
mit Bündnerfleisch CHF 11.50 

Bayrischer Frühschoppen 
 
Jeden 1. Samstag im Monat von 09:00 bis 11:30 Uhr 
Weisswurst und Brezeln mit süssem Senf 
2 Weisswürste, eine Brezel und 1 Weissbier      CHF  19.— 
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DESSERTS 

 

Eine Kugel Glacé nach Wahl ohne Rahm CHF 4.50 
(Erdbeer, Schokolade, Vanille, Himbeere, Stracciatella, Kaffee,  
Caramel, Pistazie, Zitronen, Zwetschgen, Mango, Aprikose) 

Rahmzuschlag + CHF 1.50 

 

Cremeschnitte „Strauss“ CHF 6.— 

 

COUPES 

 Mini  Normal 

Banana Split CHF 9.—  CHF 12.— 

Vanilleglace, Bananen, geröstete Mandeln Schokoladensauce, Rahm   

Coupe Danmark CHF 9.—  CHF 12.— 

Vanilleglace, Schokoladensauce, Rahm  

Eiskaffee gerührt mit Kirsch CHF 9.50  CHF 12.— 

Café-Rahmglace mit Rahm  

Coupe Strauss CHF 9.— CHF 12.— 
Vanille-, Caramell- und Café Rahmglace, Rahm  

Coupe Baileys  CHF 9.— CHF 12.— 

Vanilleglace, Baileys Irish Cream, Rahm 

Coupe Hot Berry  CHF 9.— CHF 12.— 
Vanille-Rahmglace mit Waldbeeren 

Ice Kiss Panna Cotta Himbeer    CHF 9.—  

Ice Kiss Parfait Mokka    CHF 12.— 

Ice Kiss Caramello    CHF 12.— 

Meringues Glacées  CHF 9.— CHF 12.— 

Vanille Rahmglace mit Meringues und Rahm 

Fruchtsalat    CHF 12.— 

Coffee-Time    CHF 7.50 
Eine Kugel Glace nach Wahl ohne Rahm    
Mit einem Kaffee/Espresso 

Rahmzuschlag + CHF 1.50 
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SORBETS 

 

Zitronensorbet CHF 10.— 

mit Wodka CHF 13.— 
 

Zwetschgensorbet CHF 10.— 

mit Vieille Prune von Etter 41% Vol. CHF 13.— 
 

Mango Passionsfrucht Sorbet CHF 10.— 

mit Apérol Spritz CHF 13.— 
 

Himbeersorbet CHF 10.— 

mit Prosecco CHF 13.— 
 

Aprikosensorbet CHF 10.— 

mit Vieille Abricot CHF 13.— 
 

Frappés CHF 9.— 

Aroma nach Wahl 

 

 

FÜR KINDER 

 

Globi Piz Kaugummi CHF 4.50  
Globi Stracciatella CHF 4.50  
Globi Schokolade mit Schoko Goldnuggets CHF 4.50 

 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 
Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt. 
 
 
 

 

 

 

 


