
 

GLI ANTIPASTI ~ VORSPEISEN ~ STARTERS  CHF 
 

Antipasti come piatto principale ~ Unsere Vorspeisen als Hauptgang ~ Our appetizers as main course  +5 

 

Vellutata di finocchi ~ Bacche Goji  15 

Fenchelcremesuppe ~ Goji Beeren  

Fennel cream soup ~ Goji berries 
 

Insalata estiva ~ Frutta fresca  16 

Sommersalat ~ Frisches Obst  

Summer salad ~ Fresh fruit 

 

Burrata pugliese ~ Pomodori cuore di bue ~ Culatello di Zibello ~ Basilico  27 

Apulische Burrata ~ Ochsenherztomaten ~ Culatello di Zibello ~ Basilikum 

Apulian burrata ~ Cuore di bue tomatoes ~ Culatello di Zibello ~ Basil 
 

Tagliata tonno Saku ~ Crosta sesamo nero ~ Rabarbaro ~ Salsa frutto della passione 27 

Geschnittener Thunfisch ~ Schwarze Sesamkruste ~ Rhabarber ~ Passionsfruchtsauce  

Sliced Saku tuna ~ Black sesame crust ~ Rhubarb ~ Passion fruit sauce 
 

Battuta gambero Mazzara del Vallo ~ Julienne di verdure ~ Spuma agrumi  28 

Mazara del Vallo Garnelentatar ~ Gemüse-Julienne ~ Zitrusfrüchten Schaum 

Mazara del Vallo prawn tartare ~ Vegetable julienne ~ Citrus foam 
 

Carpaccio filetto manzo ~ Rucola ~ Scaglie di grana ~ Riduzione aceto balsamico 28 

Rinderfilet-Carpaccio ~ Rucola ~ Parmesan spänen ~ Balsamico-Essig-Reduktion  

Beef fillet carpaccio ~ Arugula ~ Parmesan flakes ~ Balsamic vinegar reduction 

 

LE PASTE FRESCHE ~ EIERNUDELN ~ HOMEMADE NOODLES 
Le paste come antipasto ~ Unsere Pasta Gerichte als Vorspeise ~ Our pasta dishes as starter    - 5 

 

Tagliatelle spugnole 2.0 ~ Salsa pomodoro ~ Panna ~ Prosciutto Parma 24 mesi 28 

Tagliatelle mit Morcheln 2.0 ~ Tomatenrahmsauce ~ Parmaschinken 24 Monate 

Tagliatelle with morels 2.0 ~ Tomatoes cream sauce ~ Parma ham 24 months 
 

Paccheri ~ Ragù bianco manzo ~ Tartufo estivo pregiato  30 

Paccheri ~ Weisses Rinderragout ~ Feiner Sommertrüffel  

Paccheri ~ White beef ragù ~ Fine summer truffles 
 

Ravioli ripieni provola melanzane ~ Pomodorini ~ Olio extravergine siciliano ~ Basilico 29 

Provola - Auberginen gefüllte Ravioli ~ Kirschtomaten ~ Sizilianisches Olivenöl ~ Basilikum  

Eggplants-Provola cheese stuffed Ravioli ~ Cherry tomatoes ~ Sicilian olive oil ~ Basil 
 

Tortelli fatti in casa ~ Ripieno carne ~ Salsa burro salvia  30 

Hausgemachte Tortelli mit Fleischfüllung ~ Salbeibutter 

Homemade meat tortelli ~ Sage butter sauce 

 

 



 

RISOTTO ~ PASTA SECCA ~ RISOTTO - NUDELN ~ RISOTTO ~ NOODLES   CHF 
 

Le paste come antipasto ~ Unsere Pasta Gerichte als Vorspeise ~ Our pasta dishes as starter    - 5 
 

Risotto zafferano ~ Capesante ~ Piselli ~ Crema piselli  28 

Safranrisotto ~ Jakobsmuscheln ~ Erbsen ~ Erbsencreme  

Saffron risotto ~ Scallops ~ Peas ~ Pea’s cream  
 

Linguine Gragnano~ Vongole veraci ~ Pomodorini ~ Katsuobushi  33 

Linguine Gragnano ~ Venusmuscheln ~ Tomaten ~ Katsuobushi  

Linguine Gragnano ~ Clams ~ Tomatoes ~ Katsuobushi 
 

I PESCI E LE CARNI ~ FISCH UND FLEISCH ~ FISH AND MEATS 
 

Tentacolo polpo brace ~ Letto di patate alla curcuma ~ Sale nero di Cipro  44 

Gegrillter Oktopus Tentakel ~ Kartoffelbett mit Kurkuma ~ Schwarzes Salz aus Zypern  

Grilled octopus tentacle ~ Bed of turmeric-scented potatoes ~ Black salt from Cyprus 
 

Trancio ricciola ~ Verdurine marinate ~ Gin ai lamponi & zenzero  48 

Kingfischfilet ~ Mariniertes Gemüse ~ Himbeeren Gin ~ Ingwer  

Amberjack fillet ~ Marinated vegetables ~ Raspberries gin ~ Ginger 
 

Entrecôte manzo ~ Tagliata ~ Café de Paris ~ Verdure ~ Patate novelle  48 

Rindsentrecôte ~ Tagliata ~ Café de Paris ~ Gemüse ~ Neue Kartoffeln 

Beef Entrecôte ~ Sliced ~ Café de Paris ~ Vegetables ~ Potatoes 
 

Finissima vitello griglia ~ Verdure grigliate ~ Purè patate  49 

Kalbspaillard vom Grill ~ Gegrillte Gemüse ~ Kartoffelpüree 

Grilled veal paillard ~ Grilled vegetables ~ Mashed Potatoes 
 

Costoletta vitello erbe ~ (CH 350 gr.) ~ Verdure ~ Risotto zafferano  59 

Kalbskotelett (CH 350 gr.) ~ Kräutern ~ Gemüse ~ Safranrisotto 

Veal cutlet (CH 350 gr.) ~ Vegetables ~ Saffron risotto 
 

Contorno supplementare ~ Zusätzliche Beilage ~ Additional side dish  6.50 
 

Chieda al nostro personale il pesce del giorno 

Fragen Sie unser Personal nach dem Tagesfisch 

Ask our waiters for the fish of the day 
 

Menu a sorpresa a partire da 2 persone ~ Überraschungsmenu ab 2 Personen ~ 

Surprise menu from 2 persons 
 

4 ~ Gang Menu 87 
 

5 ~ Gang Menu  97 

 

Alle Preise Inklusive 8.1% MwSt. 


