MITTAGSMENU
Montag — Freitag bis 14:00 Uhr

Salat oder Suppe in jedem Menii inbegriffen

Montag:
Fleisch: Riz Casimir mit Pouletfleisch, serviert mit Langkornreis
(CHF 23.50)

Vegi: Blumenkohl-Kase-Medaillon, serviert mit Reis CHF 19.50)

Dienstag:
Fleisch: Beef Masala, serviert mit Jasminrei (CHF 26.00)
Vegi: Blumenkohl-Kase-Medaillon, serviert mit Reis (CHF 19.50)

Mittwoch:

Fleisch: Schweinsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce, serviert mit
Teigwaren (CHF 20.00)

Vegi: Kirbis-Ravioli (CHF 19.50)

Donnerstag:
Fleisch: Rindsentrecote, serviert mit Pommes frites (CHF 24.00)
Vegi: Kiirbis-Ravioli (CHF 19.50)

Freitag:
Fisch: Lachs, serviert mit Salzkartoffeln und Rahmspinat (CHF 23.50)
Vegi: Sri-lankisches Bohnencurry, serviert mit Reis (CHF 19.50)

Wildteller: Rehgeschnetzeltes mit Spatzli, Rotkraut und Garnitur
(CHF 35.-)
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LUNCH MENU
Monday - Friday until 2:00 PM

Salad or Soup included in every menu

Monday:
Meat: Riz Casimir with chicken, served with long-grain rice
(CHF 23.50)
Vegetarian: Cauliflower and cheese medallion, served with rice
(CHF 19.50)

Tuesday:
Meat: Beef Masala, served with jasmine rice (CHF 26.00)
Vegetarian: Cauliflower and cheese medallion, served with rice
(CHF 19.50)

Wednesday:
Meat: Sliced pork in a creamy mushroom sauce, served with pasta
(CHF 20.00)

Vegetarian: Pumpkin ravioli (CHF 19.50)

Thursday:
Meat: Beef entrecote, served with French fries (CHF 24.00)
Vegetarian: Pumpkin ravioli (CHF 19.50)
Friday:
FishSalmon, served with boiled potatoes and creamed spinach
(CHF 23.50)

Vegetarian: Sri Lankan green bean curry, served with rice
(CHF 19.50)

Game Plate: Sliced Venison with Spatzli, Red Cabbage and Garnish
(CHF 35.00)
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Wichtige Hinweise

e Abholung: ab dem 1. Dezember
2026 bis spatestens am 31. Marz
2027;
wahrend den Offnungszeiten —
Betriebsferien beachten

e Giltigkeit: bis zum 31. Dezember
2027

e Verwendung: fur private
Konsumationen und
Getrankekonsumation bei Anlassen
des Golfclubs Bubikon

* Nicht giiltig fir: Bezahlung
Menti/Essen bei Anlassen des Golfclubs Bubikon

* Angebot: freiwillig

Ausgewahlte Gerichte konnen ab sofort auch bequem nach Hause
bestellt werden, Uber Uber Eats -> TS Greenlnn

(gleiche Preise wie a la Carte vor Ort)
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Emptehlungen des Hauses

TS Crispy Chicken

Tiglich hausgemachtes Pouletbrust-Knusperli mit Jasminreis
und saisonalem Gemiise, dazu hausgemachte
Knoblauch-Cockrailsauce.

CHF 29.50

Lammnierstiick

Lammnierstiick an Bratenjus, serviert mit Pommes frites
und Gemiise.

CHF 32.00

Rinds-Entrecote

Rinds-Entrecote, serviert mit Rosti-Kroketten,
Gemiisegarnitur und Sauce Béarnaise.

CHF 39.50




=)

i Greer n

europdisch-asiatische Fusionskiiche

Recommendations of the House

TS Crispy Chicken

Daily homemade crispy chicken breast strips with jasmine rice
and seasonal vegetables, served with homemade
garlic cocktail sauce.

CHF 29.50

[Lamb Loin

Lamb loin with roast jus, served with French fries
and vegetables.

CHF 32.00

Beef Entrecote

Beef entrecote served with résti croquettes,
vegetable garnish and sauce Béarnaise.

CHF 39.50




from 11:30 to 14:00 (Monday - Sunday)

Beef tartare (Swiss Premium) - 150g 32.00
with pickles, onions and capers. Served with toast and butter. With cognac
Mild, medium or hot +4.00

+ with cognac

Finger Food Plattli klein 29.50
Approx. 2-3 people -> 2 lamb rolls, 4 samosas, 4 prawns

Finger Food Plattli gross 48.50
Approx. 3-5 people -> 4 lamb rolls, 8 samosa, 8 prawns

St. Gallen Bratwurst with fries and onion sauce 22.00
Garnished sausage and cheese salad 25.00
Breaded pork escalope with fries 25.00
Fitness plate with veggie samosa 26.00
Fitness plate with chicken crispies 26.00

Mixed salads or french fries

Fitness plate with zander crispies 26.00
Mixed salads or french fries
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von 11:30 bis 14:00 Uhr (Montag - Sonntag)

Rindstatar (Swiss Premium) — 150g

mit Essiggurken, Zwiebeln und Kapern. Dazu Toast und Butter.
Mild, medium oder scharf

+ mit Cognac

Finger Food Plattli klein
Ca. 2-3 Personen -> 2 Lamm Roll, 4 Samosa, 4 Crevetten

Finger Food Plattli gross
Ca. 3-5 Personen -> 4 Lamm Roll, 8 Samosa, 8 Crevetten

St. Galler Bratwurst mit Zwiebelsauce und Pommes

Wourst-Kdsesalat garniert
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes

Fitnessteller mit Vegi Samosa

Fitnessteller mit Poulet Knusperli
Gemischter Salatteller oder Pommes Frites

Fitnessteller mit Zander Knusperli
Gemischter Salatteller oder Pommes Frites
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GOLFER MENU

from 11:30 to 14:00 (Monday - Friday)

Incl. coffee or espresso.

Spaghetti Napoli
Penne all‘Arrabbiata

Spaghetti Bolognese

MAIN COURSE

Kerala Dal curry (mild)

Red Mansoor Dal with shallots, ginger, tomatoes, red chilli,
cumin seeds, turmeric and curry leaves.

Served with jasmine rice.

Thai red chicken curry (European spiciness)
Chicken, onion, garlic, carrots, bamboo shoots, Thai basil,
coconut milk. Served with jasmine rice

Butter Chicken

Tandoori chicken breast cubes with ginger sauce, onions,
tomatoes, cream,

cashews and spices. Sauce / spices, all pureed.

Served with fluffy basmati rice.
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GOLFERMENU

von 11:30 bis 14:00 (Montag - Freitag)

Inkl. Kaffee oder Espresso.

Spaghetti Napoli
Penne all‘Arrabbiata

Spaghetti Bolognese

HAUPTGANG

Kerala Dal Curry (mild)

Rotes Mansoor Dal mit Schalotten, Ingwer, Tomaten, rotem
Chilli, Kreuzkimmelsamen, Kurkuma und Curryblattern.
Serviert mit Jasmin Reis.

Thai rote Poulet Curry (europaische Scharfe)
Poulet, Zwiebel, Knoblauch, Karotten, Bambussprossen, Thai
Basilikum, Kokosmilch. Serviert mit Jasminreis

Butter Chicken

Tandoori Pouletbrust-Wiirfel, mit Ingwersauce, Zwiebeln,
Tomaten, Rahm, Cashewnissen,

Gewiirzen. Sauce / Gewiirze alles puriert.

Serviert mit Basmatireis.
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Chicken Nu

mit Pommes.
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12.00

14.00

Chicken Nu

with fries.

14.00
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