SPEISEKARTE
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Ruebli Panna Cotta | Erbsen |
Orangen | Haselnusse

Bunter Blattsalat | griner Spargel |
marinierter Rhabarber |
Zitronenvinaigrette | Mandeln

Kalbstatar | griine Linsen |
Estragonmayonnaise | Fenchel | Wachtelei

Gebeizter Eismeersaibling |
Ebly | Gurken | Sauerrahm | Kresse

Gebratene Riesencrevette |
Risotto | Radisli |
braune Champignons | Frihlingszwiebeln

21

15

26

24

27
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Oxtail- Consommé | Oxtail- Pizokel
Markbein | Sherry

Wildkrauterschaumsuppe |
gebackene Ziegenkasepraline | Erbsen

18

15
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Kalbsgeschnetzeltes | Nierli |
Buchenpilz-Champignonrahmsauce |
Rosti | Brokkoli

Coq au Vin | Perlzwiebeln | Pilze
Speck | Birli-Knodel

Kaninnchenrago(t | Pommery - Senfsauce |
Thymian | Honig | Rtebli | Ebly

Glasierter Schweinshalsbraten |
Cognac-Sauce | Saisongemtse |
frittierte Polenta

Flanksteak vom Grill |
rosa Pfeffer Hollandaise | griiner Spargel |
Frihlingsgemuse | Zwiebelrisotto

Duett vom Lamm (Kotelette und Nierstlick) |
griner Spargel | Schalotten-Confit | Gnocchi

Orkney -Lachs | griine Velouté |
Frihlingsgemitse | Weissweinrisotto

Kartoffel- Gnocchi | gruner Spargel |
Barlauchpesto | Buratta

43

38

35

32

36

46

40

28

Bei Allergien melden Sie sich bitte beim Servicepersonal

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwsSt.

Herkunft:
Poulet Schweiz | Kalb Schweiz | Kaninnchen Ungarn

Schwein Schweiz | Rind Schweiz | Lamm Schweiz | Nierli Schweiz
Eismeersaibling Island | Crevetten Vietnam | Lachs Schottland | Brot Schweiz

Offnungszeiten
Dienstag bis Samstag
11-14 Uhr und 17.30-23 Uhr



