SPEISEKARTE

Burrata | Erdbeeren |

Slss saure Tomaten | Basilikum 20
AV Bunter Blattsalat | frische Krauter | 15
0 Sprossen | Knackebrot |
R Lavendelvinaigrette
ls) Kalbszungencarpaccio | 23
Grine Linsen | Essig-Gemdlise |
E“ Schwarze Knoblauch-Mayonnaise
S Gebeizter Eismeersaibling |
24
E Ebly | Gurken | Sauerrahm | Kresse
N
Gebratener Oktopus | Risotto | Chorizo | 8
Salzzitrone | Peperoni
S Weisse Tomatencremesuppe | Chili 16
U Thymian | Zucchetti
P
P Wassermelonenkaltschale | Mandeln 16
E Zitronen-Panne Cotta | Ziegenkase
N
Kalbs Cordon Bleu | 45
Mostbrockli | Appenzeller Surchoix |
Saisongemuse | Kartoffelsalat
Kalbsgschnetzeltes | Nierli | 43
Buchenpilz-Champignonsrahmsauce |
Rosti | Brokkoli
H Kani N
A aninchenrago(t | Pommery - Senfsauce | 36
U Thymian | Honig | Ruebli | Ebly
P Schweinskopfbaggli | Marsala-Sauce | 34
T Frittierte Polenta | Mais
G
A Schrofen-Entrecéte vom Grill | Café de Paris | 46
N Grillgemuse | Ruccola
G
E Zanderfilet | getrocknete Aprikosen | 42
Dorrtomaten | Oliven | Pinienkerne |
Risotto | Noilly Prat Sauce
Mascarponerisotto | zweierlei Ruccola | 27
Cherrytomaten | Sbrinz
Kartoffel-Gnocchi | Grillgemtuse | Oliven | 30

Weissweinschaum | Basilikum | Pinienkerne

Bei Allergien melden Sie sich bitte beim Servicepersonal

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwSt.

Herkunft:

Kalb Schweiz | Kaninchen Ungarn

Schwein Schweiz | Rind Schweiz | Zander Lago Maggiore
Eismeersaibling Island | Oktopus Mittelmeer | Brot Schweiz

Offnungszeiten

Dienstag bis Samstag
11-14 Uhr und 17.30-23 Uhr



