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GASTROPUB

BRUNCH

Nicht ganz klassisch, aber immer ein Highlight!

Bist du bereit fur eine Brunch-Erfahrung, die du so noch nicht erlebt hast? Unser Brunch hebt sich bewusst von den
klassischen Standards ab und 14dt dich ein, Neues zu entdecken und zu geniessen. Neben bekannten Brot- und
Eierspeisen erwarten dich spannende Kreationen, die tiberraschen und begeistern — mit einer Mischung aus regionalen,
saisonalen Zutaten und kreativen Ideen.

Von herzhaften Spezialitdten bis zu sussen, aussergewohnlichen Leckerbissen ist unser Brunch eine Genussreise, die
sich lohnt. Perfekt, um das Wochenende mit frischen Aromen und einem Hauch von Abwechslung zu feiern!

Lass dich von unserem Brunch inspirieren — und bring deine Liebsten mit, denn gemeinsam schmeckt es am besten!

Ein Genuss zum gemeinsamen Teilen!
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GASTROPUB

Brunch Drinks
Cafe

Espresso | Café Creme
48

Espresso Macchiato
5

Cappuccino | Schale
55

Espresso Doppio
6.5

Latte Macchiato | Flath White

Heisse o. Kalte Schoggi
6.5

Alle Milchgetrdnke auch mit Pflanzlicher Milchalternative erhdltlich +0.5

Eilles Tee — 4.8

Summer Berry
Grintee Asia
Earl Grey Premium Leaf
Pfefferminze
Kamillenbliiten
Verveine

Ingwer-Orangenpassion

Fruchtsifte

Frischgepresster Orangensaft 2dl
Bauernhof Familie Guggisberg
6

Healthy juice of the day 2dl
7.5
Special Brunch Cocktails

Bloody-Marry
Tomatensaft & Vodka
16

The Modern Mimosa

Prosecco & Orangen-Espuma

Mocktails

[panema
Limette, Rohrzucker & Swiss Mountain Ginger Ale
12

Mango-Spirit
Mango Sirup, Rebels Amaretto 0.0% Vol &
EINS-ZWEI-ZERO Sparkling Rosé alkoholfrei
14

Cava
Molté Negre Cava Brut DO
Casa Rojo | Katalonien | Spanien

Trepat
10cl- 11| 75cl - 68

Alkoholabgabe ab 18 Jahre, Bier & Wein ab 16 Jahre

Preise in CHF inkl. MWST.
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GASTROPUB What else?
Bl”unCh FOOd Sauerteigbrot mit Avocadocréme
B Y Zwiebel & Radieschen
‘Theo loves when great people share great food 105
Tatar von der gerducherten Forelle
Classic Randen-Hummus & Meerrettich
Brotauswahl mit zwei Scheiben Hausgemachtem Brot und 16.5
einer Scheibe Sauerteigbrot von der Mikrobackerei Saucisson
«eine Priese Glick» Linseneintopf
Hausgemachte Konfitiire, Aufstrich, Butter, 165
Joghurt mit GranOIa, Friichte & Kise ..............................................................
Inkl. einem Heissgetrank : Signature Brunch Food
22.5 .
: Theo’s Holy Egg
Add Ons Blini, Spinat, Onsen Ei & gerducherte Knoblauch Hollondaise
Spiegelel : 14.5
35 : Chicken & Waffles
Speck, Chiliwtirstchen oder Trockenfleisch : Fried Chicken, Waffel & Ahornsirup
5 . 185
Rithrei oder Omelette Auswahl mit
Schinken, Pilze, Kiise oder Tomaten Sweets
7.5 Waffles
Brotkorb Zitronencréme & Friichte
Klein | Gross 135
3 Scheiben | 6 Scheiben Cake of the Day
518 115

Preise in CHF inkl. MWST. Bei Fragen bzgl. Allergien & Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter*innen.
Fisch: Schweiz — Familie Zwimpfer aus Sempach & Spielhofer aus Romerswil, Rind, Schwein, Kalb, Poulet: Schweiz — Metzgerei Wechsler aus Nebikon
Brot- & Backwaren hergestellt in der Schweiz — Hausgemacht oder von der Backerei Stocker aus Sursee
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