
COLD

GENUSSBRUNCH

BASIC BRUNCH 22.5

p.P. 45
Zurücklehnen & schlemmen 
Frisch gebackenes Brot sowie
kreative Kombinationen geniessen und
zum Abschluss wartet ein feines
Dessert. 

Die Auswahl wird ab zwei Personen
serviert und ist zum Teilen gedacht.

Brotauswahl mit zwei Scheiben
hausgemachtem Brot und einer Scheibe
Sauerteigbrot von der Mikrobäckerei
«eine Prise Glück», hausgemachte
Konfitüre, Aufstrich, Butter, Joghurt
mit Granola, Fruchtsalat & Käse

WARM
THEO’S HOLY EGG 

SHAKSHUKA 

ROASTBEEF

14.5

14.5

19.5

Blini, Spinat, Onsen-Ei, Röstzwiebeln &
geräucherte Knoblauch-Hollandaise

Pikante Tomaten-Peperoni-Sauce,
Onsen-Ei, Brioche & Koriander

Kartoffelpuffer, Tartarsauce &
hausgemachtes Essiggemüse

COLD

GRILLIERTE AVOCADO

LACHS-WRAP 16.5

10.5
Hummus, Tomaten, Feta &
eingelegte Zwiebeln

Dillfrischkäse 
Gurke, Radieschen & Zitronen-Vinaigrette

RÜHREI | OMELETTE 7.5
Einfach aussuchen mit:
Schinken, Speck, Pilze, Käse
und/oder Tomaten

BROTKORB klein 5
gross 8Butter & Konfitüre

3 Scheiben klein
6 Scheiben gross

KLEINE GENÜSSE je 7.5
Speck | Chiliwürstchen |
Trockenfleisch | Lachs* |
Kartoffel-Puffer

ADD ONS
SPIEGELEI
oder Onsen-Ei

3.5

SUNDAY BRUNCH

10.00 - 11.30

SIGNATURE

Vegetarisch, Allergien oder Unverträglichkeiten? 
Unsere Gerichte sind zum Teilen gedacht. Was sich
nicht gut teilen lässt, servieren wir als passende
vegetarische | allergenfreie Variante. So ist für
alle etwas dabei – unkompliziert und genussvoll.

Preise in CHF inkl. MWST. 
Bei Fragen bzgl. Allergene & Unverträglichkeiten, wende dich bitte an unsere
Mitarbeiter*innen. Fisch: Schweiz – Familie Zwimpfer & Spielhofer || *Lachs aus Norwegen
produziert in der Schweiz von Brunner die Räucherei
Rind, Schwein, Kalb, Poulet: Schweiz – Metzgerei Wechsler Nebikon
Brot- & Backwaren hergestellt in der Schweiz aus Schweizer Mehl – Hausgemacht oder “Eine
Prise Glück”

13.5

SWEET
GLACE VOM BUUREHOF 5.5

pro KugelVanille, Schokolade, Joguhrt-
Heidelbeer, Süssmost, Haselnuss
oder Saison 

FRENCH TOAST
Vanille-Glacé, caramelisierte
Äpfel & Zimt

BUILD YOUR WAFFLE

HAUSGEMACHTE HASELNUSS-
KAKAO-CRÉME

PRO KUGEL GLACÉ

SPEIGELEI

PUDERZUCKER & FRÜCHTE

AVOCADO

+ 2.5

+ 4.5

+ 3.5

+ 4

+ 4

PANIERTE POULETBRUST + 7

LACHS + 7.5

ROASTBEEF + 9.5

Alle unsere Packages verstehen sich exkl. Getränke

7

SPECK + 5



COLD

SUNDAY LUNCH

11.30 - 13.30

MAIN
DRINKS & MORE

THEO’S EISTEE 

KOMEO KOMBUCHA 

3dl - 5
5dl - 6.5

33cl - 5.5

THEO’S CHOICE 15
Frag uns - mit oder ohne Alkohol möglich

GRAPEFRUIT LOVER 16
Monkey 47 Gin, Bols Grapefruit & J. Gasco
Bitter Lemon

STARTER
TAGESSUPPE

BLATTSALAT

11.5

13

Frag uns!

Kerne & Croûtons 
Haus- oder Fruchtdressing

WINE

GERTRUD ROSÉ WALLIS

TEMPO D'ANGÉLUS

LA MARIMORENA 75cl
51

3,75dl- 35
75cl- 58

75cl
641/LAFFU | Wallis | Schweiz

Gamay & Pinot Noir

Château Angélus | Bordeaux | Frankreich
Cabernet Franc & Merlot

Casa Rojo | Rias Baixas | Spanien
Albariño

THEO’S CHICKEN BURGER* 33
panierte Poulet-Brust, Bergkäse,
karamellisierte Ananas, Spinat, getrocknete
Tomaten, Aioli & Brioche
(auf Anfrage auch vegetarisch möglich)

ENTRECÔTE CAFÉ DE PARIS* 48
Kalbsjus & Gemüsepüree 

GEBACKENE FELCHENFILETS IM
TEMPURATEIG*

31

Tartarsauce

GROSSES TATAR VOM
SCHWEIZER RIND

100g | 200g
23 | 32  

Theo’s Butter, hausgemachtes
Essiggemüse, Chutney & Toast

Alle Gerichte mit * zur Auswahl
French Fries oder Salat

Aufpreis für Chili Fries +2

Preise in CHF inkl. MWST. 
Bei Fragen bzgl. Allergene & Unverträglichkeiten wende dich bitte an unsere
Mitarbeiter*innen. Fisch: Schweiz – Familie Zwimpfer & Spielhofer || *Lachs aus Norwegen
produziert in der Schweiz von Brunner die Räucherei
Rind, Schwein, Kalb, Poulet: Schweiz – Metzgerei Wechsler Nebikon
Brot- & Backwaren hergestellt in der Schweiz aus Schweizer Mehl – Hausgemacht oder “Eine
Prise Glück”

9.5

SWEET
GLACE VOM BUUREHOF 5.5

pro KugelVanille, Schokolade, Joguhrt-
Heidelbeer, Süssmost, Haselnuss
oder Saison 

MILLE FEUILLES
Blätterteig & Vanille-Crème

Zitrone-Ingwer



COLD

SUNDAY

DRINKS

COCKTAILS

MOCKTAILS

MANGO GIN FIZZ

IPANEMA

VIRGIN DOMENICAN MULE

VIRGIN AMARETTO SOUR

MIMOSA 12

18

12

16

17

Henkes Gin, Mango Sirup, Thomas Henry
Mango Tonic, Eiweisspulver & Limettensaft

Limette, Rohrzucker & Swiss
Mountain Ginger Ale 

Sober R 0.0%, Thomas Henry Ginger
Beer & Limettensaft

Sober A 0.0%, Eiweisspulver, Orangen- &
Limettensaft 

Prosecco & Orangensaft
*auch alkoholfrei möglich*

BREWS & BLENDS
CAFE | ESPRESSO

SCHOGGI HEISS | KALT 

AMERICANO

EILLES TEE

CAPPUCCINO | SCHALE 5.8

7

5.2

5.2

5.2

Summer Berry | Grüntee Asia | Darjeeling
Royal | Pfefferminze | Kamillenblüten |
Mango-Cascara | Verveine | Ingwer-
Orangenpassion

JUICES
APFELSAFT

JUICE OF THE DAY

FRISCH GEPRESSTER
ORANGENSAFT

5.5

7

7

BUBBLES

CHAMPAGNE BRUT RÉSERVE 

WISTON CUVÉE ROSÉ NV

CHAVIN SPARKLING 0.0%

MOLTÓ NEGRE CAVA BRUT 1dl - 10
75cl - 60

75cl
89

1dl - 9
75cl - 54

3,75dl
87Pol Roger | Champagne | Frankreich

Chardonnay, Pinot Noir & Pinot Meunier

Wiston Estate | West Sussex | England
Pinot Noir, Chardonnay & Pinot Meunier 

Chavin | Béziers | Frankreich
Chardonnay (Entalkoholoisiert)

Casa Rojo | Rioja | Spanien
Trepat

CAFFÈ FREDDO 8.5

MACHA LATTE HEISS | KALT 8.5

LATTE MACCHIATO | FLAT WHITE 7.5

ESPRESSO MACCHIATO 5.5

Preise in CHF inkl. MWST.
Alkoholabgabe ab 18 Jahre, Bier & Wein ab 16 Jahre

HAFERMILCH + 0.5

ESPRESSO MARTINI 17

Koskenkorva Vodka, Kahlua,
Zuckersirup & Espresso

PISCO SOUR 17
Pisco, Eiweisspulver, Zuckersirup &
Limettensaft 

Online mehr über uns erfahren

Folge uns auf Social Media

Frag uns!

SIRUP + 0.5
Vanille | Caramel | Haselnuss


	COLD
	GRILLIERTE AVOCADO
	Hummus, Tomaten, Feta & eingelegte Zwiebeln
	10.5

	LACHS-WRAP
	16.5
	Dillfrischkäse  Gurke, Radieschen & Zitronen-Vinaigrette



	WARM
	THEO’S HOLY EGG
	14.5
	Blini, Spinat, Onsen-Ei, Röstzwiebeln & geräucherte Knoblauch-Hollandaise


	SHAKSHUKA
	Pikante Tomaten-Peperoni-Sauce, Onsen-Ei, Brioche & Koriander
	14.5

	ROASTBEEF
	Kartoffelpuffer, Tartarsauce & hausgemachtes Essiggemüse
	19.5


	SWEET
	GLACE VOM BUUREHOF
	5.5 pro Kugel
	Vanille, Schokolade, Joguhrt-Heidelbeer, Süssmost, Haselnuss oder Saison


	FRENCH TOAST
	13.5
	Vanille-Glacé, caramelisierte Äpfel & Zimt


	COLD

	SUNDAY BRUNCH
	10.00 - 11.30
	SIGNATURE
	GENUSSBRUNCH
	p.P. 45
	Zurücklehnen & schlemmen  Frisch gebackenes Brot sowie kreative Kombinationen geniessen und zum Abschluss wartet ein feines Dessert.
	Die Auswahl wird ab zwei Personen serviert und ist zum Teilen gedacht.
	Vegetarisch, Allergien oder Unverträglichkeiten?  Unsere Gerichte sind zum Teilen gedacht. Was sich nicht gut teilen lässt, servieren wir als passende vegetarische | allergenfreie Variante. So ist für alle etwas dabei – unkompliziert und genussvoll.



	BASIC BRUNCH
	22.5
	Brotauswahl mit zwei Scheiben hausgemachtem Brot und einer Scheibe Sauerteigbrot von der Mikrobäckerei «eine Prise Glück», hausgemachte Konfitüre, Aufstrich, Butter, Joghurt mit Granola, Fruchtsalat & Käse
	Alle unsere Packages verstehen sich exkl. Getränke




	BUILD YOUR WAFFLE
	HAUSGEMACHTE HASELNUSS-KAKAO-CRÉME
	+ 2.5

	PUDERZUCKER & FRÜCHTE
	+ 4

	PRO KUGEL GLACÉ
	+ 4.5

	SPEIGELEI
	+ 3.5

	AVOCADO
	+ 4

	SPECK
	+ 5

	PANIERTE POULETBRUST
	+ 7

	LACHS
	+ 7.5

	ROASTBEEF
	+ 9.5


	ADD ONS
	SPIEGELEI
	oder Onsen-Ei
	3.5

	KLEINE GENÜSSE
	Speck | Chiliwürstchen | Trockenfleisch | Lachs* | Kartoffel-Puffer
	je 7.5

	RÜHREI | OMELETTE
	Einfach aussuchen mit: Schinken, Speck, Pilze, Käse und/oder Tomaten
	7.5

	BROTKORB
	Butter & Konfitüre 3 Scheiben klein 6 Scheiben gross
	klein 5 gross 8



	CHAVIN SPARKLING 0.0%

