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Unsere Küche verbindet Tradition 
mit unserer eigenen Handschrift.

Frisch gekocht. Ehrlich serviert. Mit Herz.

Wir möchten Sie mit einheimischen
und italienischen Spezialitäten

aus unserer vielseitigen Küche verwöhnen.

Ob auf unserer Sonnenterrasse,
im Restaurant oder im gemütlichen Stübli -

geniessen Sie unsere Gerichte
in der besonderen Atmosphäre des Central.

Unsere Küche servieren wir zu folgenden Zeiten:

11.30 Uhr - 13.30 Uhr
18.00 Uhr - 21.00 Uhr

Pinsa durchgehend erhältlich.

speisekarte
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speisekarte

ragazer capuns hausgemacht (30 min)
Speck, Schinken-Teig im Reisblatt, Tomatensauce & Rucola 

1 Stück 19.50

capuns hausgemacht (30 min)
Bündnerfleisch & Rohschinken

1 Stück 19.50

vegi capuns hausgemacht (30 min)
Gemüse

1 Stück 19.50

rindstartar
Grossmutter Art

70 g 19.50

bündner gerstensuppe
Bündnerfleisch & Rohschinken (vegetarisch erhältlich: 14.50)

17.50

ingwer-currysuppe 
Bananen-Chips

15.50

caprese salat
Tomaten, Burrata & Rucola

15.50

gemischter salat
Italienische oder französische Sauce

12.50

grüner salat 
Italienische oder französische Sauce

9.50

knoblauchbrot 9.50

pinsabrot 7.50

vorspeisen

della casa    Tomaten, rote Zwiebeln & Parmesan-Splitter 16.50

parma	 Melone, Mascarpone & Rohschinken 21.50

amore Burrata & Rohschinken 21.50

salmone 	 Lachs & Kapern 21.50

tonno   	 Thon & Zwiebeln	 19.50

caprese Tomaten & Burrata 19.50

al verde Hüttenkäse & Avocado 17.50

olive Oliven & Feta 17.50

funghi Champignons & Crѐme Fraîche 16.50

pinsa crostinis
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salatteller mit ei
Italienische oder französische Sauce

21.50

wurst – käse salat garniert
Italienische oder französische Sauce

23.50

wurst – käse salat einfach
Italienische oder französische Sauce

19.50

salatteller

happy bowl
Kichererbsen, Chia-Samen, Feigen, Avocado, Baumnüsse & Hüttenkäse

23.50

tuna bowl
Thon, Zwiebeln, Oliven, Eier & in Öl eingelegte Tomaten

26.50

eier bowl 
gekochte Eier, Essiggurken, Zwiebeln, Kapernäpfel, Sardellen & Salatkernen

25.50

summer bowl
Champignons, Salatkernen, Avocado, Parmesan-Splitter & Crème Fraîche

23.50

bonanza bowl
Weisse Bohnen, rote Bohnen, Cashewnüsse, Fetakäse, Avocado & Quinoa-Samen

23.50

Black Tiger Garnelen 11.50

Barbecue-Poulet 9.50

Plant Based Filet 8.50

Speck 5.00

salat bowlen
Frische Rohkost, saisonale Blattsalate und Früchte runden unsere Bowlen harmonisch ab.

zusatz zu den bowlen
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ragazer capuns hausgemacht (30 min)
Speck, Schinken-Teig im Reisblatt,  
Tomatensauce & Rucola

2 Stück 26.50 3 Stück 31.50

capuns hausgemacht (30 min)
Bündnerfleisch & Rohschinken

2 Stück 26.50 3 Stück 31.50

vegi capuns hausgemacht (30 min)
Gemüse

2 Stück 26.50 3 Stück 31.50

pouletbrust 
Gemüse & Paprikarahmsauce

220 g 31.50

cordon bleu 
Gemüse  

Schwein 300 g 34.50

pouletbrust 
Gemüse & Kräuterbutter

220 g 31.50

rahmschnitzel
Gemüse 

Schwein 180 g 29.50

panierte schweineschnitzel
Gemüse 

Schwein 200 g 29.50

plant based filet
veganes Filet & Kräuterbutter

vegan 130 g 29.50

fischknusperli 
Gemüse & Tartarsauce

Egli 6 Stk. 28.50

traditionelle speisen

Beilagen: Bonetti-Tagliatelle, Butterreis, Pommes Frites, Rösti-Frites, 
Süsskartoffel-Pommes & Fitnessteller

eronia 
Pouletbrust, Gemüse & Paprikarahmsauce  

34.50

gianusa
Gemüse & Black Tigers

34.50

grisseria
Schweineschnitzel, Champignonrahmsauce & Gemüse 

32.50

xerio
Speck, Zwiebeln & Bergkäse 

28.50

ästenica
Gemüse & Bergkäse / auch vegan erhältlich

25.50

rösti turm 
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amatriciana 
Speck, Schinken, rote Zwiebeln, Tomatensauce & Chili

23.50

pesto rosso mit black tigers 32.50

al salmone 
Rahmsauce, Cherry Tomaten & geräucherter Lachs

31.50

bolognese 23.50

carbonara 23.50

pesto verde 22.50

cinque pi
Tomatensauce, Parmesan, Petersilie, Rahm & Pfeffer

22.50

napoli 21.50

alĺ  arrabbiata sehr scharf 21.50

aglio, olio e peperoncino 21.50

hausgemachte pasta
Aus dem Hause Bonetti in Bad Ragaz – hausgemachte Spaghetti , serviert mit frischen Zutaten,  

Rucola & Parmesansplittern.

spätzli central
Speck & Schinken 

26.50

bündner spätzli
Bündnerfleisch & Rohschinken

28.50

vegi spätzli
Gemüse

25.50

spätzli da mamma
Hausgemachte Spätzli, serviert in Rahmsauce mit Bergkäse, dazu Apfelmus und Röstzwiebeln.

schnitzel pommes 14.50

chicken nuggets mit pommes 14.50

spaghetti bolognese 13.50

pinsa margherita 12.50

spaghetti napoli 12.50

kinderteller
Kinder bis 10 Jahre
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vesuv
Speck & Zwiebeln

24.50

salmone
Lachsstreifen, Kapern & Zwiebeln

26.50

parma
Rohschinken & Mascarpone

26.50

tonno e cipolla
Thon & Zwiebeln

25.50

prosciutto e funghi
Gourmetschinken & Champignons

24.50

hawaii
Gourmetschinken & Ananas

24.50

prosciutto
Gourmetschinken

23.50

salame
Salami

23.50

vegan
Gemüse & veganer Käse

23.50

calabrese
Sardellen, Kapern, Oliven & Knoblauch

23.50

funghi
Champignons

22.50

vegi
Gemüse

22.50

margherita
Mozzarella, Rucola & Basilikum-Pesto

19.50

pinsa romana
Alle unsere Pinsà s sind mit Tomatensauce, Mozzarella, 

Rucola und Basilikum-Pesto belegt.

extras:

Lachs, Rohschinken, Thon & Speck 8.50

Salami & Gourmetschinken 6.50

Champignons, Mascarpone, Ananas, Oliven & Gemüse 4.50

Alles andere 2.50
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eiskarte
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affogato al caffè
Vanilleeis mit Espresso

10.50

romanoff
Vanilleeis, Erdbeeren & Rahm (nur im Sommer erhältlich)

15.50

meringue glace
Vanilleeis, Erdbeereis, Meringue & Rahm

14.50

gerührter eiskaffee
Kaffeeeis, Kirsch, Espresso & Rahm

14.50

dänemark
Vanilleeis, Schokoladensauce & Rahm

14.50

bananen-split
Vanilleeis, Banane, Schokoladensauce & Rahm (nur im Sommer erhältlich)

14.50

alexander
Carameleis, Vanilleeis, Caramelsauce, Lotuskeks, Rahmtäfeli & Rahm

14.50

träumli
Kaffeeeis, Vanilleeis, Baileys & Rahm

14.50

sorbet aperol
Zitronensorbet mit Aperol 

12.50

sorbet colonel
Zitronensorbet mit Vodka

12.50

meringue
Rahm

11.50

frappé	
diverse Sorten

10.50

klassiker

glacesorten
Vanille, Kaffee, Schokolade, Erdbeere, Zitrone, Caramel & Fior di Latte

Pro Kugel 4.50

Schuss  Vodka weiss / Baileys / Prosecco / Campari 6.00

Rahm 2.00
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raffaello
Fior di Latte, Kokosnussstreusel, Mandelsplitter, Raffaello,		
weisse Schokoladensauce & Rahm

15.50

ferrero rocher
Schokoladeneis, Fior di Latte, Haselnusskrokant,				     
Schokoladensauce & Rahm

15.50

daim
Fior di Latte, Carameleis, Caramelsauce, Daim,				  
Schokoladenstreusel & Rahm

15.50

pingolino
Schokoladeneis, Lolli & Rahm

8.50

bambino
Vanilleeis, Smarties & Rahm

8.50

central coupe

für unsere kleinen glace-liebhaber
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getränkekarte
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COCKTAILS 
mit alkohol

sir collins
4 cl Gin, Three Cents Mandarin &  
Bergamot Soda

14.50

gin tonic
4 cl Gin & Three Cents Dry Tonic

14.50

ultimate vodka tonic
4 cl Vodka & Three Cents Dry Tonic

14.50

bianco cooler 
4 cl Martini Bianco & 
Three Cents Lemon Tonic

14.50

fizzy colada
4 cl Rum, Kokos Likör, Limettensaft
& Three Cents Pineapple Soda

14.50

caribbean mule
4 cl Rum & Three Cents Ginger Beer

14.50

cherry tai
4 cl Rum, Prosecco & 
Three Cents Cherry Soda

14.50

real paloma
4 cl Tequila & 
Three Cents Pink Grapefruit Soda

14.50

lillet pink berry
4 cl Lillet Rosè & Wild Berry Tonic

14.50

limoncello spritz
4 cl Limoncello, Prosecco & Mineral

12.50

aperol spritz
4 cl Aperol, 10 cl Prosecco & Mineral

12.50

hugo
10 cl Prosecco, Mineral & Holundersirup

12.50

gespritzer weisswein
süss (Sprite) & sauer (Mineral)

12.50

prosecco
10 cl Prosecco 

9.50

COCKTAILS 
OHNE ALKOHOL

hausgemachter ice tea
3 dl Zitronen Ice Tea, Zitrone, 
Erdbeeren & Pfefferminze

7.50

gin lemon tonic
4cl Gin alkoholfrei, Pfefferminze,  
Beerenmix & Three Cents Lemon Tonic

11.50

limonzero spritz
4cl LimonZero, Mineral, 
Three Cents Dry Tonic & Zitrone

11.50

aperolzero spritz
Orange Spritz, Three Cents Dry Tonic,  
Mineral & Orange

11.50

aranciata rossa
Lurisia Aranciata Rossa, 
Orange & Pfefferminze

7.50

aranciata classica
Lurisia Aranciata,
Orange & Pfefferminze

7.50

chinotto 
Lurisia Chinotto,
Orange & Pfefferminze

7.50

gazzosa limone 
Lurisia Gazzosa,
Zitrone & Pfefferminze

7.50

COCKTAIL
chinotto

7.50
CHF
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coca-cola 33 cl 5.50

coca-cola zero 33 cl 5.50

fanta 33 cl 5.50

sprite 33 cl 5.50

shorley 33 cl 5.50

rivella 
Rot & Blau

33 cl 5.50

fusetea
Zitrone

33 cl 5.50

fusetea
Pfirsich

33 cl 5.50

lurisia mineralwasser
Mit Gas & ohne Gas

75 cl 9.50

33 cl 5.50

Kaffee 5.00

Espresso 5.00

Doppelter Espresso 7.50

Milchkaffee 5.00

Cappuccino 5.50

Latte Macchiato 6.50

Ovomaltine & Schoki 5.00

three cents 
Mandarin & Bergamot Soda
Dry Tonic
Lemon Tonic
Pink Grapefruit Soda
Cherry Soda
Ginger Beer

20 cl 5.00

orangensaft 30 cl 7.00

Sirup 30 cl 3.50

50 cl 4.50

hahnenwasser 30 cl 3.50

50 cl 4.50

100 cl 5.50

kalte getränke

warme getränke
Schoki Melange 7.50

Tee Beutel 5.00

Tee lose 6.00

Tee Rum	 7.50

Coretto Grappa 7.50

Kaffee Luz & Fertig 7.50

Kaffee Baileys & Amaretto 9.50
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Moretti Stange 
Lager 

30 cl 6.00

Moretti Kübel 
Lager

50 cl 7.00

Most Möhl 
trüb mit & ohne Alkohol

50 cl 7.50

Martini 15 %   4 cl 8.50

Cynar 16 %   4 cl 8.50

Campari 23 %   4 cl 8.50

Appenzeller 29 %   4 cl 8.50

Jack Daniels
Tennessee Whiskey

40 %   4 cl 12.00

Chivas Regal
Scotch Whiskey

40 %   4 cl 14.50

Grappa  
Amarone, Brunello & Moscato

41 %   2 cl 9.50

Vieille Prune 40 %   2 cl 9.50

Marc 41 %   2 cl 9.50

Williams 40 %   2 cl 9.50

Calanda Flasche Bier 58 cl 7.50

Calanda Edelbräu 33 cl 6.50

Calanda alkoholfrei 0.0% 33 cl 5.50

Erdinger Weissbier 50 cl 7.50

Erdinger Weissb. dunkel 50 cl 7.50

Erdinger alkoholfrei 50 cl 7.50

Amaretto 25 %   4 cl 8.50

Ramazzotti 25 %   4 cl 8.50

Averna 25 %   4 cl 8.50

Baileys 17 %   4 cl 8.50

Havanna Club
Rum

40 %   4 cl 9.50

Gin Bombay
Gin

40 %   4 cl 9.50

bier

aperitif und likör

whisky / rum / gin

digestif
Cognac Rèmy Martin 
V.S.O.P.

40 %   2 cl 9.50

Grand Marnier 40 %   2 cl 9.50

Cointreau 40 %   2 cl 9.50

Calvados 40 %   2 cl 9.50
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weinkarte
des hauses
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prosecco 
Contessa Giulia, Venetien  

10 cl 9.50 75 cl 69.50

weisswein 
Fläscher Riesling Sylvaner, Heinz Kunz 

10 cl 7.50 50 cl 36.50

rotwein 
PatioVino, Primitivo, Ampulien

10 cl 7.50 50 cl 36.50

rotwein 
PatioVino, Nero d`Avola, Sizilien

10 cl 7.50 50 cl 36.50

rotwein 
Il Picchio Rosso, Merlot, Tessin

10 cl 6.50 50 cl 31.50

weisswein 
Pescador, Merlot & Chasselas, Tessin

10 cl 6.50 50 cl 31.50

pinot noir classic 
Thomas Marugg, Fläsch
Rebsorten:       Pinot Noir

Farbe:                Mittleres Rubinrot 

Aromen:            �Reine und intensive Fruchtnote  
von Kirsch und Himbeere.

Gaumen: �          Angenehme Tanninstruktur mit ehrlicher  
          und sorten-typischer Pinot Noir.  

10 cl 8.50 75 cl 61.50

federweiss
Thomas Marugg, Fläsch
Rebsorten:       Federweiss, Pinot Noir

Farbe:                Helles Lachsrot

Aromen: �          Frischfruchtige Aromen von Bergamotte, 
           Melone und Kirsche.

Gaumen:           Fruchtig, elegant, und sommerlich leicht.

10 cl 8.50 75 cl 61.50

offenausschank

unser hauseigener liebling



20

pinot gris aoc gr thomas marugg
Rebsorten:        Pinot Gris

Aromen:           Goldgelb mit grünen Reflexen, schmelzige Fruchtkomponenten. 

Gaumen:           Ein Wein mit viel Fülle und Kraft.

75 cl 62.50

moma rubicone bianco igt, emilia-romagna
Rebsorten:        Chardonnay, Sauvignon Blanc, Trebbiano 

Aromen: �           In der Nase ausgeprägt fruchtig mit dominanter  
           Birnen- und Apfelnote.

Gaumen: �          Eine harmonische, würzige und abgerundete Geschmacksfülle,  
          die in einem elegant beschwingten Finale ausklingt.

75 cl 61.50

weissweine

schiller aoc gr
Rebsorten:        Pinot Noir, Chardonnay und Pinot Gris 

Aromen: �           Helles Granatrot, intensive Düfte nach Erdbeeren, Himbeeren  
           und Quitten.

Gaumen: �          Der «Schiller» wird kühl getrunken und eignet sich als Aperitif,  
          zu Vorspeisen, Fisch und geräuchertem Fleisch.

75 cl 54.50

rosé
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fläscher scholle assemblage heinz kunz
Rebsorten:       Blauburgunder und Cabernet Dorsa

Aromen:           �Farbintensive und vollmundig, Üppige Beerenaromatik,  
gereift im Barrique-Fass.

Gaumen:           Harmonisch, verbunden mit weichen Tanninen.

75 cl 89.50

brittis aoc gr (barrique) thomas marugg
Rebsorten:        Pinot Noir und Diolinoir 

Aromen:            �Dunkles Rubinrot, verführerische Fruchtaroma von Kirschen,  
schwarzen Beeren und Steinobst. Würzig, pfefferige Aromen 
gepaart mit harmonischen Barriquenoten und reifen Tanninen.

Gaumen:           �Ein kraftvoller Wein, der herrlich zu asiatischen Speisen, hellem 
Fleisch und Käse passt.

75 cl 89.50

moma rubicone rosso igt, emilia-romagna
Rebsorten:        Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Aromen: �           Eine sehr intensive und fruchtige Nase, die an Wald- und 
           Himbeeren sowie an Kräuter erinnert.

Gaumen: �          � Ein runder, weicher Auftakt und ein samtiger Geschmack mit  
 einer dezenten Holzaromatik. Ein Wein, der zum Nachtrinken    

75 cl 64.50

barbera dàsti docg « la lippa »
Rebsorten:       Barbera 

Aromen:           Intensiver, rotbeerig-fruchtiger Duft.

Gaumen:           �Am Gaumen saftig, sehr frisch und schöne Fülle – die tolle  
Fruchtigkeit betört und macht Lust auf den nächsten Schluck.

75 cl 63.50

valpolicella classico dop ripasso superiore
Rebsorten:       Corvina Veronese, Rondinella, Molinara 

Aromen:           �Duftet in der Nase nach getrockneten, reifen, roten Früchten,  
Kräutern und Vanille.

Gaumen:           �Im Geschmack rund, warm und mit einer konzentrierten Be-
erigkeit nach reifen Brombeeren. Im Abgang mit subtilen und 
anhaltenden Röstnoten.

75 cl 62.50

rotweine

verleitet.




