
Vorspeisen 
Bunter blattsalat 

 vorspeise / sharing-bowl für 2 pers. 13/23 

dressings: italian-1,2,3, honig-senf-1,2, orangen-thymian-dressing1,2,3 

zusätze: nüsse +2 / ei +3 / parmesan +3 / speck +4 

NÜ SSLISALAT mit ei 
1 16 

croûtons | honig-senf vinaigrette mit speck +4 

TÜ rkischer krÄ utersalat 
2 20/00 

avocado | granatapfel | joghurt | pinienkerne 

Tataki vom thunfisch 
1 26/00 

rettich | wasabi | sesam | ponzu | shiso 

CARPACCIO mit trÜ ffel 
1,2 28/00 

carpaccio vom weiderind | trüffel-mayo | rucola | parmesan | frischer trüffel 

KÜ RBIS-APFEL-KOKOSSÜPPCHEN 
1,2,3 14/00 

süss-saure kürbiswürfel | zitronengras-schaum 

Tatar vom rindsfilet ca. 120g oder 230g 29/42 

schnittlauch | senf körner | ei | toast 
empfehlung: frischer saisonaler trüffel +8 / luftiges brioche +4 / pommes frites +4 

Tagliolini al tartufo nero 19/00 

trüffel-käse-rahmsauce | frischer trüffel 

Gambas al ajillo 
1,2 22/37 

black tiger shrimps | knoblauch | dörrtomaten 

pulpo alla plancha 
1,2 24/36 

chimichurri | pimientos de padrón 

tavolata 27/Pers 

alle am tisch wählen 4 verschiedene vorspeisen zum teilen in die tischmitte aus 



pasta 
 kleiner hunger / normaler hunger 

al tartufo nero 
2 28/38 

trüffel-käse-rahmsauce | frischer trüffel 

Allo zafferano 
2 25/35 

safran-champagner | tomaten-thymian-ricotta mit black tiger shrimps +8 

piri piri e rucola 
1,2,3 24/34 

peperoncini | zitrone | knoblauch | olivenöl mit black tiger shrimps +8 

Al ragu e balsamico 
1,2 25/35 

rindsbolognese | balsamico | cherrytomaten 

Alla Carbonara di sauceria 
2 25/35 

parmigiano-panna-sauce | ei | speck 

sugo all’astice 
2 31/41 

tomaten-hummer-sauce | basilikum | hummerschwanz 

Alle vongole in bianco 
2 27/37 

venusmuscheln | prosecco | peperoncini | petersilie | knoblauch 

WÄHLE DEINE LIEBLINGS PASTA-SORTE 
(glutenfreie pasta-sorte nach tagesangebot) 

paccheri rigati mafaldine tagliolini 

 

gnocchi 
al pesto di noci 27/37 

kartoffel gnocchi | walnuss-pesto | dörrtomaten | spinat | büffelmozzarella 

piri piri e rucola 
1 25/35 

kartoffel gnocchi | peperoncini | zitrone | knoblauch | olivenöl 

al tartufo nero 29/39 

kartoffel gnocchi | trüffel-käse-rahmsauce | frischer trüffel 



feld 
thai Kaeng masaman 

1,2,3 33 

mildes thaicurry mit erdnüssen | verschiedenes gemüse | jasmin-reis 
empfehlung: hausgemachtes mango chutney +2 / crispy chicken +7 / shrimps +8 

orientalische aubergine  35 

peperoni-coulis | joghurt-tahnini | granatapfel | baumnuss | kräuter | fladenbrot 

parmesan-zitronen-risotto 
2 26 

artischocke | sonnengetrocknete-tomaten 

weide 
rindsfilet cafÉ  DE PARIS 

2 ca. 180g oder 250g 45/55 

rare angebraten, mit café de paris-kräuterbutter gratiniert. 
zum fertig köcheln auf dem rechaud serviert. 
unsere beilagen sind auf der nächsten seite. 

Grilliertes black angus filet 
1,2 ca. 180g oder 250g 56/71 

wähle deine sauce; sauce bérnaise, portweinjus, morchelrahmjus, kräuterbutter 
unsere beilagen sind auf der nächsten seite. 

grilliertes Charra beef entrecÔ te 1,2 ca. 200g 58 

wähle deine sauce; sauce bérnaise, portweinjus, morchelrahmjus, kräuterbutter 
unsere beilagen sind auf der nächsten seite. 

japanisches tori-katsu 
1 

ca. 18 min wartezeit 30 

frittiertes panko chicken | krautsalat | tonkatsu 
empfehlung: jasmin-reis +5 / pommes frites +7 

indisches chicken tandoori 
2 ca. 18 min wartezeit 34 

raita-sauce | jasmin-reis 
empfehlung: garlic-naan brot +5 / mango chutney +2 

meer 
filet vom kabeljau  45 

zwiebel-confit-raviolo | kürbis-kartoffel-ragout | ajvar | crème fraîche 

oktopus vom grill 
2  40 

chimichurri | saisonales marktgemüse 



Beilagen 
Pommes frites 

1,2,3 7 

handcut-style 2-mal frittiert 

Kartoffel Gnocchi 8 

handgemachte gnocchi im butter geschwenkt 

Butter tagliolini 8 

handgemachte tagliolini im butter geschwenkt 

GetrÜ ffelte tagliolini 11 

handgemachte tagliolini in trüffelsauce geschwenkt und frischem trüffel serviert 

Saisonales marktgemÜ se  
2 8 

knackiges gemischtes gemüse von unserem gemüsehändler 

prosecco-risotto 
2 7 

crèmiger risotto mit prosecco verfeinert 

jasmin-reis 
1,2,3 5 

jasmin-reis mit kaffirlimettenblätter & zitronengras aromatisiert 

beilagensalat 
1,2,3 7 

gemischte blattsalate mit hausgemachtem italienischem dressing 

saucen 
chimichurri 

1,2,3 2 

kalte, argentinische kräutersauce mit peperoncino und knoblauch 

krÄ uterbutter 
2 2 

unsere café de paris kräuterbutter-mischung 

portweinjus 
2 3 

72h eingekochter rotweinjus mit portwein verfeinert 

morchelrahmjus 
2 4 

72h eingekochter rotweinjus mit morcheln und rahm verfeinert 

sauce bÉ rnaise 
2 3 

aufgeschlagene buttersauce mit estragon verfeinert 

gut zu wissen 
bei uns ist alles hausgemacht. alle speisen werden mit grösster sorgfalt und 

handwerklichem geschick täglich frisch hergestellt. wir verzichten auf convenience-

produkte und setzen auf das können unserer köche. 

unsere hohen qualitätsansprüche bei der produktauswahl, beim personal, 

tafelkultur und interieur soll zu einem einmaligen erlebnis für unsere gäste führen. 

das sauceria-team wünscht dir einen wundervollen besuch und guten appetit. 

1; laktosefrei 2; glutenfrei 3; vegan 

schwein, huhn, rind; ch/ blackangus-rind; arg/ charra-rind; esp/ shrimps; vnm 

venusmuscheln; it/ pulpo; ita/ heilbutt; nor / thunfisch; phl / hummer; usa 

alle preise verstehen sich in chf und sind inkl. dem aktuellen mwst.-satz. 


