
vorspeisen 
Bunter blattsalat 

1,2,3 vorspeise / sharing-bowl für 2 pers. 13/23 

dressings: italienische salatsauce / orangen-thymian-dressing / walnuss-dressing 

zusätze: geröstete nüsse +2 / gehacktes ei +3 / parmesan +3 / krosser speck +4 

TÜ rkischer krÄ utersalat 
2 19/00 

avocado-crème | granatapfel-espuma | joghurt | pinienkerne 

Winterlicher feldsalat 
2 20/00 

nüsslisalat | sautierte waldpilze | karamellisierte walnuss | traube 

empfehlung: krosser speck +4 

Pomodoro al forno e burrata 
2 23/00 

bunte tomaten al forno | burrata | aceto-balsamico | basilikum 

tuna ceviche 
1 27/00 

thunfisch | frühlingszwiebeln | erdnüsse | chili | ponzu-miso-mayo | koriander 

BÒ  TÄ i Chanh 
1,2 25/00 

vietnamesisches carpaccio vom weiderind | süsser basilikum | minze | erdnüsse | schalotte 

Tatar vom rindsfilet 29/42 

schnittlauchöl | champignons | senf-körner | toastbrot | philadelphia-buttercrème 

empfehlung: frischer saisonaler trüffel +8 / luftiges brioche +4 / pommes frites +4 

Tagliolini al tartufo nero 18/00 

hausgemachte pasta | trüffel-käse-rahmsauce | frischer saisonaler trüffel 

Gambas al ajillo 
1,2 22/37 

im olivenöl gebratene shrimps | knoblauch | dörrtomaten | chili 

Gochujang korean fried chicken 
1,2 19/36 

frittiertes chicken | scharfe gochujang sauce | sesam | frühlingszwiebel 

Mais-crÈ ME-SÜ PPCHEN 
2 14/36 

mais | schalotte | mango-polenta 

UNSERE VORSPEISEN-EMPFEHLUNG 

tavolata pro pers. 29/36 

startet ein gemeinsames abendessen der besonderen art. wählt 4 vorspeisen 

nach eurem gusto aus. wenn alle am tisch dabei sind, steht dem gemeinsamen 

erlebnis nichts mehr im weg. 

gambas al ajillo / pomodoro e burrata / bunter blattsalat mit 

croûtons und parmesan / winterlicher salat mit pilzen / tagliolini 

mit schwarzem trüffel / tatar vom rindsfilet / thunfisch ceviche 



hausgemachte 
pasta 

UNSERE SAUCEN 

 kleiner hunger / normaler hunger 

al tartufo nero 
2 26/37 

trüffel-käse-rahmsauce | frisch gehobelter saisonaler trüffel 

Allo zafferano 
2 24/35 

safran-champagner-sauce | tomaten-thymian ricotta 

empfehlung: mit grillierten black tiger shrimps +8 

Con burro e salvia 
2 22/33 

butter | salbei | cherry-tomaten 

Aglio e peperoncino 
1,2,3 22/33 

frischer peperoncino | knoblauch | olivenöl 

Al ragu e balsamico 
1,2 24/35 

rindsbolognese | balsamico | cherrytomaten 

Alla Carbonara di sauceria 
2 24/35 

krosser speck | eigelb | parmigiano 

Alle vongole in bianco 
2 26/37 

venusmuscheln | prosecco | peperoncino | petersilie | knoblauch 

WÄHLE DEINE LIEBSLINGS PASTA-SORTE (wir haben auch glutenfreie pasta) 

paccheri rigati mafaldine tagliolini 

  



vom feld 
thai Kaeng masaman 

1,3 32 

mildes thaicurry mit erdnüssen | kartoffeln | zwiebeln | blumenkohl | jasmin-reis 

empfehlung: hausgemachtes mango chutney +2 / crunchy chicken +7 / shrimps +8 

herzhafte vegane tartelette 
1,3 30 

mit champignons & veganem cashew-camembert | walnüsse | preiselbeere | beilagensalat 

prosecco-risotto mit waldpilzen 
2 24 

crèmiger risotto | mit prosecco abgelöscht | waldpilze 

empfehlung: frischer saisonaler trüffel +8 

vom hof 
rindsfilet cafÈ  DE PARIS 

2 ca. 180g | 250g 44/54 

rare angebraten, mit café de paris-kräuterbutter gratiniert. 

zum fertig köcheln auf dem rechaud serviert. 

japanisches tori-katsu 
1 

ca. 18 min wartezeit 30 

frittiertes panko chicken | frühlingszwiebeln | asiatischer krautsalat | tonkatsu-sauce 

indisches chicken tandoori 
2 ca. 18 min wartezeit 33 

pikantes tandoori-chicken | raita-sauce | jasmin-reis 

empfehlung: hausgemachtes mango chutney +2 

vom meer 
sake teriyaki 

1 ca. 190g 36 

sautiertes lachsfilet | teriyaki-sauce | asiatisches gemüsebeet 

vom grill 
WÄHLE DEINE LIEBSLING-SAUCE ZU DEN GRILL-SPEZIALITÄTEN 

chimichurri1,2,3 / kräuterbutter2 / portweinjus2 / morchelrahmjus2  

garlic-mayo1,2 / bbq-sauce1 / mango chutney1,2,3 / raita2 

pulpo 
1,2 ca. 190g  36 

innen zart, aussen kross. das beste vom oktopus. 

Filet vom black angus 
1,2 ca. 180g oder 250g 54/69 

butter zartes argentinisches rindsfilet mit bester qualität 

entrecÒ te vom Charra beef 
1,2 ca. 200g 55 

bestes entrecôte-stück vom spanisches charra-rind  



Beilagen 
Pommes frites 

1,2,3 7 

handcut-style 2-mal frittiert 

Butter tagliolini 7 

handgemachte tagliolini im butter geschwenkt 

GetrÜ ffelte tagliolini 11 

handgemachte tagliolini in trüffelsauce geschwenkt und frischem trüffel serviert 

Saisonales marktgemÜ se 
2 8 

knackiges gemischtes gemüse von unserem gemüsehändler 

WALDPILZ-prosecco-risotto 
2 9 

crèmiger risotto mit prosecco, butter, mascarpone und waldpilzen verfeinert 

jasmin-reis 
1,2,3 5 

jasmin-reis mit kaffirlimettenblätter & zitronengras aromatisiert 

beilagensalat 
1,2,3 7 

gemischte blattsalate mit hausgemachtem italienischem dressing 

saucen 
chimichurri 

1,2,3 2 

kalte, argentinische kräutersauce mit peperoncino und knoblauch 

krÄ uterbutter 
2 2 

unsere café de paris kräuterbutter-mischung 

portweinjus 
2 3 

72h eingekochter rotweinjus mit portwein verfeinert 

morchelrahmjus 
2 4 

72h eingekochter rotweinjus mit morcheln und rahm verfeinert 

garlic-mayo 
1,2 2 

hausgemachte mayonnaise mit knoblauch verfeinert 

bbq-sauce 
1,2 2 

unser erfrischendes tomaten-chutney mit geräuchertem paprika 

gut zu wissen 
bei uns ist alles hausgemacht. alle speisen werden mit grösster sorgfalt und 

handwerklichem geschick täglich frisch hergestellt. wir verzichten auf convenience-

produkte und setzen auf das können unserer köche. 

unsere hohen qualitätsansprüche bei der produktauswahl, beim personal, 

tafelkultur und interieur soll zu einem einmaligen erlebnis für unsere gäste führen. 

das sauceria-team wünscht dir einen wundervollen besuch und guten appetit. 

1; laktosefrei 2; glutenfrei 3; vegan 

schwein, huhn, rind; ch/ blackangus-rind; arg/ charra-rind; esp/ shrimps; vnm 

venusmuscheln; it/ pulpo; ita/ lachs; nor/ thunfisch; phl 

alle preise verstehen sich in chf und sind inkl. dem aktuellen mwst.-satz. 


