KALTE
VORSPEISEN

BUNTER BLATTSALAT vorspcise | sharing-bowl 13123

italienisches- oder caesar- oder orangen-thymian-dressing

+add some toppings

gerdstete nusse (2), gehacketes ei (3)
parmesan (3), speck (4), shrimps (8)

CLASSIC CAESAR SALAD 17

baby lattich | parmesan | crodtons

+add some bacon (4)
crispy chicken (7) or shrimps (8)

o2 TURKISCHER KRAUTERSALAT 18
avocadopesto | granatapfel-espuma | joghurt | pinienkerne

82 TARTARE DI POMODORI E BURRATA 23

tomaten-tatar | burrata | basilikum-milch-schaum

o8 ERBSEN-APFEL-GAZPACHO 13

< kreuzkommel | sauerrahm-basilikum-mousse

SPICY ASIAN TUNA CEVICE 26

erdnuss-crunch | friahlingszwiebeln | chili | ponzu-miso-mayo | koriander

~ CARPACCIO YOM SCHWEIZER WEIDERIND 25

klassisches carpaccio | rucola | parmigiano | olivendl | balsamico

+add some fresh truffle (11)

TATAR VOM RINDSFILET vorsocise | hauptspeise 29|42

schnittlauchal | champignons | philadelphic-buttercreme | pumpernickel
wird mit toastrot von der backerei fuger serviert. *

*unsere empfehlung; mit luftigem brioche (+4) oder pommes frites (+4)



WARME
VORSPEISEN

TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO 18

troffel-kaise-rahmsauce | frisch gehobelter saisonaler troffel

P GAMBAS AL AJILLO vorspeise | hauptspeise 21|36

im olivendl gebratene shrimps | viel knoblauch | dorrtomaten

42 COZZE ALLA MARINARA 19

miesmuscheln | tomaten-prosecco-sud | knoblauch | peperoncino

CALAMARI FRITTI 17

frittierte kalamari ringe | limette | garlic-mayo

TAVOLATA muss von der ganzen gruppe bestellt werden pro pers. 29

zusammen teilen, spass haben und geniessen. du wdéhlst 4
verschiedene gerichte aus und wir servieren diese in der tischmitte
zum fteilen. hier hats for jeden etwas dabei.

pomodoro ¢ burrata
insalata verde mit crootons und parmigiano
turkischer krdutersalat
tagliolini al tartufo nero
tatar von rindsfilet mit toastbrot
gambas al gjillo

calamari fritti



HAUSGEMACHTE
PASTA

wahle deine Pasta:

PACCHERI
RIGATI

kleiner hunger | normaler hunger

, AL TARTUFO NERO 24135

& troffel-kase-rahmsauce | frisch gehobelter saisonaler truffel

22 ALLO ZAFFERANO 23|34

% safran- champagnersauce | tomaten-thymian ricotta

+shrimps (&)

% ) ¢ ALL’ARRABBIATA 2233

pikante tomatensauce | peperoncino | basilikum

e ALLE YONGOLE IN BIANCO 25|36

= yenusmuscheln | prosecco | peperoncino | petersilie | sellerie

AL RAGU E BALSAMICO 23|32

0g
s )
0 & rindsbolognese | balsamico | cherrytomaten

22 ALLA CARBONARA DI SAUCERIA 23|34

gebratener speck | eigelb | parmigiano

wir haben auch glutenfreie pasta (nicht hausgemacht).



GRILL-

SPEZIALITATEN

00 PULPO co. 190¢

D& das beste vom oktopus

22 MARINIERTE RIESEN SHRIMPS ca 2300

o

>

<4

werden ganz am stuck, mit schale serviert

A2 THUNFISCH STEAK ca. 200

klassisch medium-rare grilliert

A2 KALBS KOTELETTE co. 3000

oo

wird am knochen serviert

N g2 FILET VOM BLACK ANGUS ca. 180g oder 2509

butter zartes argentinisches rindsfilet mit bester qualitet

zu allen grill-spezialitéten kannst du 2 saucen auswahlen.

jede weitere kostet 2.-

tfé l%g chimichurri kalte krautersauce
8 cafe de paris-krduterbutter
1 ¢ garlic mayonnaise
1) ¢ chili mayonnaise
2 portweinjus
bbg-sauce sauceria style
8 guacamole
6 (4% mango-chutney

ygg raita joghurt mit tomaten und gurken und knoblauch

*unsere beilagen sind auf der ndchsten seite

32

42

59

51166



SAUCERIA
KLASSIKER

RINDSFILET CAFE DE PARIS cc. 180g | 250g 42152

2 der klassiker aus genf. kurz angebraten und mit cafe de paris-
krauterbutter gratiniert. zum fertig kdcheln auf dem rechaud.

JAPANISCHES TORI-KATSU cc. 18 min wartezeit 30

frittiertes panko chicken | frohlingszwiebeln | krautsalat | tonkatsu-sauce

INDISCHES CHICKEN TANDOORI co. 18 nin wartezeit 32

zart pikantes tandoori-chicken | raita-sauce | jasmin-reis
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+ mango-chutney (2)

% %a}ROTES THAILANDISCHES KAENG PHET oo 29

leicht pikantes rotes curry | gemUse | cashew | jasmin-reis

+ mango-chutney (2)

SOMMERLICHER GEMUSE WRAP 29

gefollt mit sommergemUse | kréiuter-sauerrahm | guacamole | blattsalat

BEILAGEN

POMMES FRITES 7
LAUWARMER KARTOFFELSALAT 8
TAGLIOLINI 7
GETRUFFELTE TAGLIOLINI 11
JASMIN-REIS 5
SAISONALES MARKTGEMUSE 8
GRILLIERTER MAISKOLBEN 6

BUNTER BLATTSALAT 7



00
y%? GLUTENFREI

VEGAN

LAKTOSEFREI

GUT ZU WISSEN

Bei uns ist alles hausgemacht. Alle Speisen werden mit
grosster Sorgfalt und handwerklichem Geschick téglich frisch
hergestellt. Wir verzichten auf Convenience-Produkte und
setzen auf das Kénnen unserer Kéche.

Unsere hohen Qualitatsanspriche bei der Produktauswahl,
beim Personal, Tafelkultur und Intericur soll zu einem einmaligen
Erlebnis for unsere Gaste fohren.

Das Sauceria-Team wonscht Dir einen wundervollen Besuch
und guten Appetit.

ALLERGIEN

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen auslésen  k&nnen,  informieren  Sie  unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

DEKLARATION

Schweinefleisch Schweiz
Huohnerfleisch Schweiz
Rindfleisch Schweiz
Rindfleisch Black Angus Argentinien
Kalbfleisch Schweiz
Shrimps Vietnam
Pulpo [talien
Thunfisch Phillipinen
Calamari Spanien
Miesmuscheln Niederloande
Venusmuscheln [talien/ Niederlande

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. dem aktuellen MwSt.-Satz



