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Köstlichkeiten aus der Küche

Geräuchertes Forellenfilet, Rahm-Meerrettich, Toast 17.00

Bio-Spaghetti mit Bio-Pouletgeschnetzeltem, Quitten und Eierschwämmli 20.50

 Herbstsalat mit Trauben, Sbrinz und Baumnüssen 15.50

 Spaghetti «Bolet», Bio-Spaghetti an Steinpilzsauce 19.50

Für den kleinen Hunger

Schinken-Käse-Toast (hausgemacht), kleiner Salat 12.00

 2 Chäs-Chüechli, kleiner Salat 13.00

 Kürbissuppe mit Rahmhaube 12.00

 Salatteller vom Buffet mit frischem Grillgemüse 15.00

Klus Klassiker

Hörnli mit Rindsgehacktem, frisches Apfelmus 17.50

 Linsencurry mit Saisongemüse 17.50

Tagessuppe 6.00

Hausgemachter Schoggicake 4.50

Diese Gerichte servieren wir Ihnen zwischen 11:30 Uhr und 16:30 Uhr.

Leckere Kleinigkeiten

Fruchtwähen 3.50

Kuchen 4.50

Birchermüesli 4.50

Portion Rahm 1.00

Butterbrezel 2.00

Sandwiches 6.00

Frühstück

Frühstücksbuffet (ohne Getränke) 15.00

Deklarationen

Herkunft Fleisch/Geflügel: Schweiz

 = Vegetarisch

 = Vegan

Alle Preise in Fr. inkl. MwSt.
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Kalte Getränke

Hahnenwasser 1 dl / 1 l 0.50 / 5.00

Mineralwasser (mit und ohne Kohlensäure) 2 dl / 3 dl / 5 dl 2.50 / 3.50 / 4.80

Mineralwasser (mit und ohne Kohlensäure) 1 l 7.70

Süssgetränke

Cola, Cola Zero 5 dl 5.10

Pepita 5 dl 5.10

Tonic Water 5 dl 5.10

Bitter Lemon 5 dl 5.10

Black Fusetea Lemon 5 dl 5.10

Elmer Zitron 5 dl 5.10

Rivella Rot 5 dl 5.10

Rivella Blau 5 dl 5.10

Apfelsaftschorle 5 dl 5.10

Bio Getränke

Natural YUZU Urban Lemonade 0.33 l 3.80

Bio-Rhabarberschorlen Fritz-Spritz 0.33l 3.80

ChariTea red, Bio Rooibos-Tee mit Passionsfrucht 0.33l 3.80

ChariTea green, Bio Grüner Tee mit Ingwer 0.33l 3.80

Orangen-, Traubensaft 2 dl 3.50

Warme Getränke

Kaffee, Espresso, Milchkaffee, Ovomaltine, Schokolade 3.60

Cappuccino, Latte Macchiato 4.20

Wienerkaffee, Eiskaffee 6.50

Tee, Punch (alkoholfrei) 3.60

Bier

Vollmond 3.3 dl 3.80

Leermond (alkoholfrei) 3.3 dl 3.80

Suure Moscht (mit und ohne Alkohol) 5 dl 5.10
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Weine/Prosecco

Offen Ausschank

Mosaico, Pinot Grigiodelle Venezie, Italien
1 dl / 5 dl 4.50 / 21.00

Rosé de Gamay, RomandVin de Pays, Chexbres, Schweiz
1 dl / 5 dl 4.50 / 21.00

Ponticello, Merlot Del Veneto, Italien
1 dl / 5 dl 4.50 / 21.00

Flaschen Weine

Johannisberg AOC Valais, 2022, LandoltWeine, Schweiz
7.5 dl 39.00

GaviD.O.C.G., BricSassi, 2022, TenutaManenti, Sarotto, Italien 
7.5 dl 40.00

Barberad'AlbaSuperioreDOC, Serralungad'Alba2020, TenutaCappallotto
Italien, 7.5 dl 42.00

CanteleSaliceSalentinoDOC, Reserva2018, Guagnano(LE), 
Italien, 7.5 dl 38.00

Prosecco, Mousseux Chardonnay, Blanc de Blancs Baccarat,
Schweiz, Piccolo 2 dl / 7.5 dl 11.50 / 42.00

Cocktails

KlusSpritz (Prosecco, Crodino, Kirsche, Zitrone) 8.50

Hugo (Prosecco, Holunderblütensirup, Minze, Soda) 8.50

AperolSpritz(Prosecco, Aperol, Soda) 8.50



Ihr Anlass im Klus Park

Wir bieten Ihnen verschiedene Seminarräume, welche wir nach Ihren Wünschen 

flexibel einrichten. Dazu gehört auch eine Kapelle mit einer hervorragenden Akustik.

Unser Gastronomieangebot
Vom Apéro über die leichte Pausenverpflegung bis zum Menü mit mehreren Gängen 

bieten wir Ihnen alles. Eine gesunde, saisonale Küche ist uns wichtig. Wählen Sie aus 

unserem Gastronomieangebot, was Ihren individuellen Wünschen entspricht. Gern 

koordinieren wir mit Ihnen den Ablauf Ihres Anlasses.

Ihre Veranstaltung
Planen Sie ein Fest, ein Konzert, eine Familienfeier oder einen Weiterbildungskurs? 

Bei uns finden Sie den geeigneten Rahmen für Ihren Anlass. Wir stellen Ihnen die 

Infrastruktur für festliche, kulturelle oder geschäftliche Veranstaltungen zur Verfügung.

Melden Sie sich für Anfragen direkt bei unserem Restaurantleiter Thomas Jahn und 

seinem Team: Telefon +41 44 414 03 27
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Geschichte Klus Park

1884 wütete in der Stadt Zürich eine grosse Typhus-Epidemie. Der Hilferuf des 

Zürcher Stadtrates wurde im Kloster Ingenbohl gehört und zwei barmherzige 

Schwestern nach Zürich entsandt.

1897 erbauten sie ein Theodosianum an der Asylstrasse. Als erstes wurde der 

Zentrumstrakt, wo sich heute im Erdgeschoss die Beratungsstelle «Wohnen im Alter» 

befindet, durch die Architekten Stadler & Usteri erstellt. Er wurde T-förmig im Stil eines 

nordischen Renaissance-Schlosses gestaltet.

Bis Ende der 1960er Jahre wurde das Haus als Spital «Theodosianum» (nach dem 

Ingenbohler Ordensgründer Theodosius Florentini) von den Barmherzigen 

Schwestern vom Heiligen Kreuz in Ingenbohl geführt.

1970 ging das Gebäude mit dem herrlichen Park in den Besitz der Stadt Zürich über, 

die es von 1973 bis 1976 umbaute und als Städtisches Altersheim einrichtete.

1985 bis 1991 erfolgte die Innen- und Aussenrenovation und von 1992 bis 1993 wurde 

die Parkanlage im Bereich des Heimtraktes neu gestaltet. Seitdem sind Haus und 

Park durchgehend rollstuhlgängig.

Das Haus und der Park stehen unter Denkmalschutz.
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