
 

MENU-KARTE 
V O R S P E I S E N   
 

KAROTTEN-INGWER SUPPE     9.50 

 

BUNTER RÖSSLISALAT       12.50 

Karotten, Radieschen, Salatgurken 

 

RINDSTATAR         23.00/30.00  

mit Essiggurken, Kapern, Zwiebeln, 

Eigelb, Toast und Butter 

Aufpreis Pommes frites          5.00 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

Hausgemachte Rössli Nuggets mit 

Pommes frites                  12.50 

 

  

H A U P T G Ä N G E  
 

CORDON BLEU                             32.00 

Schweinefleisch (gefüllt mit Gruyère, Raclettekäse, 

Schinken), Pommes frites, Marktgemüse 

 

GESCHMORTE KALBSBÄCKLI                  47.50 

Kalbsfleisch, Tessiner Polenta, glasierte Karotten 

 

TESSINER POLENTA                        42.00 

Safran, Kartoffelstock, Kohlraben 

 

FLAT IRON STEAK                         38.50 

Cowboy-Butter, Rosmarinkartoffeln, Grillgemüse 

 

VEGETARISCHE HAUSGEMACHTE RAVIOLI       28.50 

Füllung nach Laune des Küchenchefs 

 

THAI CURRY                              28.50 

Asia-Gemüse, Basmatireis 

Mit Poulet                                     + 8.50 

Mit Riesencrevetten                           + 15.00 

 

PASTETLI                                22.50 

Mit Brätkügeli und Pilzfüllung (Kalbs- und 

Schweinefleisch) 

 

G R I L L G E R I C H T E  
 

Erhältlich im Säli und auf der 

Terrasse 

 

SPECKSTEIN  

Garniert mit Pommes frites und 

hausgemachte Saucen 

 

- Rossentrecôte 

   - 300g                      49.00 

   - je 100g mehr            + 13.50 

 

- Rindsentrecôte 

   - 300g                      44.00 

   - je 100g mehr            + 10.50 

 

  D E S S E R T S  
 

COUPE NESSELRODE                        15.00 

VANILLEGLACE, MERÄNGGE, VERMICELLES UND RAHM 

 

WARMES SCHOKOLADENKÜCHLEIN              14.00 

MIT MANGO-PASSIONSFRUCHT SORBET  

(WARTEZEIT +/- 20 MINUTEN) 

 

ZWÄTSCHGE-LISI (+18)                    11.50 

ZWETSCHGENSORBET MIT VIEILLE PRUNE       7.50 

 

EISCAFE                                 11.50 

MOKKAGLACE MIT CAFE UND RAHM 

 

  

 

************************************************************************************  

FLEISCHDEKLARATION 

Poulet – Schweiz  | Rindfleisch – Schweiz | Kalbfleisch – Schweiz 

Schweinefleisch – Schweiz | Pferdefleisch – Schweiz/EU | Crevetten – Vietnam 

ALLERGENE 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 

unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

************************************************************************************  

Alle Preise in CHF und inkl. 7.7% MWST 

************************************************************************************  

 

D E S S E R T S   

 



COUPE NESSELRODE                        15.00 

MIT MANGO-PASSIONSFRUCHT SORBET 

 

WARMES SCHOKOLADENKÜCHLEIN              14.00 

MIT MANGO-PASSIONSFRUCHT SORBET  

(WARTEZEIT +/- 20 MINUTEN) 

 

EMMENTALER MERÄNGGE MIT VERMICELLES     14.50 

& NIDLE 

 

COUPE EXOTICA                           14.50 

BLUTORANGE, MANGO-PASSIONSFRUCHT         

UND ZITRONENSORBET  

 

SORBET COLONEL (+18)                    11.50 

ZITRONENSORBET MIT VODKA                 7.50 

 

ZWÄTSCHGE-LISI (+18)                    11.50 

ZWETSCHGENSORBET MIT VIEILLE PRUNE       7.50 

 

EISCAFE                                 11.50 

MOKKAGLACE MIT CAFE UND RAHM 

 

COUPE DÄNEMARK                          13.50 

VANILLEGLACE, SCHOKOLADENSAUCE UND RAHM  9.50 

 

 

SORBETS UND RAHMGLACE         PRO KUGEL 4.00 

MIT RAHM                              + 1.50 

 

SORBETS                      RAHMGLACE 

- Zitrone                  -  Schokolade 

- Mango                    -  Vanille 

- Blutorange               -  Erdbeere 

- Zwetschge                -  Kaffee 

 


