Bankettvorschldge aus der Postlikiiche

Sie feiern mit Freunden, Verwandten, Bekannten oder Geschaftsfreunden ein Fest?

Es ist Ihr ganz spezieller Tag und es ware uns eine grosse Ehre, wenn wir den passenden Rahmen
dazu schaffen diirften. Unsere Menuvorschlage sollen dabei eine Hilfe fiir Sie sein.
Ein schones Ambiente, mit Uberraschenden Dekorationen, ein aufmerksamer, freundlicher Service

und eine kreative Kiiche, werden Ihrem Fest garantiert zum Erfolg verhelfen.

Am einfachsten ist es, wenn Sie sich auf lhren Budgetrahmen und die Anzahl geladener Gaste
festlegen. Danach vereinbaren Sie am besten einen Termin mit Klaus Imhof um die Details zu
besprechen wie zB. Menuzusammenstellung, Saisonangebote und Weinauswahl. Bei der

Menuauswahl kénnen Sie natirlich auch gerne auf unser a la Carte Angebot zurlickgreifen.



Checkliste fiir Ihren Anlass

] Reservieren Sie rechtzeitig Ihre Platze

O Budget erstellen fiir Menu, Wein, Dekoration, Unterhaltung
] Einladungen verschicken

| Termin mit Klaus Imhof vereinbaren

| Menu und Getrankeauswahl festlegen

| Aperitif im Weinkeller La Cave

| Tischkarten und Sitzordnung erstellen

| Dekoration selber bestellen oder uns in Auftrag geben
] Unterhaltung

O Hotelzimmer reservieren

O genaue Personenzahl bekannt geben

O Sich auf das Fest freuen



Appetitanreger

Fir Ihren Aperitif steht lhnen kostenlos unser Weinkeller ,La Cave” zur Verfligung oder geniessen Sie

im Sommer unseren wunderschonen Garten am Ufer der Reuss, unter lauschigen Linden.

Gemischte Oliven Preis pro Person Fr. 7.50
Gemisestengel mit Dippsaucen Preis pro Person Fr. 4.50
Vegetarische Antipasti Variante (4 Sorten) Preis pro Person Fr. 5.50
Focaccia mit Zwiebeln, Rosmarin und Fleur de Sel Preis pro Person Fr. 4.00
Getoastetes Baguette mit Auberginen Quark Dipp Preis pro Person Fr. 4.50
Tapas warm und kalt pro Stick Fr. 4.50

Tapas fiir den ausgedehnten Steh Apéro

(ab 15 Pers.) Preis pro Person Fr.22.00

Ein gelungener Auftakt

Rindsbriihe mit Fladli oder Gemusestreifen Fr. 8.50
Sauliamtler Apfelweinsuppe Fr.10.00
Gemiuseschaumsuppe nach lhrem ,Gluscht” Fr. 9.50
Tomatencremesuppe mit Basilikum und Sauerrahmhaube Fr.9.50

Muskatkirbissuppe (nach Saison) Fr. 10.50
Maiscremesuppe mit Rohschinkenwiirfeli Fr. 10.00

Morchelschaumsuppe unter einer Blatterteighaube Fr.11.00



Raffiniert und kalt serviert

Tatar vom geraucherten Forellenfilet

mit Sauerrahm, Dill, Toast, Butter und Ruccolasalat Fr. 18.00

Rauchlachs mit Meerrettich-Apfelschaum, Toast und Butter Fr.22.50

Frische Salate, der Dauerbrenner

Bunter Blattsalat mit Knoblauchcro(tons Fr. 9.50
Gemischter Saisonsalat Fr. 12.00
Avocadosalat mit Mango und Sauerrahmdressing Fr.13.00
Bunter Blattsalat mit zwei Black Tiger Riesenkrevetten Fr.22.00
Original Cesar’s Salad (ohne Pouletstreifen) Fr. 14.00

Samtliche Salate servieren wir lhnen nach Wahl mit French - Italiendressing oder Balsamico und

Olivenadl



Fangfrisch, aber nicht aus der Reuss

Frischlachsfilet auf Rahmgemise

Gebackenes Hechtfilet mit Sauce Tartar und Knoblauchmayonnaise

Gebackene Eglifilets mit Sauce Tartar und Knoblauchmayonnaise

In Butter sautierte Felchenfilets mit Krautern

In Butter sautiertes Zanderfilet mit Krdutern

In Butter sautiertes Lachsforellenfilet mit Krautern

Lachsforellenfilet an einer Krauter — Weissweinsauce

Samtliche Fischgerichte servieren wir lhnen mit kleinen Kartoffeln und Blattspinat.
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Fleischgerichte

Vom ,,Schwiiniga“

Paniertes Schweinskotelette mit Spaghetti an Tomatensauce

und Gemise Fr.27.00

Schweinscaréebraten an Pilzrahmsauce, Kartoffelgratin

und Gemise Fr.32.00

Schweinsfilet im Chorizomantel (pikant) mit Portweinrisotto

und Gemiise Fr.42.00
Vom Kalb
Kalbsgeschnetzeltes nach Ziircher Art mit Butterntdeli Fr.42.00

Kalbspiccata auf Safranrisotto

und Gemise Fr.43.00

Kalbscaréebraten an Pilzrahmsauce, Kartoffelgratin Fr.52.00

und Gemise

Kalbsfilet an Pilzrahmsauce, Spatzli Fr. 60.00

und Gemise

Spezialitdt des Hauses: ein Augen - und Gaumenschmaus

Ganzer Kalbsrticken (mind. 15 Pers.) am Stiick gegart, am Tisch flambiert

und tranchiert. Serviert mit Gemuse und einer Beilage nach lhrer Wahl Fr. 65.00

Kalbs Ribeye (zart und saftig) am Stlick gegart, Kartoffelgratin
mit Gemduse Fr.54.00

Fondue Chinoise a discretion,
Handgeschnittenes frisches Schweine.-, Rinds und Pouletfleisch und 6 Saucen)

mit Pommes frites und Reis Fr. 48.00



Vom Rind

Sauerbraten nach Grossmutter Art mit Kartoffelstock
und Gemise

(muss 14 Tage im voraus bestellt werden)

Rindshuftsteak Tyrolienne mit Pommes frites

und Gemise

Roastbeef mit Sauce Bearnaise, Kartoffelgratin

und Gemise

Rindsfiletgulasch mit Feigensenfsauce, Reis

und Gemise

Entrecote mit Sauce Bearnaise, Rosmarinkartoffeln

und Gemise

Rindsfilet mit Portweinsauce, Kroketten

und Gemise
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Siisses zum schlemmen

Zweierlei Schokolademousse mit Doppelrahm und Vanilleglace

Gebrannte Karamelcréme mit Passionsfruchtsorbet

Crema Catalana

Souffléeglace Grand Marnier

Frischer Fruchtsalat mit Sorbet nach lhrer Wahl

Aprikosen.-Topfenknddel auf Vanillesauce

Panna Cotta mit Himbeersauce und Himbeersorbet

Karamelkopfli mit Rahm

Sorbetteller mit frischen Friichten
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Menuvorschldge fiir Anldsse ab 10 Personen

Menu 1
Bunter Blattsalat, Dressing nach Wahl

Schweinsrahmschnitzel
Butterntideli und Mischgemise

Beerengratin mit Vanilleglace

Preis pro Person CHF. 50.00 / Aufschlag fiir Kalbfleisch CHF 9.00

Menu 2
Gemischter Saisonsalat, Dressing nach Wahl

Glasierter Schweinsbraten
Kartoffelstock und Bohnenbiindeli

Eiskaffee mit Kirsch

Preis pro Person CHF. 50.00 / Aufschlag fuir Kalbfleisch CHF 9.00

Menu 3
Nisslisalat oder Chicoréesalat (nach Saison) mimosa

Schweinscordon bleu
Pommes frites und Mischgemiise

Tobleronemousse mit vanillierter Saurcreme

Preis pro Person CHF. 51.00 / Aufschlag fiir Kalbfleisch CHF 9.00

Menu 4
Tatar vom geraucherten Forellenfilet mit Gurken.-Dillsalat

Schweinskotelette an Calvadossauce
Rostikroketten und Mischgemiise

Champagner — Zabaionecreme mit Erdbeersorbet

Preis pro Person CHF. 52.00 / Aufschlag fuir Kalbfleisch CHF 9.00

Menu 5
Bouillon mit Fladli

Bratwurst aus 100% Kalbsfleisch an Zwiebelsauce
Butterrosti und Bohnenbiindeli

Meringues mit Rahm

Preis pro Person CHF. 52.00



Menu 6
Saulidamter Apfelweinsuppe mit Bergkase

Hacktatschli an Pilzrahmsauce
Kartoffelstock und Mischgemise

Kirschkompott mit Vanilleglace

Preis pro Person CHF. 51.00

Menu 7
Tomatensalat mit Mozzarella

Rindsschmorbraten an Portweinsauce
Spatzli und Bohnenbiindeli

Karamelcréme mit Passionsfruchtsorbet

Preis pro Person CHF. 54.00

Menu 8
Crevettencocktail auf Avocado mit Toast und Butter

Geschmorte Schweinshaxe
Rosmarinpolenta und Bohnenbiindeli

Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Preis pro Person CHF. 56.00 / Aufschlag fiir Kalbfleisch CHF 9.00

Menu 9

Rauchlachstatar mit Sauerrahm und Schnittlauch
Toast und Butter

Rindsvoressen nach Jager Art
Spatzli und Rotkraut

Karamelchopli mit Rahm

Preis pro Person CHF. 59.00

Menu 10
Gemisecremesuppe nach Wahl

Schweinscaréebraten an Morchelrahmsauce
Kartoffelgratin und Mischgemiise

Panna Cotta mit Himbeersauce und Himbeersorbet

Preis pro Person CHF. 56.00 / Aufschlag fiir Kalbfleisch CHF 9.00



Menu 11
Thunfischtatar auf Avocado-Mangosalat

Schweinssteak (200 gr) an Morchelrahmsauce
Butternideli und Mischgemiise

Haselnuss-Nougatparfait

Preis pro Person CHF. 60.00 / Aufschlag fiir Kalbfleisch CHF 9.00

Menu 12
Krautersalat an Himbeerdressing

Zircher Geschnetzeltes
mit Butterrosti

Cheescake mit Baileysglace

Preis pro Person CHF. 68.00

Menu 13
Rindscarpaccio mit Parmesanspdhnen und Rucola

Kalbskronenbraten an Rosmarinsauce
Russbrugg Bratkartoffeln und glasierte Karotten

Crema Catalana

Preis pro Person CHF. 69.00

Menu 14
Blattsalat mit Orangen.- und Grapefruitfilet und Egliknusperli

Entrecote (200 gr) mit Krduterbutter
Pommes frites und Blumenkohl a la Creme

Tirami su

Preis pro Person CHF. 65.00

Menu 15

Antipastiteller (Parmaschinken, Artischoken, Kirschtomaten mit Mozzarella und Balsmaico, scharfe
Salami und Oliven

Roastbeef mit Sauce Bearnaise
Kartoffelgratin und Mischgemiise

Soufflé Glacé Grand Marnier

Preis pro Person CHF. 69.00



Menu 16
Blattsalat an Balsamicodressing mit Pouletstreifen

Lumakotelette (ca. 200 gr.) Jus
Kartoffelgratin und Bohnenbiindeli

Aprikosen.- Topfenknédel mit Vanillesauce

Preis pro Person CHF. 75.00

Menu 17
Rauchlachsroulade mit Frischkasefillung, Salatbouquet, Toast und Butter

Rindsfilet (200 gr) mit Portweinsauce
Kartoffelgratin und Ratatouille

Kokosnuss.- Passionsfruchtcharlotte mit Schokoladensorbet

Preis pro Person CHF. 72.00

FISCHMENU

Menu 18
Fenchelsalat mit Grapefruit und grillierter Riesencrevette

Forellenfilet an Krauterrahmsauce
Pilawreis und Blattspinat

Kleiner Coupe Danemark

Preis pro Person CHF. 56.00

Menu 19
Rindstatar mit Toast und Butter

Egliknusperli mit Tartarsauce
Petersilienkartoffeln und Blattspinat

Sissmostcréme mit Vanilleglace

Preis pro Person CHF. 58.00

Menu 20
Pilzpastetli

Frischlachsfilet an Champagnersauce
Pilawreis und Lauchgemiise

Frische Ananas mit Kokosglace

Preis pro Person CHF. 66.00



Menu 21
Kokos.- Zitronengrassuppe

Riesencrevetten an Redcurrysauce
Asiatischer Gemusereis

Bananenkrapfen auf Vanillesauce mit Bananenglace

Preis pro Person CHF. 65.00

Menu 22
Marinierte Kirschtomaten mit Biiffelmozarella

Ganze Seezunge Miillerinen Art
Petersilienkartoffeln und Fenchelgratin

Zitronensorbet mit Vodka

Preis pro Person CHF. 71.00

Vegetarische Gerichte

Menu 23
Pilzrisotto mit Mascarpone

Vegetarisches Hacktatschli an Rahmsauce
Kartoffelstock und Mischgemise

Bananenkrapfen auf Schokoladensauce und Kokosglace

Preis pro Person CHF. 49.00

Menu 24
Bouillon mit Eierstich

Vegetarisches Cordon bleu
Pommes frites und Bohnen

Birnenmousse mit Schokoladensorbet

Preis pro Person CHF. 55.00

Menu 25
Sellerisalat mit Apfel und Baumniisse

Seitangeschnetzeltes nach Ziircher Art
Rostikroketten und Mischgemiise

Milchreis mit Vanilleglace

Preis pro Person CHF. 56.00



Exclusive Hausspezialitdaten

Menu 26
Kalbsfleischterrine mit Waldorfsalat

Les Troisfilets (Schweins.-Kalbs.-und Rindsfilet)

mit dreierlei Saucen (Madeira.-Morchelrahmsauce und Bearnaise)
mit dreierlei Beilagen (Butterntdeli, Spatzli und Kartoffelgratin)
und Gemdse

Sorbetteller mit Frichten

Preis pro Person CHF. 85.00

Menu 27
bis max. 25 Personen

Salatbuffet zum selber holen

Spanferkel an Portweinsauce
Bratkartoffeln mit Rosmarin und Mischgemiise

Karamelisierte Apfelschnitze mit Sauerrahmglace

Preis pro Person CHF. 85.00

Menu 28
ab 2 Personen bis max. 8 Personen in 2 Gdngen serviert

Meeresfriichtesalat mit Brioches

Steinbutt in der Salzkruste gegart mit kalt gepresstem Olivendl
mediterrane Bratkartoffeln und diversen Gemiisen

Schokoladenkuchen ohne Mehl mit vanillierter Saurcreme

Preis pro Person CHF. 110.00



