ANTIPASTI

INSALATE
AVOCADO | 23
con pompelmo, finocchi, rucola ¢ melograno
PUNTARELLE | 22

con arance, olive nere ¢ pomodori confit

INSALATA DEL SOTTOBOSCO | 24
insalata a foglia, funghi grigliaci, pinoli, fiori

Cd emulsione al f(lVL’MfO nero

CAVOLO VIOLA | 24

con mela verde, noci e formaggio di capra

SNACK

CROSTINI DI PANE | 20
con hummus di fagioli neri

PANE INTEGRALE TOSTATO | 20

con avocadc ¢ Uuovo fritto

CLUB SANDWICH | 28
FALAFEL CON HUMMUS | 22
POKE BOWL (’a| 28

avocado, riso, edamame, mango, tofu affumicaco

ZUPPE

CREMA DI LENTICCHIE 'ﬂl 20

con patata dolce, latte di cocco e zenzero

CREMA DI BROCCOLI, Pa| 20

SPINACI E LATTE DI COCCO
ZUPPA D'ORZO | 20

PORRI, ZUCCA E ZAFFERANO| 22

ZUPPA DI NOODLES | 22
miso e pak choi

PRIMI PIATTI

TAGLIOLINO 32 ROSSI | 32
su crema di formaggio e tartufo nero

GNOCCHI DI CECI | 26
con crema di zucca efunghi

RISOTTO GALLO GRAN RISERVA]| 32

con mircilli e spugnole

UOVO BIO ALLA MILANESE | 28
su fonduta di formaggio engadinese e tartufo
nero

CAVIALE DI MELANZANA | 26
su gazpacho Bloody Mary e burrata

TARTARE DI BARBABIETOLA| 26

su gazpacho di cetriolo
BARBABIETOLA ARROSTITA | 26
con baba ganoush

BAO BUN | 26
con verdure arrosto

PIATTI PRINCIPALI

TAGLIATA DI SEITAN | 35
alla griglia con salsa chimichurri e patata dolce
SMINUZZATO W 34
FILETTO DI MUSCOLO DI Pal 32
GRANO

con verdure di stagione

TOFU AFFUMICATO BBQ | 30
con daikon e ravanelli in agrodolce

FUNGHI GRIGLIATI | 30

con spinacino fresco saltato

SPECIALITA

FONDUTA DI FORMAGGIO | 42

Servita con pane, patate novelle, cetriolini,
pera e cipollocti *

DESSERT

VARIAZIONE AL CIOCCOLATO | 22

COPPA ROMANOFF | 22
CHEESECAKE AL MANDARINO | 22

.,DESIDERIO DI CcOCCO* !’0| 22
FORMAGGIO | 24

piatto di formaggi misti engadinesi

Pa vegano senza glutine

Il personale ¢ disponibile per informazioni sugli
allergeni.

*Prezzo della fonduta a persona, su prenotazione.
Tutti i prezzi in CHF con I.V.A. inclusa



