
mit Süsskartoffel, Kokosmilch und Ingwer
L I N S E N C R E M E

Avocado, Reis, Edamame, Mango, Räuchertofu
P O K E  B O W L |  2 8

auf Gurkengazpacho
|  2 6

SALATE

mit Orangen, schwarzen Oliven und
confierten Tomaten

mit Grapefruit, Fenchel, Rucola und
Granatapfel

A V O C A D O |  2 3

|  2 2P U N T A R E L L E

KARTE
Speise

SUPPEN

SNACKS

PASTA & RISOTTO

DESSERT

HAUPTSPEISEN

mit Kürbiscreme und Pilzen

auf Käsecreme mit schwarzem Trüffel

mit Kokosmilch

Blattsalat, grillierte Pilze, Pinienkerne, Blüten
und Trüffel

mit Avocado und Spiegelei

mit schwarzem Bohnenhummus

mit sautiertem Babyspinat

mit Chimichurri und Süsskartoffel

G E S C H N E T Z E L T E S

Auswahl an Engadiner Käse

mit Baba Ganoush

B R O C C O L I - S P I N A T - C R E M E

T A G L I O L I N O  „ 3 2  R O S S I “

B R O T C R O U T O N S

G E R S T E N S U P P E

K I C H E R E R B S E N G N O C C H I

C L U B  S A N D W I C H

G E T O A S T E T E S  V O L L K O R N B R O T

|  2 6

|  2 4

|  2 0

|  2 8

|  2 0

|  2 0

|  2 0

K Ä S E

M A N D A R I N E N - C H E E S E C A K E

„ K O K O S T R A U M “

C O U P E  R O M A N O F F

G E R Ö S T E T E  R A N D E N

G E G R I L L T E  S E I T A N - T A G L I A T A |  3 5

|  3 4

|  3 2  

|  3 0  

|  3 0  

|  2 2

|  2 2

|  2 2  

|  2 2  

|  2 4  

C H - 7 5 1 4  F E X

1 2 . 0 0  -  1 6 . 0 0  | 1 8 . 0 0  -  2 0 . 3 0

H O T E L  C H E S A  P O O L

V I A  D A  P L A T T A  5

vegan

W A L D S A L A T

S C H O K O L A D E N V A R I A T I O N

G E G R I L L T E  P I L Z E

B B Q - R Ä U C H E R T O F U
mit eingelegtem Daikon und Rettich

mit saisonalem Gemüse
W E I Z E N E I W E I S S - F I L E T

mit grünem Apfel, Baumnüssen und
Ziegenkäse

|  2 4R O T K O H L

F A L A F E L  M I T  H U M M U S |  2 2

|  2 0

L A U C H ,  K Ü R B I S  U N D  S A F R A N |  2 2

mit Miso und Pak Choi
N U D E L S U P P E |  2 2

|  3 2

mit Heidelbeeren und Morcheln
R I S O T T O  G A L L O  G R A N  R I S E R V A |  3 2

mit geröstetem Gemüse
B A O  B U N

VORSPEISEN

auf Bloody-Mary-Gazpacho mit Burrata

auf Engadiner Käsefondue und schwarzem
Trüffel

B I O - E I  N A C H  M A I L Ä N D E R  A R T

A U B E R G I N E N K A V I A R |  2 6

|  2 8

R A N D E N T A T A R

|  2 6

|  2 6

SPEZIALITÄT

Serviert mit Brot, jungen Kartoffeln,
Essiggurken, Birne und Frühlingszwiebeln*

|  4 2T R A D I T I O N E L L E S  K Ä S E F O N D U E

Unser Personal informiert Sie gerne über Allergene.
*Fonduepreis pro Person, nur auf Vorbestellung.
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt.

Unser Personal informiert Sie gerne über Allergene.
*Fonduepreis pro Person, nur auf Vorbestellung.
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt.

glutenfrei


