
Wenn Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, gibt Ihnen unser Personal gerne Auskunft. 

Alle Preise inkl. 7.7% MwSt.

Vorspeisen 

„Suppe“ 

Tagessuppe als Vorspeise  8.- 

Tagessuppe als Hauptgang mit Soja-Hackbällchen, Frühlingszwiebeln
 und Kirschtomaten 15.-

„Salat“  
 
Gemischter Blattsalat mit Erdnüssen, Sesamsamen und Cranberries
an Sesam-Ingwer Dressing                 8.-

Vegan

„Pura Pita“ 
 
Vegane Pita-Tasche gefüllt mit Teriyaki-Pilzen, Hummus, Kimchi und 
Koriander auf buntem Blattsalat an Zitronen-Melasse Dressing   25.-
 



Wenn Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, gibt Ihnen unser Personal gerne Auskunft. 

Alle Preise inkl. 7.7% MwSt.

Fisch 

„Liebesgrüsse aus Norwegen“ (leicht temperiertes Gericht)  

Über Buchenholz geräuchter, Norwegischer Lachsrücken mit levantinischem 
Blumenkohl-Salat, Rauchpaprika, Salz-Zitrone, Süssem Senf und Bundzwiebeln 32.-

Fleisch

„Pulled Beef Burger“  

Niedergegartes Pulled Beef (24h bei 72° / Schweizer Weidenrind) 
im Brioche-Bun mit Kimchi, Tomate, Sherry-Zwiebeln und Curry-Ketchup. 
Dazu ein kleiner Blattsalat.         29.-

„The Beef Club“ 
 
Niedergegarter Rinderschulterspitz (CH / 12h bei 70°) an Rosmarinjus
mit Kartoffel-Sauerrahmstampf, grünen Spargeln und Schnittlauch-Öl 37.-
  

 

Tagesdessert 

Fragen Sie nach, was Alejandro heute für Sie kreiert hat...         12.-


