Speisekarte ab 3. August 2022

\/orsp@’ugm

SBlrensalat” Fr. 1£.00/15.00
oarniert mit saisonalen Bellagen an
unserem Hausdressing, lassen Ste sich tbervaschen. ...

ceviche vom Gretfensee wWels Fr. 21.00
serviert mit bunteme mlt buntem Gemisesalat

Zrichsee Kretzer gebacken Fr. 19.00
Kleine Egli ganz ohne Kopf durchgebacken senviert
wmit Tartarsauce und einem Glas Solaris

Marinierte Getssenfrischehiisti Fr. 17.00
serviert mit buntem Gritnspargelsalat und Kriutern

Dretertel schimackhafte Kaltschaten Fr. 16.00

alle Preise inklusive MwSt.



Hauptgerichte

Felchenfilet vom Grelfensee Fr. 41.00
an Krebsbisque serviert mit Safran-raps gnoceht
auf geschmorten Cherrytomaten

Gebackene Flschpfanne ,Pescadur ab 2 Personen Fr  47.00.
Gebackene Greifenseefische je nach Tagesfang serviert
mit Welssemt Kornrels und hausgemachter Kriiutersauce

Kalbsmilken im Rapsmantel Fr. 29.00
serviert mlt Minzen-Nachtlkerzen-\wWelsswelnrlsotto

Oberlinder Lammkarrée Fr. 45.00
an erfrischender Minzen-Krfiuterkiuste serviert mit
Kartoffelgratin und buntem Spiitsommergemiise

Z avter Tafelspitz Fr. 43.00
an Salsa verde und Fischer Meervettichereme serviert mit
Bratkartoffeln und Schworgemiise

Rindsentrecote Fr. 42.00
an witrzilg sautlerten Cherrytomaten auf Rucolasalat

alle Preise inklusive MwSt.



SUSsE Versuchungen

BAren-Cremeschnitte mit Brombeeren

Luftiges Biren Schokoladenmousse

Trio fitr Genlesser

variation von Birenglacé

Hausgemachte Birenglacé
vanille-Mascarpone, Fruchtzitronenglacé, Kaffee-Kalua
Joghurt Zitronengras, Honlg-Rosmarin, Sauervahm-Afterelght

alle Preise inklusive MwSt.
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