
 

 

 

 

 

 

Bankettdokumentation 

Menü 

In der nachfolgenden Bankettdokumentation finden Sie köstliche Menü-Inspirationen für 
Ihren Anlass. Haben Sie einen speziellen Wunsch? Lassen Sie es uns wissen, gerne 
versuchen wir, Ihren Wünschen gerecht zu werden. 

Bitte geben Sie uns die Auswahl der Gerichte inklusive Anzahl vegetarischer Gerichte 
bis spätestens 7 Tage vor Ihrem geplanten Anlass, damit wir unsere Einkäufe gezielt 
planen können um „Food waste“ bestmöglich zu vermeiden. 

Mindestkonsumation 

Gerne können Sie das Stadtbad für ein Mittag- oder Abendessen exklusiv mieten, die 
Mindestkonsumtion beträgt für einen ganzen Tag CHF 5'000.00. 

Für einen exklusiven Mittagsanlass beträgt die Mindestkonsumation CHF 2'000.00 und 
am Abend CHF 3'000.00. 

Mitgebrachtes 

Für ein mitgebrachtes Dessert oder eine Torte verrechnen wir einen Gedeckpreis von 
CHF 5.00 pro Person 

Für mitgebrachten Wein gilt ein Zapfengeld von CHF 25.00 pro Flasche und für 
Spirituosen CHF 40.00 

Allergien/Intoleranzen 

Haben Sie eine Allergie oder Intoleranz? Gerne kreieren wir Ihnen ein für Sie 
abgestimmtes Gericht. Wir bitten Sie, uns diese bis 7 Tage vor Anlass zu melden. 

Personenzahl 

Bitte geben Sie uns bis spätestens 1 Woche bevor Ihr Anlass stattfindet die definitive 
Personenanzahl bekannt.  
Kurzfristige Personenzahl-Änderungen werden wie folgt verrechnet: 
Bis 1 Tag vor dem Anlass: wir tolerieren eine Abweichung von 10% kostenfrei. 
Am Tag des Anlasses: Eine Abweichung von 5 % bleibt kostenfrei, verrechnet wird die 
restliche Anzahl vorbestellter Menü’s. 



 

 

 

 

 

 

 

Apero Riche 

 

 
 

Charcuterie-, und Käseplatten 
Spinatquiche 

Lauch-Speckquiche 
Gazpacho mit Melone 

 
 

 

Mini Pulled-Pork Burger  
Fish & Chips an Sauce Tartar 

Mediterranes Gemüse-Risotto mit Parmesan 
Orecchiette an rotem Pesto mit Burrata 

 
Schokoladen Crème-Brûlée 
Erdbeeren mit Doppelrahm 
Joghurt-Limetten-Mousse 

 

 

           Pro Person 59 



 

 

 

 

 

VORSPEISEN 

 
  

Saisonaler Salat  12.50 

Saisonale Suppe  12.00 

Saisonale hausgemachte Ravioli  18.50 

 

 Ceviche von der Dorade Mit Süsskartoffelpüree, 
Frühlingszwiebeln und Koriander                     19 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

FLEISCH 

 
  

Entrecote am Stück gebraten 
Mit Portweinjus, Kartoffel-Wedges und Ofengemüse 

 52 

Schweinshalsbraten an Portweinjus 
Kartoffelgratin und saisonalem Gemüse 

 36 

 Chicken Teriyaki Bowl mit Jasminreis und Asia-Gemüse  32 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 FISCH 

 
  

 Moules & Frites  33 

 
Doradenfilet mit Chimi Churri 
Saisonalem Gemüse und Weissweinrisotto 

 38 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Herkunft des Fisches/Meeresfrüchte kann abweichen. 



 

 

 

VEGETARISCH / VEGAN 

 
  

Saisonale Hausgemachte Ravioli 
Preis kann Saisonal variieren 

 29.00 

Rotes Thai-Curry mit frittiertem Tofu 
Jasminreis und Asia-Gemüse 

 32.00 

Veggie-Bowl mit Jasminreis, Kimchi, Edamame und Wakame  32.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT 

 
  

Schokoladen Créme Brülèe  8 

Desserteller Stadtbad 
(besteht aus jeweils 3 verschiedenen Komponenten) 
 

 16 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Ideen? 
 

Haben Sie einen speziellen Wunsch? Lassen Sie es uns einfach wissen und wir 
kochen Ihnen Ihr Lieblings-Gericht. 

Lebensmitteldeklaration 

 

Wenn nicht anders Deklariert stammt unser Fleisch und unser Fisch aus 

der Schweiz. 

Preise 

 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 

 

 


