HerzuicH WILLKOMMEN
Liebe Gaste

Wir freuen uns sehr, Sie herzlich zu begrussen und kulinarisch verwohnen zu durfen.
Bei uns kommen Sie in den Genuss einer kreativen Gourmet Kuche auf Gault&Millau Niveau.

Wir setzen auf beste Qualitat unserer Lebensmittel und produzieren mit taglich frischen,
saisonalen und regionalen Produkten. Zudem stehen der Geflugelhof Halde, Suisse Garantie und
Swiss Farmer fur eine besonders tierfreundliche, artgerechte Haltung mit gutem Klima.

Wir befassen uns auch mit dem Thema Nachhaltigkeit und unterstutzen so
unseren Menukarten Produzenten, welcher das Holz aus nicht bedrohten Waldteilen bezieht und
pro Bestellung einen Baum pflanzt.

Wir wunschen [hnen einen unvergesslichen Aufenthalt und guten Appetit.

|Ihre Gastgeber
Denise & Markus Hug

Horwl - WEIL'S CHARME HAT
WWW.HOEFLI-PRATTELN.CH



6 - GANG SAISONMEND

GENIESSEN SIE RAFFINIERTE KREATIONEN & PUREN GAUMENSCHMAUS

Iberico Bellota Schinken
Rosa Radieschen-Petersilien Butter | Schwarze Parmesan Crumble

b 28814

Tomaten Velouté
Kokos-Espelette Schaum | Kokos Chips

b8 824

Ravioli
Zucchetti Fullung | Salbei Butter | Gemise Gremolata

THRK
WAHLEN SIE ZWISCHEN:

Rindsfilet | Kalbsfilet | Lammentrecote
Frischer Sommer Triiffel | Butter Taglierini | Saisongemiise

TRk

Kase Harmonie
Hart- & Weichkase von Jumi | Fruchtkompott | Hofli Birnenbrot

b 28814

Rendezvous
Zitronen Mousse | Kokos Meringue | Himbeeren | Gurken Sauce

Snisonmen: 126 1 Saisonmend mim WeINBEGLEITUNG: 206

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



KLASSIKER

ZuM EINSTIMMEN

Tomaten Velouté | Kokos-Espelette Schaum | Kokos Chips
Siissmais Velouté | Sesam Ol | Espelette-Kartoffel Pops

Cromesquis von Schnecken | Maitre d’Hotel Creme
Petersilien-Kartoffel Moussline | Maggikraut Coulis

Taglierini | Eierschwammli Gremolata | Krauter Sauce

Entenleber | Pain perdu | Karamellisierte Aprikosen | Gewirztraminer Fond

HAUPTGERICHTE MIT FLEISCH

Rindsfilet | Frischer Sommer Triiffel | Saisongemiise
Kalbsfilet | Eierschwammli Sauce | Gemiise Farandole
Lammentrecote | Aztec Sauce (pikant) | Gemiisebouquet

Maispoulardenbrust | Mais Espuma | Marktgemiise

SpezIALITATEN MIT FISCH

Steinbuttfilet | Champagner Sauce | Iberico-Schinken Gremolata
Petersilien-Kartoffel Mousseline | Gartengemuse

Wolfsbarschfilet | Blatterteig Kissen | Gemiise Brunoise Fiillung | Provencale Butter

Schwertmuschel Tatar | Schwertmuschel Fond

Black Tiger Riesencrevetten | Knoblauch Taglierini

WAHLEN SIE zu IHREM HAUPTGERICHT EINE BEILAGE:

Butterspatzli | Butter Taglierini
Venere Risotto | Parmesan Risotto
Bohnenkraut Dauphine Kartoffeln | Kartoffelgratin

VEGETARISCHE GERICHTE

Taglierini | Parmesan Sauce | Eierschwammli

Ravioli | Zucchetti Fullung | Salbei Butter | Gemiise Gremolata

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
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CHATEAUBRIAND AB 2 PERSONEN

SERVIERT IN 2 GANGEN

CHATEAUBRIAND KLASSISCH VOM RIND Preis pro Person 68
1. GANG: Zarte Rindsfiletstiicke | Sauce Bernaise | Saisongemiise

2. GANG: Zarte Rindsfiletstiicke | Eierschwammli Sauce | Saisongemiise

WAHLEN SIF zu IHREM HAUPTGERICHT EINE BEILAGE:

Butterspatzli | Butter Taglierini
Venere Risotto | Parmesan Risotto
Bohnenkraut Dauphine Kartoffeln | Kartoffelgratin

UNSERE WEINEMPFEHLUNG
Le Bourguignon Grand Cru - 2018 T5cl 89

Chéteau Souaillon | Neuchatel | Schweiz | Pinot Noir
Elegante Tannine, Fruchtaromatik, leichtanhaltender Abgang

Brunello di Montalcino - 2019 T5¢l 125

Tenuta Le Macioche | Montalcino | Itauien | Sangiovese
Tiefgriindig, wiirzig, elegant, seidige Tannine, langer Abgang

Federica Riserva (io & Vegan) - 2015 75¢l 98

Cantina Marilina | Noto | Irauien | Nero d'Avola
Wiirzig, ausgewogene Tannine, mineralischer Abgang

Sassicaia - 2020 T5¢l 298

Tenuta San Guido | Bolgheri | Irauien | Cabernet S., Cabernet Franc
Kompak, saftig, griffiges Tannin, fruchtig, wiirzig

Pago de Santa Cruz - 2022 T5cl 99

Bodega HNOS Sastre | La Horra | Spanien | Tempranillo
Wiirzig, harmonische Frucht, Holzaromen, endloser Abgang

El Belisario - 2020 75¢l 119

Agricola Labastida | Rioja Alavesa | Spanien | Tempranillo
Dorrfrucht, voluminds, holzig, wiirzig, samtige Tannine

Chateauneuf-du-Pape - 2023 T5cl 89

Victor Berard | Chateauneuf-du-Pape | Frankgeict | Syrah, Mourvedre, Grenache
Beerenaromen, wiirzig, pfeffrig

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



DiE SUSSE VERSUCHUNG

Hofli Surprise 97
Uberraschungskreation unseres Kiichenchefs

Creme Brillée 16
Bliitenhonig | Dulce de leche Glace

Sunshine 17
Aprikosen Sorbet | Rote Beeren | Walliser Aprikosen Nektar | Kardamom Schaum

Panna Cotta 17
Basilikum Parfum | Feigen Kompott | Pfirsich Kaviar

The Black Pearl 17

Dunkle Schokoladenvariation | Guanaja Schokolade | Joconde Biskuitgarnitur enthat Nisse)

Rendezvous 16
Zitronen Mousse | Himbeeren | Kokos Meringue | Gurken Sauce

HD Dream 17
Hibiscus-Pfefferminz Glace | Kalte Sangria Consommé | Rote Beeren

Coupe Danemark 16
Vanille Bourbon Glace | Schlagrahm | Top Secret Schokoladensauce (enthlt Alkohol)

Kase Harmonie 99
Hart- & Weichkase von Jumi | Fruchtkompott | Hofli Birnenbrot

Fiir's chlina Gliischtli ) 15
Espresso, Kaffee, Tee | Siisse, kleine Uberraschung

KiRscH SABAYON AB ZWEI PERSONEN

Lauwarme Kirsch Sabayon direkt am Tisch fiir Sie aufgeschlagen,
serviert mit einer Kugel Vanille Bourbon Glace und mit frischen,
roten Beeren garniert ProPerson 22

Giowito - DI SEELE DES ITALIENISCHEN GELATO
Vanille Bourbon Glace | Caffe Barista Glace
Himbeer Sorbet | Aprikosen Sorbet Pro Kugel 5

Zusatzlich Schlagrahm 2

HD Grace - HucDoubARD EXKLUSIV UND NUR IM HoFLI
HD Hibiscus-Pfefferminz Glace
HD Dulce de Leche Glace Pro Kugel 6

Zusatzlich Schlagrahm 2

Wissenswertes - Auerclen: Bitte melden Sie sich bei Allergien & Unvertréglichkeiten bei unserem Servicefachpersonal. FieiscHpek ration: Swiss Farmer Kalbfleisch; Freie
Bewegung, tierfreundliche, gesunde Stallhaltung, viel Frischluft, gutes Klima. Jedes Kalb wird mit mind. 1000 therVUIImllchemahmPou\et Schwein, Lamm; Schweiz | Rind:
Austrahen[kannmﬂhurmonel\ensawwemchthurmonel\enLe\stungsforderem wieAntibiotika, erzeugt wordensein). Suisse Garantiesteht fiir Schweizer Herkunftmitinléndischer
Verarbeitung. ~ Sehr tierfreundliche  Haltung.  Wild;  Deutschland. Err:  Freilandeier  vom  Gefliigelhof Halde in  Ziefen. Die  Legehennen Eroﬁ—
tiern von einem Auslaufbereich im Freien, einem gedeckten Wintergarten und emer Voletage (Trink- & Fresszone, Ruhe- & Schlafzone ege—
zone). Kist: Jumi, die sympathische Familienkaserei aus dem Emmental. Fisciotkaraion: Nordostatlantik. Aus  zertifizierter Fischerei. Brot. Ba

ren: Alle Pmdukte mit Herkunft CH sind SwissGAP- und alle Importprodukte GLUBALGAPzemﬁzmrt Alle Preise  verstehen sich in CHF inkl. MwSt



