
 ALLE PREISE in chf INKL. MWST 

 

 
 

 
Umami fries   grill-mais  
sweet potatoe fries   Cheese stuffed Potatoe  
onion rings    Mac –n- Cheese 

 chili cheese Poppers   saison - gemüse   
 

 
Haus Sauce, BBQ Sauce, Aioli Sauce, Tartare Sauce,  

Guacamole, Mango Chutney, Sour Cream 
 
 

Ausnahmen werden separat gekennzeichnet 
 
 rind    Schweiz 
  geflügel   schweiz 
 schwein   Schweiz 
 Wild   Schweiz 
 Black Tiger Crevetten   Indien 
 Heilbutt   Nordwest-atlantik 
 Seelachs (Fischstäbli)   Alaska 

 
 
 
 
 
 
 
 



  

   

 

Starters 
 

                 Small                large 
Grüner Salat 7.00 12.50 

Gemischter Salat 10.50 16.50 

Nüssli Salat mit Speck, Ei, Croûton 11.50 17.50 

Black tiger Gambas al Aijo  17.50 

Markbein schifflein mit Knobli-Kräuterbutter 20 MIN. 16.50 

Tagessuppe (solange vorrat)                                  6.50 

 Mixed snack - platte      Pro pers 17.50 
 

 Nachos mit CheddAR, onion Rings, Buffalo Wings, Chili Cheese Poppers & chicken Nuggets 
  

 
 

SNACKS  

inkl. 1 Sauce nach wahl plus Ketchup &  Mayo 
Extra Sauce    + 1.00 

 

                 Small                large 
Umami Fries 7.00 12.00 

Sweet potatoe Fries 8.00 13.00 

Cheese stuffed potatoe   7.50 

Nachos mit Cheddar & Jalapeños 11.50 16.50 

Onion Rings Portion  7.50 

Buffalo Hot Wings 20 MIN. 6 / 9 / 12 Stk  je Stk 2.50 

Chili cheese Poppers 6 / 9 / 12 Stk  je Stk 1.50 

Chicken Nuggets 6 / 9 / 12 Stk   je Stk 2.00 

 

 

 



  

   

 

 
 

Ca. 1.0 KG Tomahawk beef steak am Knochen 
Mit 2 beilagen nach wahl & Chimichurri Sauce 

Serviert auf dem Holzbrett 
pro person 69.00 / ab 2 Personen 

Zubereitungszeit 30-40 min. je nach garstufe 
 

 
Beim Wolowina-Rind handelt es sich um Kreuzungen vom Simmentaler. Eine alte Rinderrasse, die über 
ihren intensiven Rindfleischgeschmack und wegen der starken Marmorierung sehr bekannt ist. Die 

Wolowina-Rinder weiden auf weiten Wiesen und auch auf felsigen Alpen. Die Sortenvielfalt der 
Gräser, Kräuter und Blumen auf den Wiesen sind essenziell, sie lassen das Fleisch speziell würzig im 

Geschmack werden. Der Vergleich mit dem Wagyu-Beef liegt nahe, da die Marmorierung stark 
ausgeprägt ist und dem Fleisch viel Geschmack mitgibt. 

 

 
120 gr. wagyu Pattie aus der Region, serviert im homestyle Bun,  

mit Trüffelöl, jamon iberico, provolone Käse, 
caramelisierten zwiebeln, Salat, Gurke & rucola 

mit 1 Beilage nach Wahl & coleslaw GARNITUR 
44.00 

von Cultweine
USA⎪Kalifornien⎪Napa Valley | 2010 | cameron woodbridge 

Tempranillo, Touriga Nacional, Tinta Cao 
24 Monate ungarisch & französische Barriques, anschliessend 7 Jahre Flaschenlagerung 

Dunkle, rubinrote farbe, Vollmundig mit Noten von Kirschen, Eiche, 
Tabak, Schwarzer Schokolade, cremiger abgang 

75cl | 80.00 
 
 



  

   

smoked bbq & grill 
 

 
400 gr. Spare Ribs vom Haus Smoker an Gianni’s BBQ Sauce 

1 Beilage nach Wahl & Coleslaw garnitur 
36.50 

 

 
 hartschalen tacos gefüllt mit black tiger gambas, Tomatenwürfel, 

frühlingszwiebeln, Ananas, Avocado & Koriander 
28.50 

 

 
 hartschalen tacos gefüllt mit Schweinsstreifen vom Grill,  

Tomatenwürfel, frühlingszwiebeln, Ananas, Avocado & Koriander 
25.00 

auch als vegi-Variante bestellbar 
 

Rinder-Steak Streifen & Umami Fries 
Überbacken mit Cheddar cheese, 

garniert mit Tomatenwürfeli, Sour cream & Guacamole 
34.50 

 

serviert mit 1 Beilage nach Wahl 
kräuterbutter & Gemüsebouquet

43.50 
 

 

Üppiger fitness-salat mit panierten chicken stripes (D), 
speck, parmesan & croûtons 

1000-Island-Sauce 
Small 19.50 
large 25.50 

 auch als vegi-Variante bestellbar 



  

   

 

Classics & Hot Sandwiches

Rinder-steak Streifen im breiten baguette 
Cheddar Cheese, Jalapeños, Rote Zwiebeln, 

Peperoni & Frischkäse 
29.00 

 

 
breites Baguette gefüllt mit Fleischkäse, Spiegelei & Raclettekäse 

Cocktailsauce 
24.00 

 

 
breites Baguette gefüllt mit Pouletbrust-streifen, Landjäger Rädli  

Rote Zwiebeln, Cheddar Cheese, Salat, Haus-sauce 
25.50 

*Pro verkauften Chicken Johnny spenden wir einen 1 Fr. an Den Hasel Zoo 
 

 
sauerteig-Baguette gefüllt mit grillgemüse, Feta, Ajvar, 

 schwarze oliven, Röstzwiebeln, Aioli Sauce 
24.00 

 

Heilbutt-filet im bierteig  
umami fries & Tartare sauce 

23.50 
 

American style Käse-Maccaroni  
garniert mit Röstzwiebeln 

18.50 
 

  VEGgie       hot              



  

   

160 gr. Beef Pattie serviert im Brioche Bun, mit Blattsalat, 
Tomate, rote Zwiebeln, Essiggurke und Haus Sauce. 

mit 1 Beilage nach Wahl & Coleslaw garnitur 
24.50 

 

auch als vegi-Variante bestellbar 
 
 
 

 

CH-Wild Pattie serviert im homestyle burger Bun, mit Rotkraut,  
caramelisierten Marroni, pilzragoût, pREISELBEEREN 

mit 1 Beilage nach Wahl & coleslaw GARNITUR 
29.50 

 
 

  Extra Beef Pattie               + 7.00   extra wagyu pattie     + 15.00 
Black Tiger gambas + 8.00 Bratspeck  + 2.00 
Jalapeños + 2.00 Ei  + 2.00 
Mac -n- cheese   + 4.00  Cheddar Käse   + 2.00 

 

 

saftiges Pulled Pork im Brioche Bun 
Coleslaw & Bbq Sauce 
1 Beilage nach Wahl 

26.50 
auch als vegi-Variante bestellbar 

 
 

Eine runde feierabend-bier für unsere küchencrew: CHF 18.00 
 



  

   

Sweets 
 

Warmes Schoko-Küchlein mit flüssigem kern, 
1 Kugel Vanille Glacé, Schlagrahm   

12.50 
 

mit Ahorn Sirup & Sauerrahm Glacé, schlagrahm 
14.50 

 

serviert mit himbeer-kompott oder Choco Sauce 
9.50 

 

hausgemachte teigschnecke gefüllt mit choco-haselnuss crème 
1 Kugel Vanille GlaCé, Schlagrahm 

13.50 
 

10.50 
mit 1 Kugel Vanille Glacé + 4.00 

 

 
Choco / Vanille / Erdbeer / Mocca / Zuckerwatte 

Mit Schlagrahm, Toppings und Sauce  
10.50 

 

Vanilla Pecan, Caramel Chew Chew, Cookie Dough, Chocolate Fudge, 
Peanut Butter, Strawberry Cheesecake 

6.00 
 

Vanilla, stracciatella, bubble gum, erdbeer, caramelle-vanilla 
5.00 

 

|  
5.00 | 4.50 



  

   

 

 
KIDS 

(bis 12 jahre) 

 

4 Chicken nuggets mit pommes 
Ketchup oder Mayo 

12.50 
 

Kids beef burger mit Pommes 
Ketchup oder Mayo 

14.50 
 

Pasta mit tomatensauce, dazu REibkäse 
9.50 

 

Fischstäbli mit pommes 
Ketchup oder Mayo 

12.50 
 
 
 
 
 
 


