
 

 
P I S CO  S O U R  1 8  
F ris ch  un d  sp r it z ig !  

 
 
 
 

PURO SHARING MENU - ab 2 Personen  

E rl eb en  Si e  d ie  v ie lfä l t i g en  PUR O A r om en  in  v i er  Gän g en  vom  K üch en ch ef  z usam m en g est e l lt   p ro  P er son   105  
 
 

WIR EMPFEHLEN  

D re i  b is  v ie r  Ge r i ch te  in k lu si v e D e ss ert  p ro  Pe r son  
 
 

COLD  

Sau er t eig  Br ot  -  E ig en r ez ep t  a us  d er  Bä c ke re i  K ul t  -  un d  D ip   6  
Hum m e r  T irad i to  I  Y u zu  L e ch e  d e T ig r e  I  K ü rb i s  I  Man g o I  C ash ew  I  C urr y  M ayon n a is e  I  E s trag o n   3 0 
T h un f i s ch  C e v ich e  I  In g we r  So ja  Z w i eb e l  I  A vo c ad o I  f r i tt i er te r  K n ob la u ch   3 2 
R in d s tata r  11 0g  I  J a lap e ñ o I  Br io ch e C roû ton s  I  T h ai  Bas i l ik um   28  
Ge sch m ort e  R an d en  I  B urra ta  I  rot e  Zw i eb e l  I  I n g wer  Pon z u  I  K or ian d e r  I  B ub u  A ra re  ( v)   25  
Mix  Sa lat  I  roh es  Gem üs e I  P i lz e  I  K aro tt en  S e sa m  D re ss in g  I  l i la  K ar toff el ch ip s  ( v eg an )   17  
 
 

WARM   

L am m  E m p an ad a  I  T om aten  P ap r i ka  Sa lsa  (p ro  St üc k)   6  
E m p an ad a m it  T a leg g io  K äse  I  K ürb is  I  F ed e r ko h l  I  K räu t erp est o (p ro S tü c k I  v)   6  
J akob sm u sch e l n  I  J a lap eñ o E sp um a  I  C h o r i zo  T om at en kom p ott   3 8  
E n ten b r us t  I  E n t en l eb er  I  P er ig ord  T r üff e l  I  H ib i sk us  P er l z wi eb e ln  I  e in g el eg t e  Sh im e j i  Pi l z e   5 9  
K alb sb r i e s T e m p u ra I  S el l er i e cr è m e  I  Gran n y  S m ith  A p f el  I  Sh i i ta ke  Pi l ze  I  K or ian d e r   4 8 
T rüff e l  R i sot to  I  Sh i ita k e P i l z e  I  E s trag on  I  Pa r m esan  C h ip s (v )   3 8  
R am en  S up p e  I  Ud on  N u d e ln  I  K o ko sn u ssm i l ch  I  Z im t I  T ofu  I  Gem üs e  I  Pi l z e I  W a ch te l e i  ( v )   3 0 
 
 
 
 

GRILLED & CO  

Se e zun g e  I  M is o H um m erb isq u e I  K im ch i  I  W as ser sp in at   4 9  
R ib  E y e St ea k  3 0 0g  I  C h im i ch urr i  I  Ma lb e c J us  I  e in g e l eg t e Gu rk en   7 0 
K aram e l l is ie rt e  Po u le ts ch en k e l  I  Huan ca in a  Sa uc e  I  A n t i cu ch o  I  kr eo l i sch e  Sa l sa   4 5  
 
 

PURO SIGNATURE SUSHI  

S U S HI  V A R I A T I O N  I  1  R ol le  ( 6 St k. )  un d  4  N ig i r i   4 8 
Sp i c y B BQ  T un a  R o l l e  I  N ig i r i  m it  L a ch s ,  J a kob s m us ch e l ,  T h un f is ch  I  A v ocad o  T em ar i  
 
S U S HI  &  S A S HI MI  V A R I A T I O N  I  1  R o l l e  ( 6 S tk . ) ,  4  N ig i r i ,  3  Sort en  Sa sh im i  ( 6 St k. )   68  
Sp i c y B BQ  T un a  R o l l e  I  N ig i r i  m it  L a ch s ,  J a kob s m us ch e l ,  T h un f is ch  I  A v ocad o  T em ar i  
Sash im i  vom  L a ch s ,  A lp en Z an d e r ,  T h un f is ch  
 
U R A MA K I  I  In s id e- Ou t R ol ls  (6  St k. )     N I GI R I  ( 2  S tk . )    
Ebi  Te mp ur a Te r iy ak i  B e e f  I  K re v e tt e I  A v oc ad o   28   Salm on  A b ur i  I  L a ch s I  Yu z u I  T ob i ko   10  
R in d sf i l et  I  T r üff e l    Tu n a  I  T h un f i s ch  I  K i za m i W a sab i   14  
Sp ic y  B B Q Tu n a  Ro l l  I  T h un f i s ch  T a tar  I  T a ta ki   28   Sc al l op s  I  J a kob sm u s ch el  I  San ch o  Pf ef f er   10  
Gur k e I  Sp i cy  BB Q Sa u c e I  T rü ff el ö l  I  S esam     A voc ado  Te mar i  I  F r i sc h käs e  I  C u rry  ( v)   6  
Foie  Gr as  Un ag i  Rol l  I  g eb ra ten e  E n t en l eb er  I  U n ag i  
Gur k en  I  Gran n y Sm ith  A p fe l  

 28     

Ve gi  Ro l l  I  K ürb i s  I  cr i s p y ch i l i  I  C h in a koh l  
T ak uan  I  In g w er  M ayon n ais e  ( v)  

 22     

 
 

SWEET & CHEESE      

Man ja r i  Sch ok olad e  E sp um a I  G ew ür zan an a s   17   F r is ch er  un d  g e re if t er  K äse   25  

Yu z u I  Ba is er  I  Van i l l e  E is    R otw e in  Marm e lad e   

K alam an si cr èm e I  Mad e le in e  B is ku i t  I  E rd n us s E is   16     

Qu it ten  I  Z itr on en wo lk e  I  S ab l é  I  F r is ch käs e  E i s   15     

     

 
 
 
G e r n e  g e b e n  I h n e n  u n s e r e  S e r v i c e m i t a r b e i t e r  e x a k t e  A u s k u n f t  ü b e r  A l l e r g e n e  i n  u n s e r e n  S p e i s e n  I  P r e i s e  i n  C H F  i n k l .  8 . 1 %  M W S T .  
 
L a m m :  I R  I  R i n d s t a t a r :  C H  I  R i b  E y e :  U S  I  K a l b s b r i e s :  C H  I  P o u l e t :  C H  I  E n t e :  F R  I  T h u n f i s c h :  S P  I  L a c h s :  N O  I  H u m m e r :  C A  
J a k o b s m u s c h e l :  C A  I  S e e z u n g e :  N L  I  Z a n d e r :  C H  
 



 

 
P I S CO  S O U R  1 8  
F resh  an d  ta sty !  

 
 
 
 

PURO SHARING MENU - from 2 persons  

E xp er i en c e  th e v er sat i l e  PUR O f l av our s in  a  fo ur - cour s e m en u ,  d e s ig n ed  b y ou r  E x e cu t iv e  C h ef   p er  p er son   105  
 
 

WE RECOMMEND  

T h re e to  fo ur  d i sh e s in c lud in g  d e ss er t  p er  p e rs on  
 
 

COLD  

Sou rd oug h  b r ead  –  o wn  re c ip e  b y  th e  l oc al  b a k e ry K u lt  -  an d  d ip   6  
L ob st er  t i rad i to  I  yu z u l e ch e  d e t ig re  I  p um p k in  I  m an g o I  cash ew  I  c urr y  m a yon n ai s e I  tarr ag on   3 0 
T un a c e vi ch e  I  g in g er  s oy on ion  I  a vo cad o  I  d e ep - fr i ed  g a r l i c   3 2 
Be ef  ta rtar e  1 10g  I  ja l ap eñ o I  b r io ch e  cro uton s I  T h ai  b a si l   28  
Brai s ed  b e et root  I  b urr ata  I  r ed  on ion  I  g in g er  p on zu  I  cor ian d er  I  b ub u a rar e  ( v)   25  
Mix  s a la d  I  raw  v eg e tab le s  I  m u sh room s I  ca rro t  se sam e d r e ss in g  I  p ur p le  p o tato  ch ip s (v eg an )   17  
 
 

WARM   

L am b  em p an ad a I  tom a t o p ep p er  sa l sa  (p er  p ie c e)   6  
T al eg g io  ch e e se  em p an ad a I  p um p k in  I  k a l e  I  h erb  p e sto  (p er  p i e c e I  v)   6  
Sc al lop s I  ja lap eñ o e sp u m a I  ch or i zo tom a to co m p ote   3 8  
D uc k  b r eas t  I  d u c k l i ve r  I  P er ig ord  t ru ff le  I  h ib i sc us  p ear l  on ion s I  p i c kl ed  sh im e j i  m ush r oom s   5 9  
Sw e etb rea d  tem p ura  I  c el er y  c ream  I  Gran n y  S m ith  ap p l e  I  sh i ita k e m u sh room s  I  cor ian d er   4 8 
T ruff l e  r iso tto  I  sh i i ta k e  m u sh room s  I  tarrag on  I  Pa rm e san  ch e es e ch ip s  ( v)   3 8  
R am en  so up  I  ud on  n oo d l es  I  co con u t  m i l k  I  c in n am on  I  t ofu  I  v eg e tab l es  I  m u sh room s I  q ua i l  eg g  ( v )   3 0 
 
 
 
 

GRILLED & CO  

So le  I  m iso  lob s t er  b i sq ue  I  k im ch i  I  wat er  sp in ach   4 9  
R ib  E y e St ea k  3 0 0g  I  ch im i ch urr i  I  Ma lb e c j us  I  p ic k l ed  c u cum b er s   7 0 
Bon e l es s caram e l iz ed  c h ic k en  l eg s  I  H uan ca in a  sa u ce  I  an t i c u ch o I  C re ol e sa lsa   4 5  
 
 

PURO SIGNATURE SUSHI  

S U S HI  V A R I A T I O N  I  1  r o l l  ( 6  p c s)  an d  4  n ig ir i    4 8 
Sp i c y B BQ  t un a  ro l l  I  n i g ir i  w ith  sa lm on ,  s ca l lo p ,  t un a  I  a vo cad o  t em ar i  
 
S U S HI  &  S A S HI MI  V A R I A T I O N  I  1  r o l l  (6  p cs) ,  4  n ig ir i ,  3  typ es  of  sash i m i  (6  p c s)    68  
Sp i c y B BQ  t un a  ro l l  I  n i g ir i  w ith  sa lm on ,  s ca l lo p ,  t un a  I  a vo cad o  t em ar i  
Sash im i  from  sa lm on ,  a l p in e  p ik e  p e rch ,  tun a  
 
U R A MA K I  I  In s id e- Ou t R ol ls  (6  p cs)     N I GI R I  ( 2  p c s)    
Ebi  Te mp ur a Te r iy ak i  B e e f  I  p r awn  I  a vo cad o    28   Salm on  A b ur i  I  y u zu  I  to b i ko   10  
F i l l et  of  b e ef  I  t r uf f l e    Tu n a  I  k izam i  w asab i   14  
Sp ic y  B B Q Tu n a  Ro l l  I  t un a tart ar e I  tat ak i  
C uc um b er  I  sp i cy  BB Q s au ce  I  tru ff le  o i l  I  s esa m e  

 28   Sc al l op s  I  San ch o p ep p er   10  
A voc ado  Te mar i  I  cr ea m  ch e es e  I  cur ry  ( v)   6  

Foie  Gr as  Un ag i  R ol l  I  f r ie d  d u ck  l i v er  I  un ag i  
C uc um b er  I  Gr an n y Sm i th  ap p le  

 28   
 

 

Ve gi  Ro l l  I  p um p kin  I  cr i sp y ch i l l i  I  C h in e se  cab b ag e  
T ak uan  I  g in g er  m a yon n ais e  ( v)  

 22     

 
 

SWEET & CHEESE      

Man ja r i  ch o co lat e  e sp u m a I  sp i c ed  p in e ap p l e   17   F resh  an d  m at ur ed  ch e es e   25  

Yu z u I  m er in g u e  I  van i l l a  i c e  cr eam    R ed  w in e  jam   

C alam an s i  cr eam  I  m ad el e in e b is c u it    16     

Pean ut  i ce  cr eam      

Qu in ce  I  l em on  c lo ud  I  s ab l é   15     

C ream  ch e es e  ic e  cr ea m      

 
 
 
P l e a s e  c o n t a c t  o u r  s e r v i c e  t e a m  f o r  i n f o r m a t i o n  c o n c e r n i n g  a l l e r g i e s  o r  i n t o l e r a n c e s  I  P r i c e s  i n  C H F  i n c l .  8 . 1 %  V A T .  
 
L a m b :  I R  I  b e e f  t a r t a r e :  C H  I  r i b  e y e :  U S  I  s w e e t b r e a d :  C H  I  c h i c k e n :  C H  I  d u c k :  F R  I  t u n a :  S P  I  s a l m o n :  N O  I  l o b s t e r :  C A  
S c a l l o p :  C A  I  s o l e :  N L  I  p i k e  p e r c h :  C H  
 


