
 
P I S CO  S O U R  1 8  

 

PURO SHARING MENU - ab 2 Personen ,  letzte Bestellung 21.30 Uhr  

E rl eb en  Si e  d ie  v ie lfä l t i g en  PUR O A r om en  in  v i er  Gän g en  vom  K üch en ch ef  z usam m en g est e l lt   p ro  P er son   120  
 
 
 

WIR EMPFEHLEN s 

D re i  b is  v ie r  Ge r i ch te  in k lu si v e D e ss ert  p ro  Pe r son  
 
 
 

COLD  

Sau er t eig  Br ot  -  E ig en r ez ep t  a us  d er  Bä c ke re i  K ul t  -  un d  D ip   6  
J akob sm u sch e l  T i rad i to  |  Y uz u  T rü ff el  V in aig re t te  |  T op in am b ur  |  Sh i ita k e |  Sofr it o   3 0 
T h un f i s ch  C e v ich e  N i k k ei  |  In g w er  So ja  Z w i eb e l  |  A vo cad o |  f r i tt i ert er  K n ob la uch   3 2 
R in d s tata r  11 0 g  |  J a lap eñ o s  |  Br io ch e C r oû ton s  |  T h a i  Ba si l i kum   28  
Ge sch m ort er  R an d en  |  Sh i so  |  K i zam i |  F eig en  |  Z w i eb e l  P i c kl e s |  H ib i s cu s  ( v eg an )   25  
Mix  Sa lat  |  roh es  G em ü s e |  Pi l z e |  K aro tt en  S e sa m  D re ss in g  |  l i l a  K a rto ff el  C h ip s  ( veg an )   17  
 
 
 

WARM  

Sh i i tak e  K a tsu  |  Yu zu  K osh o - s ch w ar ze  K n ob la u ch  May on n ai se  |  M es c lu n  |  sp i cy  L im et ten  Vin a i g ret t e ( v)   25  
C ausa  A ce v i ch ad a  |  Pu l p o |  K re v et t en  |  J a kob s m us ch e l  |  C alam ar et t i  |  Mi esm us ch e l  |  A vo cad o  |  C h u lp i  Mai s   4 5  
T rüff e l  R i sot to  |  Sh i i ta k e P i l z e  |  E strag on  |  Pa r m esan  C h ip s (v )   4 2  
Ge sch m ort e  Sh o rt  R ib s  |  A j i  A m ar i l l o  |  P ol en t a  |  K im ch i  |  K o r i an d e r   4 5  
R eh rü c k en  |  g eb ra ten e  E n ten l eb e r  |  H ib is cu s P er lz w i eb e ln  |  T am ar in d e n  Sa u ce  |  S t ein p i lz e  |  C r oûton s   68  
Okon om i ya ki  |  S t ein p i lz e |  E i  64°  |  W asab i  |  N o r i  |  B en i  Sh og a  I  f r i tt i ert e Z w ieb e ln  (v )   3 2 
 
 

GRILLED & CO  

R in d sf i l et  |  S te in p i l z e |  Mi so B ee f  Sa uc e  |  Sh im ej i  P i c k le s |  Se sam   65  
Geg r i l l t er  Po u le ts ch en k el  |  Hu an ca ín a  Sau c e |  A n t i cu ch o  |  K r eo l i s ch e  S alsa   4 5  
Zan d er  |  S el l er i e  |  D ash i  B eur re  B lan c  |  Bon i to  |  Pon z u  G el   5 2 
 
 

PURO SIGNATURE SUSHI  

S U S HI  V A R I A T I O N  |  1  R ol le  ( 6 St k. )  un d  4  N ig i r i   4 8 
Sp i c y B BQ  T un a  R o l l e  |  N ig i r i  m it  L a ch s ,  Zan d er ,  T h un f is ch  |  A vo cad o  T em ar i  
 
S U S HI  &  S A S HI MI  V A R I A T I O N  |  1  R o l l e  (6  St k. ) ,  4  N ig i r i  un d  3  So rt en  S ash im i  (6  S t k. )   68  
Sp i c y B BQ  T un a  R o l l e  |  N ig i r i  m it  L a ch s ,  Zan d er ,  T h un f is ch  |  A vo cad o  T em ar i  
Sash im i  vom  L a ch s ,  Zan d er ,  T h un f is ch  
 
U R A MA K I  |  In s id e- O ut  R ol ls  (6  St k. )     N I GI R I  ( 2  S tk . )    
E b i  T em p ura  T e r i ya ki  B e ef  |  K r e v et te  |  A vo cad o  3 0  Sa lm on  A b ur i  |  L a ch s  |  Yu z u |  T ob i ko   10  
R in d sf i l et  |  T rü ff el    T un a |  T h un f i s ch  |  K iza m i W a sab i   14  
Sp i c y B BQ  T un a  R o l l  |  T h un f i s ch  T a tar  |  T ata k i  3 0  Pi k e P er ch  I  Zan d er  |  Sh iso    12  
Gur k e |  Sp i c y BBQ  Sau c e |  T r üff e lö l  |  S esam     A vo cad o  T em ar i  |  F r is c h käs e  I  C u rry  ( v)      6  
Zan d er  |  Gur k en  |  A vo ca d o  
Sch n i tt lau ch  I  Sh i so C o n d im en t  

3 0    

V eg i  R o l l  I  K ürb is  |  c r i sp y C h i l i  |  C h in a koh l  
T ak uan  |  In g w er  May on n ais e  

22     

 
 

SWEET & CHEESE      

Man d e lb is k ui t  |  Sh i so  |  Zi tron en  
Sch ok olad en sorb et  
 

15   F r is ch er  un d  g e re if t er  K äse  
Qu it ten g e le e  

 25  

Him b ee r  C h i l i  K om p o tt  |  Mad e l ein e  
R an d en so rb e t  
 

16     

I l lan ka  un d  Ho j ich a  C r e m eu x |  Ma ra cu ja   
Mi so Ban an en e is  

17     

 
 

G e r n e  g e b e n  I h n e n  u n s e r e  S e r v i c e m i t a r b e i t e r  e x a k t e  A u s k u n f t  ü b e r  A l l e r g e n e  i n  u n s e r e n  S p e i s e n  I  P r e i s e  i n  C H F  i n k l .  8 . 1 %  M W S T .  
R i n d s f i l e t :  A r g e n t i n i e n  I  R i n d s t a r t a r :  S c h w e i z  I  P o u l e t :  F r a n k r e i c h  I  R e h r ü c k e n :  Ö s t e r r e i c h  I  S h o r t  R i b s :  S c h w e i z  I  E n t e n l e b e r :  F r a n k r e i c h   
T h u n f i s c h :  S p a n i e n  I  P u l p o :  I t a l i e n  I  L a c h s :  N o r w e g e n  I  Z a n d e r :  E s t l a n d  I  S w i s s  A l p e n  Z a n d e r :  S c h w e i z  I  J a k o b s m u s c h e l n :  F r a n k r e i c h  
K r e v e t t e n :  V i e t n a m  I  T o b i k o :  P o l e n  I  C a l a m a r e t t i :  I t a l i e n  I  M i e s m u s c h e l n :  N i e d e r l a d e  I  B o n i t o :  F r a n k r e i c h  
K u l t  S a u e r t e i g b r o t :  S c h w e i z  I  B r ö t c h e n  z u m  K ä s e :  S c h w e i z  I  G l u t e n  f r e i :  S c h w e i z  



 
 
P I S CO  S O U R  1 8  

 

PURO SHARING MENU - from 2 persons, last order 9.30 p.m 

E xp er i en c e  th e v er sat i l e  PUR O f l av our s in  a  fo ur - cour s e m en u ,  d e s ig n ed  b y ou r  E x e cu t iv e  C h ef   p er  p er son   120  
 
 
 

WE RECOMMEND  

T h re e to  fo ur  d i sh e s in c lud in g  d e ss er t  p er  p e rs on  
 
 
 

COLD  

Sou rd oug h  b r ead  –  o wn  re c ip e  b y  th e  l oc al  b a k e ry K u lt  -  an d  d ip   6  
Sc al lop  t irad i to  |  y u z u  t r uff l e  v in a ig re tt e  |  j er us al em  a rt i ch o ke  |  sh i i ta k e |  s ofr it o   3 0 
T un a c e vi ch e  N i k k ei  |  g i n g er  soy  on ion  |  a vo cad o |  f r i ed  g ar l i c   3 2 
Be ef  ta rtar e  1 10  g  |  ja la p eñ os  |  b r i och e  cro uton s |  T h a i  b a si l   28  
Brai s ed  b e et root  |  sh iso  |  k i zam i  |  f ig s  |  p i c kl ed  on ion s  |  h ib is c us  ( v eg an )   25  
Mix ed  sa lad  |  ra w v eg e t ab l es  |  m ush r oom s  |  c ar rot  s esam e  d r es sin g  |  p urp l e  p ota to  ch ip s  ( v e g an )   17  
 
 
 

WARM  

Sh i i tak e  kat su  |  yu z u ko sh o - b la c k  g ar l i c  m ay on n ais e  |  m es c l un  |  sp i cy  l im e  v in aig re tt e  ( v)   25  
C ausa  a c ev i ch ad a  |  o ct op us  |  p r awn s |  s ca l lop  |  b ab y  sq u id  |  m u ss e l  |  a vo cad o  |  ch u lp i  corn   4 5  
T ruff l e  r iso tto  |  sh i i ta ke  m u sh room s |  ta rrag on  |  p arm esan  ch ip s ( v)   4 2  
Brai s ed  sh ort  r ib s  |  a j i  a m ari l lo  |  p o l en ta  |  k im ch i  |  cor ian d er   4 5  
Sad d le  of  v en i son  |  f r i e d  d u c k l i v er  |  h ib i s cu s p ear l  on ion s |  tam ar in d  s au ce  |  p or cin i  m u sh roo m s |  crou ton s   68  
Okon om i ya ki  |  p or c in i  m ush room s  |  64°  eg g  |  w asab i  |  n or i  |  b en i  sh og a  I  f r i ed  on ion s  (v )   3 2 
 
 

GRILLED & CO  

Be ef  f i l l et  |  p or c in i  m u s h room s  |  m is o b e ef  sa u c e |  sh im ej i  p i c k l es  |  se sam e   65  
Gr i l l ed  ch i ck en  th ig h  |  h uan c aín a  s au c e |  an t i c u ch o  |  cr eo l e sa lsa   4 5  
Pi k e p er ch  |  c e le ry  |  d as h i  b e urr e b lan c  |  b on i to  |  p on z u  g e l       5 2  
 
 

PURO SIGNATURE SUSHI  

S U S HI  V A R I A T I O N  I  1  r o l l  ( 6  p c s)  an d  4  n ig ir i    5 0  
Sp i c y B BQ  t un a  ro l l  I  n i g ir i  w ith  sa lm on ,  p ik ep e rch ,  tun a  I  a vo cad o  t em ari  
 
S U S HI  &  S A S HI MI  V A R I A T I O N  I  1  r o l l  (6  p cs) ,  4  n ig ir i  an d  3  t yp e s o f  sa sh im i  (6  p c s)    7 0 
Sp i c y B BQ  t un a  ro l l  I  n i g ir i  w ith  sa lm on ,  p ik ep e rch ,  tun a  I  a vo cad o  t em ari  
Sash im i  from  sa lm on ,  p i k e p er ch ,  t un a  
 
U R A MA K I  I  In s id e- Ou t R ol ls  (6  p cs)     N I GI R I  ( 2  p c s)    
Ebi  Te mp ur a Te r iy ak i  B e e f  I  p r awn  I  a vo cad o   3 0  Salm on  A b ur i  I  y u zu  I  to b i ko   10  
F i l l et  of  b e ef  I  t r uf f l e    Tu n a  I  k i zam i  wa sab i   14  
Sp ic y  B B Q Tu n a  Ro l l  I  t un a tart ar e I  tat ak i  
C uc um b er  I  sp i cy  BB Q s au ce  I  tru ff le  o i l  I  s esa m e  

3 0  P ike  P e r c h  I  sh i so    12  
A voc ado  Te mar i  I  cr ea m  ch e es e  I  cur ry  ( v)   6  

Zan de r  |  c u cum b er  |  a vo cad o  
C h iv e s I  sh iso  c on d im e n t  

3 0  
 

 

Ve gi  Ro l l  I  P um p k in  |  cr i sp y ch i l l i  
C h in e s e cab b ag e  I  ta k u an  |  g in g er  m a yon n a is e  

22     

 
 

SWEET & CHEESE      

A lm on d  b i s cu it  |  sh iso  |  lem on  
C h oco lat e  so rb e t  
  

15   F resh  an d  m at ur ed  ch e es e  
Qu in ce  je l ly  

 25  

R asp b e rry  ch i l l i  com p o t e |  m ad e le in e  
Be et root  s orb et   
 

16     

I l lan ka  an d  h o j i ch a cr é m eu x |  p as si on  f ru it  
Mi so b an an a i c e cr eam  

17     

 
P l e a s e  c o n t a c t  o u r  s e r v i c e  t e a m  f o r  i n f o r m a t i o n  c o n c e r n i n g  a l l e r g i e s  o r  i n t o l e r a n c e s  I  P r i c e s  i n  C H F  i n c l .  8 . 1 %  V A T .  
B e e f  f i l l e t :  A r g e n t i n a  I  B e e f  t a r t a r e :  S w i t z e r l a n d  I  C h i c k e n :  F r a n c e  I  S a d d l e  o f  v e n i s o n :  A u s t r i a  I  S h o r t  r i b s :  S w i t z e r l a n d  I  D u c k  l i v e r :  F r a n c e   
T u n a :  S p a i n  I  O c t o p u s :  I t a l y  I  S a l m o n :  N o r w a y  I  S w i s s  A l p i n e  P i k e p e r c h :  S w i t z e r l a n d  I  S c a l l o p s :  F r a n c e  
P r a w n s :  V i e t n a m  I  T o b i k o :  P o l a n d  I  C a l a m a r e t t i :  I t a l y  I  M u s s e l s :  N e t h e r l a n d s  I  B o n i t o :  F r a n c e  
C u l t u r e d  s o u r d o u g h  b r e a d :  S w i t z e r l a n d  I  B r e a d  r o l l s  f o r  c h e e s e :  S w i t z e r l a n d  I  G l u t e n - f r e e  b r e a d :  S w i t z e r l a n d  


