
 

 

 

 

donnerstag, 23. Mai 2024 

Beer & dine 
mit luigi palma & Birra BalaDin 

 

Apéro  

mit Baladin 4.8 – Blonde Ale auf unsere Art – 

* * * 

Vitello Tonnato 

mit Isaac – Blanche – 
Harmonie aus Getreide und Zitrusfrüchten 

* * * 

Tagliatelle mit Crevetten und Spargeln 

mit Wayan – Saison-Bier – 
der Duft versetzt dich augenblicklich in weite blühende Felder 

* * * 

Hauptgang zur Wahl 

Lamm-Entrecôte mit Bärlauch-Butter, Caponata und Bratkartoffeln 

mit Elixir – Belgian Strong Amber Ale – 

Oder 

Zander auf Pilz-Fave-Ragout mit fermentierter Kohl-Consommé 

Oder 

Auberginen-Schnitzel mit gebratenem Lattich und Bärlauch-Mayonnaise 

mit Nora – Spice-Bier – 
Düfte und Emotionen, die dich von Afrika träumen lassen 

* * * 

Zabaglione mit Erdbeeren, Vanilleglacé und Meringue 

mit Mama Kriek – Fruit Bier – 
mit dem Duft von Sauerkirschen und rubinroten Kirsche 

 

 
Menü inkl. Bier-Begleitung: CHF 148 / Person 


