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Som Tam Thai - 17.00
Papayasalat mit Chili, Knoblauch, Limettensaft, Erdnüssen,
Tomaten, Bohnen an hausgemachter Sauce.

Gai Satay - 10.00 / 17.00
Marinierte Pouletspiesschen an Erdnuss- und Kokosmilchsauce.

Gung Chub - 10.00 / 17.00
Frittierte Krevetten in knuspriger Panade.      

Popia Thai Thood - 10.00 / 17.00
Frühlingsrollen mit Gemüsefüllung frittiert.

Tom Yum Gung Thai - 13.00 / 24.00
Zitronengrassuppe mit Krevetten, Kaffirlimettenblätter,
Galgant, Limettensaft, Chili und Champignons.

Tom Kah Gai - 13.00 / 19.00
 Kokos- Zitronengrassuppe mit Pouletfleisch, Kaffirlimettenblätter, 
Galgant, Limettensaft, Chili, und Champignons.



Massaman Curry 
Massaman Currypaste mit Kokosmilch, Kartoffeln, und Erdnüsse.

Phanaeng Curry 
Phanaeng Currypaste mit Kokosmilch, Bohnen, Kaffirlimettenblätter,
Zitronengras, Galgant, Chili und Gemüse.

Gaeng Kiew Wan 
Grüne Currypaste mit Kokosmilch, Gemüse, Palmzucker,
Kaffirlimettenblätter und Thai-Basilikum. 

Pad Khing
Traditionelles Gericht mit Gemüse an einer Ingwer-Bohnenpaste.

11

Pad Med Mamuang
Der Klassiker mit Cashewnüssen, Peperoni und Chili. 

12

Pad Pak Ruam
Saisonales Gemüse kurz und heiss im Wok gebraten.

13

Pad Sweet & Sour
 

14
Süss-Saure Sauce mit Ananas, Gurken, Tomaten und Zwiebeln. 

Gaeng Phet
Rote Currypaste mit Kokosmilch, Gemüse, Palmzucker,
Kaffirlimettenblätter und Thai-Basilikum.
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Hauptgerichte wahlweise mit:

Gemüse / Tofu / Huhn -19.00 Rindfleisch - 22.50

Krevetten - 24.00 Entenbrust - 26.00

Empfehlung vom Chef- mit knuspriger Entenbrust - 28.00

Pad Kra Pao
Grob gehacktes Fleisch mit Basilikum, Chili, Knoblauch
und Sojasauce bei grosser Hitze im Wok gebraten. 

15

Pad Thai
Gebratene Reisnudeln mit Ei, Sojasprossen, Limette
und Erdnüsse an einer hausgemachten Sauce. 

16

Pad See Ew
Gebratene Reisnudeln mit Ei, Gemüse, helle Sojasauce,
Knoblauch und schwarzem Pfeffer.

17

Knusprige Entenbrust - 28.00
Serviert mit gebratenem Reis oder gebratenen Nudeln.
Bild am Ende der Speisekarte

19

Khao Pad
Im Wok gebratener Reis mit saisonalem Gemüse und Ei.

18

Wir servieren alle Speisen mit Reis - Extra Reis - 3.00



Thai Mango - 14.50 
Serviert mit einer Kugel Kokoseis, Klebreis und Kokosmilch.

Thai Burger - 8.50 
Baguette mit Kokoseis und Klebreis, dekoriert mit Erdnüssen. 

Banana Split - 12.50 
Der Klassiker mit zwei Kugeln Eis nach Wahl, 
dekoriert mit flüssiger Schokolade und Schlagrahm.         

Eiscreme - pro Kugel - 3.50 
+ Schlagrahm - 1.50 | + Banane - 2.00 | + Thai Früchte - 2.50

Schokolade | Vanille | Erdbeer | Mango | Kokosnuss | Kaffee

Kokoseis Special - 8.00 
Zwei Kugeln Kokoseis mit Klebreis, dekoriert mit Erdnüssen. 

Kinder Eiscreme - 5.50
Eine Kugel nach Wahl, serviert mit Smarties.



Softdrinks - Flasche 4.00 
Coca Cola | Cola Zero | Sprite | Fanta | Schweppes - Tonic od. Lemon
Apfelschorle | Lipton Ice Tea Lemon | Oishi Ice Tea - Lemon od. Honig
Rivella Rot

Energy Drinks - 2.5 dl 
Red Bull - 4.50
Orange Kumquat Blast - 5.00 | Pink Grapefruit Blast - 5.00

Thai Tea Drink - 5 dl. - 5.00  

Singha Bier - Flasche 3.3 dl. - 6.00  

Weisswein - Petit Arvine - Sion - 1 dl. - 7.00 | gespritzt - 9.00 

Rotwein - Shiraz - Monsoon Valley, Thailand - 1 dl. - 8.00 

Espresso - 4.00 | doppelt - 5.00 

Café crème - 4.00

Cappuccino - 5.00

Latte macchiato - 5.00

Heisse Schokolade / Ovi - 4.50

Tee - diverse - 4.00

Wasser | e-Spring - gekühlt - 3 dl. - 2.50 | 1 Liter - 7.00 



Alle Preise sind in Schweizer Franken.

Deklarationen:
Rind - Schweiz | Poulet - Schweiz / Thailand
Ente - Thailand | Krevetten - Thailand / Vietnam

Über die genauen Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien
und/oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.

Sind Unerträglichkeiten bekannt, informieren Sie bitte unser Team 
vor der Bestellung, um gemeinsam eine Lösung für Ihr Gericht zu finden.
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