


Babyspinat mit Blauschimmelkase, Walnusse, Trauben & Quinoa an Feigen-Honig Dressing @
Caprese mit Moussarella (Mozzarella gefillt mit Ricotta)

mit hausgemachter Foccacia, Datterini Tomaten & Balsamico Perle @

Griechischer Salat mit Peperoni, Gurken, Tomaten, Kapern, Oregano & Feta @

+ Avocado oder frittierte Auberginen oder Burrata @

Saisonale Tagessuppe
Wassermelonen-Gazpacho mit Feta, Minze & Pistazien @
Vegan, lauwarme Minestrone mit Soja Alioli & frischem Fruhlingsgemuse o

Hausgemachte Spargel-Tortellini an Erbsen- Basilikumsauce & Olivenpulver @
Schwertfisch-Ceviche mit San Marzano-Tomaten, Avocado, Koriander, Chili, Limetten & Bananen Chips

Pimientos del Padron mit Meersalz & Tomatenpulver @
Patatas Bravas an Limetten Aiali & Sriracha Mayonnaise @
Hausgemachte Rindfleisch Empanadas mit Chimichurri Sauce
Oliven & Kapern mit Oregano @
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Kartoffelgnocchi mit Belper Knollen, Mandeln und Safran-Mandarinensauce @
Castellan's Parmigana di melanzane mit Burrata & frischen Krautern @

Spaghetti mit Cherrytomaten, Rucola & Parmesan @

Linguini Vongole mit Venusmuscheln, Knoblauch, Chili & Weisswein

Ravioloni mit Ricotta-Spinat Fiillung an Weisswein-Zitronen-Sauce & Datterini Tomaten @
Glutenfreie Pasta auf Anfrage

Gegrillte Pulpo Tentakel (200 gr) auf lauwarmen Kartoffel-Erbsen-Salat & Limettenvinaigrette
Gebackene Mittelmeerdorade mit Pisto, Petersilienkartoffeln & Mojo Verde

Ganzer Wolfsbarsch (1.2 kg) an Zitronen-Beurre-Blanc, Meersalzkartoffeln & saisonalem Gemuse
(2 Personen, Preis pro Person)

Paella mit Jakobsmuscheln, Crevetten & Pulpo (bitte 1 Tag im Voraus buchen)

(2 Personen, Preis pro Person)

Spanisches Charra Entrecote mit glasiertem, grinen Spargel, mini Ruebli und Rioja Jus
Swiss Black Angus Burger im John Baker Brioche Bun, Gruyere, Zwiebel-Chutney, Rucola,
Susskartoffel Pommes Frites und Aioli

Gegrillter Iberico Secreto mit Kartoffeln, GrillgemUse & Chimichurri

Maispoularde mit Rosmarinkartoffeln, GrillgemUse & Zitronenvinaigrette
Rinds-Tomahawk (1.4 kg) mit Beilagen nach Wah! (bitte 1 Tag im Voraus buchen)

(2 Personen, Preis pro Person)

Beilagen:

Gegrilltes Gemuse 15
Rosmarin-Salzkartoffeln 6.5
Graner Spargel 9.5
Pommes frites 9.9
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«Thomas Tiramisu» mit hausgemachtem Kaffee-Eis, Mascarpone Espuma & Mandelbiskuit 17

Crema Catalana mit Zitronenzeste & Zimt 13
«Aprikosen Symphonie» mit griechischem Joghurt-Thymian Parfait 15
Glace: Vanille, Schokolade, Erdbeere und Sauerrahm (pro Kugel) 5.5
Sorbet: Himbeeren, Mango und Zitronen (pro Kugel) 45
+ heisse Lindor Schokolade oder Mascarpone Espuma oder Friichte je+3.5
Affogato al caffe mit Amaretto 9.5
Café "Carlos I" [Café mit spanischem Cognac) 9.5

Jeden Samstag bei uns
SANAPA (Samstag-Nachmittags-Party)

Cava a discretion & Tapas
CHF 75.00

Teile deine

castellan's Momente
@castellans.ch
@neuesschloss

Alleunsere Speisen werdenin einerKiiche zubereitet, in der Niisse, Gluten und andere Allergene nichtausgeschlossen sind. Bei einer
LebensmittelallergiebittenwirSie,unsdiesvorderBestellungmitzuteilen.VollstandigeInformationentiberAllergenesindverfugbar.
Alle Preise in'CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



