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Alle unsere Speisen werden in einer Küche zubereitet, in der Nüsse, Gluten und andere Allergene nicht ausgeschlossen sind. Bei einer Lebensmittelallergie bitten wir Sie, 
uns dies vor der Bestellung mitzuteilen. Vollständige Informationen über Allergene sind verfügbar. Alle Preise in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Ensaladas  

Nüsslisalat Feigen | Ziegenkäse auf Brioche | Baumnuss-Dressing V/TN/D/MU/G   22.5 
 

Griechischer Salat mit Tomaten I Grüne Paprika I Rote Zwiebeln I Kalamata Oliven  24 
& Feta Käse V/TN/D/MU/G 

 

Panzanella Salat mit Burrata I Tomatenmix I Basilikum & Balsamico Perlen G/D   22 
 
Saisonale Blattsalate an Honig Ingwer Dressing & Quinoa D/MU/G    20 

        

 
 
 
 

sopas  

Prosecco Schaumsüppchen mit marinierten Trauben I Kresse V/D/G    21 
 
Minestrone Suppe mit winterlichem Gemüsebund & Hafer Ali Oli V/D/G   19 
 
Tages Suppe           16  

 
 
 
 
 

recomendaciones             

Hausgemachtes Kaffee Graved Lachs | Randen-Perlen | Kräuter-Dressing C/G/SS/C/S/F  28 I 38 
 

Thunfisch-Tatar mit Avocado | Soja Sauce | Koriander S/SS/F      36 I 42  
 
Roastbeef mit Kapern| Rote Zwiebeln| Rucola & «Belper Knolle» C/G/SS/C/S/F    36 I 48 
 
Jamon Iberico de Bellota «Pata Negra» Carasau-Brot | Tomaten-Dip A    36 I 48 

   
 

              
     

 
 



Alle unsere Speisen werden in einer Küche zubereitet, in der Nüsse, Gluten und andere Allergene nicht ausgeschlossen sind. Bei einer Lebensmittelallergie 
bitten wir Sie, uns dies vor der Bestellung mitzuteilen. Vollständige Informationen über Allergene sind verfügbar. Alle Preise in CHF inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer. 

pastas  

Kartoffel Gnocchis an  Basilikum Pesto I Pistacchio &frischer Burrata D/G   35 
 

Spaghetti  mit cremiger Schnittlauchsauce | Geräucherter Lachs | Daterini Tomaten D/G     35 
 

Porcini Ravioli mit Miso – Morchel Sauce | Grüner Baby - Spargel G/D/A/C   48
           

 

Glutenfreie Pasta auf Anfrage 

 
 
arroces 

Schwarzer Bomba Reis & Pulpo Tentakeln | Limetten Ali Oli F/D/A/SF     42  
 
Safran Reis mit Trüffel I Schweizer Poulet I Secreto Iberico F/D/A/SF     49 
 
Tomaten Risotto Chorizo I Feta Käse F/D/A/SF        46 
 

 
 

postres  

Crema Catalana Zitronenzeste | Karamellisierter Zucker D/E     12 
 
Schokoladen Brownie Joghurt Glace | Beerenragout D/E     14 
 
Castellan’s Bananen Bliss I Lindor Schokoladensauce I Vanille & Rahm D/E    16

      
Glace Variation pro Kugel D/G             6.5 
 

Sorbet Variation pro Kugel D/G             6.5 
 

Affogato al caffè D/G               9.5 

bubbles and more. 

Champagne Deutz Brut Classic I Frankreich   

23 

Cava I Villa Conchi I Brut Selección I Spanien     

11 

Frage das Team nach Deiner persönlichen Getränke-

Empfehlung 

    Alle Preise in CHF pro Glas 

     your moment 

 Teile Deinen castellan’s 

Moment mit uns und 

markiere  

@castellans.ch  

@neuesschloss 
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All our dishes are prepared in a kitchen where nuts, gluten and other allergens are not excluded. If you have a food allergy, please let us know before ordering. Full 
allergen information is available. All prices in CHF including VAT. 

Ensaladas/ our salads 

Lamb’s lettuce  Figs | Goat cheese on brioche | Walnut dressing V/TN/D/MU/G   22.5 
 

Greek salad  with tomatoes I Green peppers I Red onions I Kalamata olives   24 
& Feta cheese V/TN/D/MU/G 

 

Panzanella salad with Burrata I Tomatoes mix I Basil & Balsamic pearls G/D    22 
 
Seasonal lettuce with honey ginger dressing & Quinoa D/MU/G     20 

        

 
 
 
 

Sopas/ soups  

Prosecco foam soup with marinated grapes I Cress V/D/G     21 
 
Minestrone soup seasonal vegetabel bunch I Oats Ali Oli V/D/G     19 
 
Daily soup            16  

 
 
 
 
 

Recomendaciones/ our recommendations         

Homemade coffee graved salmon| Beetroot pearls | Herbal-dressing C/G/SS/C/S/F  28 I 38 
 

Tuna-tartar with avocado | soja sauce | coriander S/SS/F      36 I 42  
 
Roastbeef with capers | red onions| rucola & «Belper Knoller» cheese C/G/SS/C/S/F   36 I 48 
 
Jamon Iberico de Bellota «Pata Negra» Carasau - bread | tomata -dip A    36 I 48 

   
 



All our dishes are prepared in a kitchen where nuts, gluten and other allergens are not excluded. If you have a food allergy, please let us know before ordering. 
Full allergen information is available. All prices in CHF including VAT. 

pastas  

Potato Gnocchi basil pesto I Pistachios & fresh burrata D/G     35 
 

Spaghetti creamy leek sauce | Smoked salmon | Daterini tomato D/G       35 
 

Porcini Ravioli miso – morel sauce | Green baby – asparagus G/D/A/C    48
           

 

Glutenfree pasta on request  

 
 
Arroces/ rice  

Black Bomba rice & octopus tentacles| Lime Ali Oli F/D/A/SF      42  
 
Safran rice with truffle I Swiss chicken I Secreto Iberico F/D/A/SF      49  
 
Tomato risotto chorizo I Feta cheese F/D/A/SF        46 
 

 
 

Postres/ desserts 

Crema Catalana lemon zest | Caramalized sugar D/E      12 
 
Chocolate brownie yoghurt ice cream | Berry ragout D/E     14 
 
Castellan’s Banana Bliss I Lindor chocolate sauce I vanilla & whipped cream D/E   16

      
Ice cream variation each scoop D/G            6.5 
 

Sorbet variation each scoop D/G            6.5 
 
 

  

bubbles and more. 

Champagne Deutz Brut Classic I France     

23 

Cava I Villa Conchi I Brut Seleccion I Spain 

11     

Ask the team for your personal drinks 

recommendation     

     All prices in CHF per glass 

     your moment 

 Share your castellan’s 

moment 

With us and tag  

@castellans.ch  

@neuesschloss 


