
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Himmlische Ouvertüre 
Apéroplättli: Salsiz, Speck, Rohschinken, Bergkäse, Früchtebrot, Feigensenf, Baumnuss, 

gepickelte Rüebli & rote Zwiebeln (für 2 Personen) 29.00 

Bunter Blattsalat mit Orange, Ricotta im Sesam, gebratener Chicorée, Haselnuss 13.50     

Kaki-Carpaccio, Burrata, Basilikum Pesto, Cherry Tomaten, Pinienkerne, Granatapfel 16.50 

Thunfisch Sashimi, Wakame, marinierter Ingwer, Wasabi, Soja 18.50 

Frittierte Wan Tan mit Pouletfüllung (3 Stck.), Soja Dip 9.50 

*** 

Gesegnetes Wasser 
Kokos-Zitronengras-Suppe, asiatisches Gemüse, Cashewnüsse (vegan) 13.50 

Tagessuppe («s'het solang s'het») 10.50 

*** 

Göttliche Mahlzeit 
Cordon bleu vom Schwein mit Schinken & Bergkäse, dazu Gemüse & Pommes 34.00 

Cordon bleu vom Rind mit Speck, Zwiebeln, Gruyère & Senf, dazu Gemüse & Pommes 42.00 

Cordon bleu vom Poulet mit Mango, Spinat, Bergkäse & Schinken, dazu Gemüse 32.00 

Kalbsleberli mit Apfel, Rösti, Marsala Jus, Zwiebelmarmelade 42.00 

Karamellisierter Lachs in Soja & Ahornsirup, Jasmin Reis, gepickeltes Gemüse 38.00 

Rindshohrücken, Kroketten, Béarnaise Butter, Speck-Bohnen 44.00 

Grünkohl-Strudel mit Schafskäse, Süsskartoffel Püree, Granatapfel-Rosinen Sauce 32.00  

Hausgemachte Lasagne Bolognese, Tomaten Coulis, Rucola 29.00  

OMNIA Beefburger im Laugenbrötli, Cheddar-Jalapeno-Sauce, Zwiebelmarmelade, 

Eisberg, Tomate, Speck, frittierte Zwiebeln, mit Pommes oder Salatbeilage 35.00 

OMNIA Vegi Beyond Pattie Burger im Laugenbrötli, Cheddar-Jalapeno-Sauce, Eisberg, 

Zwiebelmarmelade, Tomate, frittierte Zwiebeln, mit Pommes oder Salatbeilage 32.00 

  



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Führe uns nicht in Versuchung 
 

Lavacake, hausgemachte Vanille Glacé, Kumquat & Orangen (10 Min.) 13.50 

Fasnachtschüechli-Crèmeschnitte 10.50 
 

Pralinenvariation (3 Stück.): Champagner, Karamell, Baileys 6.00 
 

 
 

Hausgemachte Kuchen: 
 

• Limetten Avocado Torte 7.50 

• «Bündner» Nusskuchen 9.00 

• Tageskuchen 7.50 
 

mit Rahm plus 1.50 

 

Hausgemachte Glacés/Sorbets: 
 

• Schokoladen Glacé 

• Vanille Glacé 

• Quitte Joghurt Glacé 

• Cheesecake Glacé 

• Ginger Beer Sorbet 
 

je Kugel 5.00 / mit Rahm plus 1.50 
 

 

Die Desserts bereiten wir den ganzen Tag frisch zu. 
Kalte & warme Küche von 11.30-14.00 und 17.30-21.00 / Freitag & Samstag bis 22.00 

Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 
 

Deklaration: Fleisch CH | Lachs NOR | Thunfisch Indischer Ozean | Brot/Backwaren CH inkl. MwSt. 8.1% 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 

 


