
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Himmlische Ouvertüre 
Apéroplättli: Salsiz, Speck, Rohschinken, Bergkäse, Früchtebrot, Feigensenf, Baumnuss, 

gepickeltes Gemüse (für 2 Personen) 29.00 

    Bunter Blattsalat mit Randen, Fetakäse, Mandeln, marinierte rote Zwiebeln 13.50 

Tatar vom Rind, Eigelb, marinierte Radiesli & Zwiebeln, Essiggurke, Kresse,   
Nussbutteraufstrich, hausgemachtes Brioche 22.00 | 44.00 

Randen Sorbet mit Himbeer Balsamico & Pistazien 7.50 

Arancini gefüllt mit Champignons & Kräuter (3 Stck.), Speck Chip, Aioli & Rucola 11.50 

*** 

Gesegnetes Wasser 
Petersilienwurzel Suppe, Blätterteigstangen 13.50 

Tagessuppe («s'het solang s'het») 10.50 

*** 

Göttliche Mahlzeit 
Entrecôte «Café de Paris», Pommes frites, buntes Gemüse 46.00 

«Quesadias al Pollo» Tortillas gefüllt mit Poulet & Käse, Pico de Gallo & Guacamole 32.00 

Cordon bleu vom Kalb, buntes Gemüse, Kroketten 46.00 

Gegrillter Saibling & Zander, Kräuterrahm Sauce, Antipasti, Dinkelrisotto,                                
frittierte Brunnenkresse 42.00 

 

«Penne alla Vodka», Schweinsschnitzel, glacierte Cherrytomaten 38.00 

Gnocchi an Gorgonzola Sauce, Spinat, geröstete Pinienkerne 29.00 

OMNIA Beefburger im Laugenbrötli, BBQ-Mayo, Spiegelei, Schinken, Eisberg, Tomate, 

mit Pommes oder Country Cuts oder Salatbeilage 35.00 

OMNIA Vegi Beyond Pattie Burger im Laugenbrötli, BBQ-Mayo, Spiegelei, Eisberg, 

Essiggurke, Tomate, mit Pommes oder Country Cuts oder Salatbeilage 32.00 

  



 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Führe uns nicht in Versuchung 
 

Verkehrtes Tiramisu, Lotuskekse, gebrannte Mandeln 13.50 

Apfelmousse, Orangen Kompott, Schokoladen-Amaretti Crumble 13.50 
 

Pralinenvariation (3 Stück.): Champagner, Karamell, Baileys 7.50 
 

 

 

Hausgemachte Kuchen: 
 

• Schokoladen Tarte 8.50 

• «Bündner» Nusskuchen 9.00 

• Tageskuchen 7.50 
 

mit Rahm plus 1.50 

 

Hausgemachte Glacés/Sorbets: 
 

• Schokoladen Glacé 

• Vanille Glacé 

• Zitronengras Kokosnuss Avocado Glacé 

• Kaffee Glacé 

• Randen Sorbet 
 

je Kugel 5.00 / mit Rahm plus 1.50 
 

 

Die Desserts bereiten wir den ganzen Tag frisch zu. 
Kalte & warme Küche von 11.30-14.00 und 17.30-21.00 / Freitag & Samstag bis 22.00 

Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 
 

Deklaration: Fleisch CH | Saibling Island | Zander Atlantik | Brot/Backwaren CH inkl. MwSt. 8.1% 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 


