
Banquet of Hoshena
Menü 

Getrüffeltes-Kalbstatar im Cornet
serviert mit Yuzu-Sauerrahmcrème 

oder

Auberginen-Tatar im Cornet mit 
Yuzu-Sauerrahmcrème 

*****

Crevetten-Arangini mit Tomatensalsa
 und Thaibasilikum 

oder

Gemüse-Arangini mit Tomatensalsa 
und Thaibasilikum 

*****

Weisse Sellerie-Apfelcrèmesuppe mit 
Entenbrustpraline und Maracuja-Pipette 

oder

Weisse Sellerie-Apfelcrèmesuppe 
und Maracuja-Pipette 

*****

Rindsentrecôte vom Grill "Tagliata" geschnitten
 auf Rucola und Parmesan mit Ofengemüse 

(Rauchsalz, fermentiertem Pfeffer und Café de Paris-Sauce) 

oder

Linsen Quinoa "Tagliata" auf Rucola und Parmesan 
mit Ofengemüse (Rauchsalz, fermentiertem Pfeffer 

und Café de Paris-Sauce) 

*****

Gebratener Bärenkrebsschwanz auf
hausgemachten Linguini und Kräuterschaum 

oder

Waldpilzragout mit hausgemachten 
Linguini und Kräuterschaum 

*****

Mit Sauerrahm-Cranberry-Glacé gefüllte 
Ruby-Flower, zweifarbiger Schokoladencake 

und Caramel-Fleur de Sel Macaron

Auberginen-Tatar im Cornet mit 
Yuzu-Sauerrahmcrème 

Crevetten-Arangini mit Tomatensalsa
 und Thaibasilikum 

Gemüse-Arangini mit Tomatensalsa 
und Thaibasilikum 

*****

Gebratener Bärenkrebsschwanz auf
hausgemachten Linguini und Kräuterschaum 

oder

Waldpilzragout mit hausgemachten 
Linguini und Kräuterschaum 

*****

Mit Sauerrahm-Cranberry-Glacé gefüllte 
Ruby-Flower, zweifarbiger Schokoladencake 

und Caramel-Fleur de Sel Macaron

Linsen Quinoa "Tagliata" auf Rucola und Parmesan 
mit Ofengemüse (Rauchsalz, fermentiertem Pfeffer 

hausgemachten Linguini und Kräuterschaum 


