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APERO "
VORSCHLAGE

summer beach

,Kochen erfordert eine gewisse Konzentration, eine gewisse Liebe, eine zartliche Aufmerksamkeit.”
(Norman Mailer)
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Schutzkonzept per 31. Mai 2021

Fur Firmenanlasse und geschlossene Gesellschaften @summer beach - grosse schanze bern

Max. 50 Gaste

sechs Personen als Gastegruppe an einen Tisch setzen

Folgende Géaste-Daten sind vor der Veranstaltung abzugeben: Name, Vorname, Wohnort,
Telefonnummer

Maskentragpflicht fiir Gaste entfallt, sobald und wahrend die Gaste am Tisch sitzen

e Abstand wahren am Buffet

e Entsprechendes Schutzkonzept ist vorhanden und wird dementsprechend von Begert Catering
und dem Betreiber der Summer Beach umgesetzt
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FINGERFOOD APERO No©1
AB 10 PAX

SHARING BOARD
Zebu Trockenwurst, Roastbeef, Gruyére Moléson, Moser Kése, Oliven, Ajvar, Humus, Tomaten
Chutney, Pan Forte und Ciroletta Brot

GEMUSEGARTEN
Tzatziki, junges Gemuse, Ciroletta Brot

BUFFALO CHICKEN WINGS
knusprige Poulet, Himbeer Gin BBQ

CHF 21
Inkl. 2.5 % MwSt.

FINGERFOOD APERO N©2
AB 10 PAX

SHARING BOARD
Zebu Trockenwurst, Roastbeef, Gruyére Moléson, Moser Kése, Oliven, Ajvar, Humus, Tomaten
Chutney, Pan Forte und Ciroletta Brot

GEMUSEGARTEN
Tzatziki, junges Gemuse, Ciroletta Brot

BURGER BLACK ANGUS
Brioche Bun, Zwiebel-Speck Marmelade, Salat, Himbeer Gin BBQ

ROASTBEEF SANDWICHE
Ciroletta Brot, Pommery Mayo, Salat, Friihlingslauch, Sauerkraut, Zwiebel Pickles

CHF 31
Inkl. 2.5 % MwSt.
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APERO RICHE BUFFET N©°3
AB 25 PAX

Amuse-bouches
Thon, Ei, Poulet, Sellerie

Bruschetta
Tomaten, Basilikum, Burrata

Rindstatar, Bernerkussli, Krauterfocaccia
Pistazien-Frischkasepraliné, Orangensenf, Panforte
Wrap «Caesar» mit Pouletbriistchen
Graved Lachs, Honig-Senf-Dill-Sauce, Brioche
Oliven, Ajvar, Humus
Furstliches Brot

CHF 43
Inkl. 7.7% MwSt.

Im Preis inbegriffen
Teller, Besteck, Servietten, Buffet Auf- und Abbau, 2 h Buffetservice

Zusétzlicher Personaleinsatz CHF 60/h
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APERO RICHE BUFFET N©4
AB 30 PAX

Serranoschinken, grilliertes Fladenbrot, Rucola Geiss-Frischkase
Roastbeef, eingelegte rote Zwiebeln, Tartarsauce

Moser Kase & Gruyére Moléson
Feigensenf, Pan Forte

Oliven, Ajvar, Humus, Ciroletta Brot
Tzatziki, junges Gemuse, grilliertes Fladenbrot
Salat-Avocado-Wrap mit gebackenem Feta
Krauterfocaccia geflllt mit getrockneten Tomaten, grillierter Zucchini, Frischkése, Rucola

HOT

Mini Rindshamburgerli «Black Angus» im Brioche Bun
Zwiebel-Speck-Chutney, Coleslaw Salat

Quinoaburger im Brioche Bun
Joghurt-Minzsauce, Coleslaw Salat

CHF 55
Inkl. 7.7% MwSt.

Im Preis inbegriffen
Teller, Besteck, Servietten, Buffet Auf- und Abbau, 2.5 h Buffetservice

Zusétzlicher Personaleinsatz CHF 60/h
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APERO RICHE BUFFET N©5
AB 30 PAX

Bruschetta
Tomaten, Basilikum, Burrata

Tzatziki, junges Gemuse, grilliertes Fladenbrot
Salat-Avocado-Wrap mit gebackenem Feta

Moser Kase & Gruyére Moléson
Feigensenf, Pan Forte

Rindscarpaccio
feinstes Olivendl, frische Zitronen, Maggia Pfeffer, Fleur de sel, Parmesanhobel

Graved Lachs, Honig-Senf-Dill-Sauce, Brioche
Serranoschinken, grilliertes Fladenbrot, Rucola Geiss-Frischkase
HOT

Mini Rindshamburgerli «Black Angus» im Brioche Bun
Zwiebel-Speck-Chutney, Coleslaw Salat

Smoked Brisket Rindsbrust, Laugenbrétli, Rhabarber-Gin-BBQ, konfierte Zwiebeln

Quinoaburger im Brioche Bun
Joghurt-Minzsauce, Coleslaw Salat

SWEET
Panna cotta mit Beeren, Caramelcrumble
Eisgekihltes Schoggimousse, Kirschenragout
Mini Créme Brilée flambiert

CHF 75
Inkl. 7.7% MwSt.

Im Preis inbegriffen
Teller, Besteck, Servietten, Buffet Auf- und Abbau, 3 h Buffetservice

Zusétzlicher Personaleinsatz CHF 60/h
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KONDITIONEN FUR ,FOODSERVICE“ @ SUMMER BEACH

Die Allgemeinen Geschéftsbedingungen gelten fur Gruppenreservationen an der Summer Beach zur
Durchflihrung von Apéro‘s sowie fir alle mit diesen zusammenhangenden weiteren Leistungen.

Vertragspartner sind der Besteller und Begert Catering GmbH.

Platz-Reservationen und Getranke-Bar werden durch info@summerbeach.ch | www.summerbeach.ch

betrieben und sind separat zu bezahlen.

BESTELLUNGEN

Apéro Bestellungen flir Gruppen sowie die Vereinbarung von sonstigen Leistungen werden mit der
Bestatigung per E-Mail durch Begert Catering GmbH verbindlich, sofern kein schriftlicher
Widerspruch innerhalb 3 Arbeitstagen nach Erhalt des E-Mails erfolgt.

MEHRWERTSTEUER

Die gesetzliche Mehrwertsteuer ist in den Preisen inbegriffen.

RECHNUNGEN

Die Rechnungen kénnen mittels Kreditkarte am NOA-Restaurant Stand vor Ort bezahlt werden

oder innerhalb 10 Tagen ab Rechnungsdatum.

ANNULLATION
Annullation bis 2 Tage vor dem geplanten Event: 100 % des entgangenen Umsatzes flr Food

Annullation 3-7 Tage vor dem geplanten Event: 60 % des entgangenen Umsatzes fir Food

AUTOMATISCHE ANNULLATION BEI SCHLECHTWETTER

Sollte der Summer Beach wegen Schlechtwetter geschlossen bleiben, wird die Vereinbarung

zwischen Besteller und Begert Catering GmbH hinfallig.
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