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14.10.-18.10.2024

Zujedem unserer TagesmenuUs servieren wir Innen Suppe oder Salat.

MONTAG
RUHETAG

DIENSTAG | 22.00

RINDGESCHNETZELTES
STROGANOFF

Paprikasauce | Butternudeln | Brokkoli

MITTWOCH | 22.00

EGLI FISCHKNUSPERLI

hausgemachte Sauce Tartar |
Salzkartoffeln | Blattspinat

DONNERSTAG | 22.00

SCHWEIZER POULET SALTIMBOCCA

Honigsauce | Safranrisotto | iheimisch
Gemuse

FREITAG | 22.00

GEGRILLTES SCHWEINSSTEAK

Limettenrahmsauce | Kartoffelgnocchi |
Randen

v catering

Unser Fleisch beziehen wir hauptsachlich aus der Schweiz von der Metzgerei Aerne aus Sursee.

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

Weisswein:

BARDONNEX BLANC AOC

Domaine de Verbant Geneve | GE
1dl CHF 7.00

Rotwein:
MOCUCO MERLOT TICINO DOC
BARRIQUE
Weingut Mocuco Gordola | Tl
1dl CHF 7.00

Wir winschen Ihnen einen
genussvollen Mittag!

WOCHENHIT 1 VEGI | 2150

HERBST-SPAGHETTI

Krautersauce | Ofenkurbis | karamellisierte
Marroni

WOCHENHIT 2 | 36.50
SCHWEINSFILET IM SPECKMANTEL
Cognacrahmsauce |

Sellerie-Kartoffelstampf | WintergemUse

Bei Fragen zu Allergenen kénnen Sie sich jederzeit an unsere Servicemitarbeiterinnen wenden.

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer.

T 0419258545 | restaurant-iheimisch.ch | hallo@restaurant-iheimisch.ch



