
 

 

 
 

FRÜHLING IST DANN, 

WENN DIE SEELE WIEDER BUNT DENKT 
 

 

Auch wir möchten mit unserer Frühlingskarte 

einen bleibenden Eindruck bei Ihnen hinterlassen. 

 

Unser Küchenteam legt sehr grossen Wert auf hausgemachte Speisen 

sowie ein regionales und saisonales Angebot. 

So beziehen wir als Beispiel, unseren grünen Spargel vom Hofladen 1616 aus Ettiswil. 

 

Wir freuen uns darauf, Sie mit unseren frühlingshaften Köstlichkeiten und 

den dazu passenden Weinen verwöhnen zu dürfen.  

Haben Sie eine entspannte und genussvolle Zeit bei uns im iheimisch! 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

von Familie Stocker vom WEINBERG HASELRAIN 
 

  1dl 7.5dl 
  

 Weisswein 

 BLANC DE NOIR – GARANOIR 7.50 54.00 

 Intensive, fruchtige Nase nach reifem Pfirsich | fülliger Gaumen | 

 Gut eingebundene Säure, ausgewogen und langer Abgang 

 

 Rotwein 

 GARANOIR GAMAY X REICHENSTEINER 7.50 54.00 
 Kräftige dunkle Farbe | mild, weich, samtig  

 Betont die Beerennote | feines Nelkenaroma, Veilchen, 

 Himbeeren, rote Johannisbeeren, Brombeeren & eine Nuance von Pfeffer 

 

 

HUUSGMACHTER APERITIF 
 

 ERFRISCHENDE SOMMERLIMONADE alkoholfrei 5dl 6.50 
 Zitronen | Thymian | Soda 

 

 

 

  



   Diese Gerichte können gluten- und/oder laktosefrei oder vegan bestellt werden. 

Bei Fragen zu Allergenen können Sie sich jederzeit an unsere ServicemitarbeiterInnen wenden. 

 
Alle Preise in CHF inkl. MWST 

 

 

 

 

  

 KALTE VORSPEISEN 
 

 ZWEIFARBIGER SPARGELSALAT     17.50  

 Granatapfelkerne | hausgemachte Bärlauchmayo | knusprige Alpkäsestange 
 

 

 

 AUS DEM SUPPENTOPF 
 

 SPARGELCAPPUCCINO    14.00  

 Gebackene Frühlingszwiebel-Spargel-Frischkäsetasche 
 

 FRÜHLINGSKRÄUTER SÜPPLI     13.50  

 Salsizwürfeli | Schnittlauchöl 
 

 

 

 FLEISCH 
  

 Sie können zum Gericht die folgenden Saucen auswählen: 

 Sauce Hollandaise | hausgemachter Jus 
 

 ROSA GEBRATENER KALBSRÜCKEN      48.50 

 Mit hausgemachter Bärlauch-Zitronenbutter | zweifarbiger Spargel 

 Gebackene Süsskartoffeln 
 

 GESCHMORTE RINDERROULADE  36.50 

 Gefüllt mit Speck, grünen Bohnen & Dörrtomaten 

 Zweifarbiger Spargel | hausgemachte Petersilienpizokel    
 

 SAFTIGE SPARE RIBS    36.50 

 Mariniert mit pikanten Gewürzen | zweifarbiger Spargel | Rosmarinkartoffeln 

 

 

 

 VEGI 
 

 ZWEIFARBIGER SPARGEL   23.50 34.50 

 Rosmarinkartoffeln | Sauce Hollandaise   
 

 BRENNNESSEL – RISOTTO (es het solangs het)      26.50 

 Mit eingelegtem Rhabarber | Belper Knolle | Sauerrahm 
 

 

 

 DESSERT 
  

 Frische Erdbeeren aus der Region so bald als möglich 
 

 ERDBEERTRAUM    14.50 

 Vanilleglace | Erdbeersorbet | frische Erdbeeren | Schlagrahm 


